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Перед началом установки и эксплуатации
устройства внимательно прочтите эту инст�
рукцию. Только так Вы сможете обеспечить
оптимальные результаты и максимальную
безопасность эксплуатации.

Описание устройства
(см. схему на крышке)
A. Извлекаемая чаша для масла
B. Ручки для извлечения чаши для

масла
C. Ручка корзины
D. Ползунок ручки
E. Корзина
F. Крышка фильтра
G. Крючок крышки фильтра
H. Отсек для кабеля
I. Ручка для переноса устройства
L. Ножка
M. Таймер (не на всех моделях)
N. Кнопка таймера (не на всех моделях)
O. Индикатор
P. Рукоятка включения/выключения

термостата 
Q. Кнопка открытия
R. Крепление извлекаемой чаши
S. Отверстие для контроля за фильтром
T. Крышка
U. Смотровое окно (не на всех моделях)

Рекомендации
● Перед началом эксплуатации убедитесь в

том, что напряжение питания соответст�
вует тому, которое указано на табличке с
данными, прикрепленной к устройству.

● Данное устройство можно подключать
только к розеткам, рассчитанным на ток
не менее 10 А и заземленным в соответ�
ствии с действующими правилами. (Если
вилка этого устройства не подойдёт к ро�
зетке, обратитесь к квалифицированному
специалисту для замены розетки).

● Не устанавливайте устройство рядом с
источниками тепла.

● Пользователю не следует самостоятель�
но осуществлять замену шнура электро�
питания, так как для этого необходимо
использовать специальные инструменты.
В случае повреждения шнура питания об�
ращайтесь только в сервисный центр, по�
лучивший соответствующие полномочия
от изготовителя.

● Во время работы устройство сильно на�
гревается. НЕ ОСТАВЛЯЙТЕ ЕГО БЕЗ
ПРИСМОТРА В ПРЕДЕЛАХ ДОСЯГАЕМОС�
ТИ ДЕТЕЙ.

● Не перемещайте фритюрницу с горячим
маслом � это может привести к сильным
ожогам.

● Включать фритюрницу можно только тог�
да, когда она наполнена маслом или жи�
ром. В случае нагрева пустой фритюрни�
цы сработает устройство термической за�
щиты, и фритюрница будет отключена.
Если это произошло, обратитесь в бли�
жайший уполномоченный сервис�центр.

● Если возникнет утечка масла, обраC
титесь в сервисCцентр или к специC
алистам, уполномоченным компаC
нией.

● Корзина автоматически фиксируется на
центральном штыре чаши. Не повораC
чивайте ее вручную в поисках праC
вильного положения, так как это
может привести к её повреждению.

● Перед первым использованием фритюр�
ницы тщательно вымойте горячей водой
и моющим средством следующие её час�
ти: извлекаемую чашу, корзину и крышку
(при этом необходимо снять все фильт�
ры). По окончании тщательно высушите.

● Необходима большая аккуратность при
извлечении и установке емкости для мас�
ла «A». Эти действия можно производить
только при остывшем масле и устройст�
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ве. При установке емкости для масла «A»
в крепление «R» убедитесь, что емкость
полностью встала на место, иначе она
может быть повреждена при закрытии
крышки «Т».

● Это нормально, если при первом включе�
нии фритюрницы чувствуется запах «но�
вого устройства». Если запах появился �
проветрите комнату.

● Все материалы и предметы, входящие в
контакт с продуктами питания, соответст�
вуют директиве ЕЕС 89/109.

Инструкции по 
эксплуатации
Заливка масла или жира
● Поднимите корзину в самое высокое по�

ложение, потянув вверх ручку «C» (рис.1).
Когда Вы поднимаете или опускаеC
те корзину, крышка ВСЕГДА должна
быть закрыта.

● Откройте крышку «T», нажав кнопку «Q»
(рис. 2).

● Снимите корзину, потянув ее вверх (рис. 3).
● Залейте в емкость 1,3 литра масла (или

1,1 кг жира).

Внимание
Уровень масла или жира всегда должен
быть между указанными отметками
максимального и минимального уровC
ня. Всегда проверяйте уровень с устаC
новленной емкостью «A».
Никогда не пользуйтесь фритюрницей,
если уровень масла в ней ниже отметки
«MIN» (Минимум), так как это может
вызвать срабатывание устройства терC
мической защиты; для его замены Вам
придется обратиться в один из наших
сервисCцентров.
Для получения наилучших результатов поль�

зуйтесь хорошим арахисовым маслом. Для
высококачественного приготовления пищи
используйте только рафинированные масла.
Не смешивайте различные сорта масла. Если
Вы используете куски твердого жира, по�
режьте их на мелкие ломтики, чтобы фритюр�
ница не нагревалась без жирового покрытия.

Начало жарки
1. Поместите продукты, предназначенные

для жарки, в корзину, но так, чтобы она
не переполнилась (максимальное коли�
чество продуктов в корзине соответству�
ет 1 кг свежего картофеля). Для обеспе�
чения наиболее равномерного прожари�
вания рекомендуется разместить продук�
ты по периметру корзины, оставляя цент�
ральную часть менее заполненной.

2. Установите корзину в чашу в поднятом
положении (рис. 3) и закройте крышку,
слегка нажав на нее, пока не услышите
щелчок.

3. Установите регулятор термостата «P» на
нужное значение (рис. 4). При достиже�
нии заданной температуры индикатор
«O» гаснет.

4. Как только погаснет индикатор, погрузи�
те корзину в масло, передвинув ползунок
ручки «D» назад и медленно опуская саму
ручку.

● Сразу после этого из�под крышки фильт�
ра «F» может выделиться большое коли�
чество очень горячего пара. Это является
нормальным явлением и не свидетельст�
вует о неисправности устройства.

● В начале процесса жарки, сразу после
погружения продуктов в масло, внутрен�
няя сторона смотрового окна «U» (если
оно есть) запотеет, а затем будет посте�
пенно проясняться.

● Во время работы устройства вокруг ручки
корзины могут образовываться капли
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конденсата. Это является нормальным
явлением и не свидетельствует о неис�
правности устройства.

ДЛЯ МОДЕЛЕЙ, ОСНАЩЕННЫХ
ЭЛЕКТРОННЫМ ТАЙМЕРОМ
1. Установите время приготовления, нажав

кнопку «N». При этом на табло «M» по�
явиться установленное время в минутах.

2. Сразу после этого на табло начнут мигать
цифры. Это означает, что начался отсчет
времени приготовления. В течение по�
следней минуты на табло будет пред�
ставлен отсчет секунд.

3. Если при установке времени Вы допусти�
ли ошибку, это время можно установить
заново, удерживая кнопку в нажатом по�
ложении более 2 секунд. При этом будет
выполнен сброс указанного на табло зна�
чения времени, а Вам придется повто�
рить действия, начиная с п. 1 (см. выше).

4. Таймер сигнализирует об окончании вре�
мени приготовления двумя сериями зву�
ковых сигналов с интервалом около 20
секунд. Для того, чтобы отключить звуко�
вой сигнал, нужно просто нажать кнопку
таймера «N»

Предупреждение: таймер не отключает
устройство.
Замена батареи таймера (рис. 5)
● Извлеките таймер из его отсека, подце�

пив его с правой стороны (см. рис. 5А)
● Поворачивайте крышку батареи (рис.

5B), расположенную с задней стороны,
против часовой стрелки, пока она не бу�
дет отсоединена.

● Замените батарею новой, такого же типа.
Если Вы собираетесь выбросить это уст�
ройство или заменить его новым, необхо�
димо извлечь из него батарею и изба�
виться от нее в соответствии с действую�
щими правилами, так как она представ�
ляет опасность для окружающей среды.

После жарки
По истечении времени приготовления подни�
мите корзину и убедитесь в том, что пища
поджарилась до золотистой корочки. В моде�
лях, оснащенных смотровым окном, это мож�
но проверить, посмотрев через окно и не от�
крывая крышку.
Если Вы считаете, что блюдо готово, выклю�
чите устройство, установив регулятор термо�
стата в положение «О». При этом Вы должны
услышать щелчок внутреннего выключателя.
Подержите корзину в поднятом положении,
чтобы стекло масло.

Примечание: Если приготовление пищи
должно происходить в два этапа (например,
жарка картофеля), в конце первого этапа под�
нимите корзину и подождите, пока индикатор
снова погаснет. Затем снова погрузите кор�
зину в масло (см. таблицы).

Фильтрация масла или жира
Эту процедуру рекомендуется выполнять
каждый раз после того, как Вы окончите жар�
ку, поскольку частицы продуктов часто попа�
дают в масло и сгорают там, что вызывает ус�
коренную порчу масла или жира � особенно в
тех случаях, когда жарятся продукты, обва�
лянные в муке или сухарях.
Подождите около 2 часов и убедитесь в
том, что масло остыло.
1. Снимите крышку (рис. 11) и извлеките

чашу «A», удерживая её за ручки «B» (рис.
7). Вылейте масло из чаши.

2. Удалите все остатки из чаши с помощью
губки или впитывающей бумаги. Помес�
тите чашу «A» обратно в крепление «R».

3. Установите корзину в верхнее положение
и поместите внутрь один из прилагаемых
фильтров (рис. 9). Фильтры можно при�
обрести у Вашего дилера, либо в уполно�
моченном сервисном центре.
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4. Выливайте масло или жир во фритюрни�
цу очень медленно, чтобы избежать пе�
реполнения фильтра (рис. 10). 

Примечание. После фильтрации масло
можно держать во фритюрнице. Если в бли�
жайшее время фритюрница не будет исполь�
зована, рекомендуется хранить масло в за�
крытом контейнере, чтобы оно не портилось.
Масло, использованное для жарки рыбы, со�
ветуется хранить раздельно с маслом, ис�
пользованным для жарки других продуктов.
☛ При использовании жира не допусC

кайте его полного остывания, иначе
он станет твердым.

Замена фильтра, устраняющеC
го неприятные запахи
Со временем установленные в крышке филь�
тры, устраняющие неприятные запахи, теря�
ют свою эффективность. Изменение цвета
фильтра, которое можно обнаружить через
отверстие «S» на внутренней крышке (рис.
11), свидетельствует о том, что этот фильтр
необходимо заменить. Для этого снимите
пластиковую крышку фильтра «F» (рис. 12),
нажав на крючок «G» в направлении, указан�
ном стрелкой 1, затем поднимите фильтр в
направлении, указанном стрелкой 2. Замени�
те фильтры.
Примечание. Белый фильтр должен опи�
раться на металлическую поверхность (рис.
13), а цветная его часть должна быть направ�
лена вверх (или в сторону черного фильтра).
Соберите крышку фильтра, правильно вставив
передние крючки (как показано на рис. 13).

Чистка
Перед началом чистки устройства всегда вы�
нимайте вилку из розетки сети.
☛ Никогда не погружайте фритюрницу

в воду и не держите ее под краном.
При попадании воды внутрь устройC

ства может произойти короткое заC
мыкание.

Подождав в течение примерно 2 часов,
пока остынет масло, вылейте масло или жир,
как описано выше в разделе «Фильтрация
масла или жира»
СНИМИТЕ КРЫШКУ, КАК ПОКАЗАНО НА РИ�
СУНКЕ 11.
Перед тем как погружать крышку в воду, уда�
лите фильтры.
Для того чтобы очистить чашу, выполните
следующие действия.
● Извлеките чашу из крепления. Вымойте

чашу горячей водой с моющим средст�
вом, либо в посудомоечной машине.

● Ополосните и тщательно вытрите. При
мытье в посудомоечной машине распола�
гайте чашу так, чтобы не повредить по�
крытие.

☛ Никогда не опустошайте фритюрниC
цу, наклоняя ее или переворачивая
вверх дном (рис. 14).

● Рекомендуется регулярно чистить корзи�
ну, обращая внимание на то, чтобы уст�
ранять все остатки продуктов, скаплива�
ющиеся в кольце корзины, оснащенном
направляющими роликами.

● После извлечения чаши «A» протрите вну�
треннее крепление чаши «R» и внешнюю
часть фритюрницы мягкой влажной тка�
нью, чтобы устранить следы от брызг и
капель масла или конденсата.

● Вымойте и вытрите уплотнительное коль�
цо, чтобы оно не прилипало к чаше в то
время, пока она не используется. (Если
кольцо все�таки прилипло, то для того
чтобы открыть крышку, поднимите ее ру�
кой, одновременно удерживая кнопку от�
крытия в нажатом состоянии).
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Съемная чаша
Для очистки чаши пользуйтесь мягкой тка�
нью, смоченной в нейтральном моющем
средстве. Никогда не трите его твердыми
предметами и не применяйте абразивные
средства.

СОВЕТЫ ПО ПРИГОТОВC
ЛЕНИЮ БЛЮД
КАК ДОЛГО МОЖНО ИСПОЛЬC
ЗОВАТЬ МАСЛО ИЛИ ЖИР 
Уровень масла или жира никогда не долC
жен быть ниже минимальной отметки.
Время от времени его необходимо полностью
обновлять. Продолжительность срока ис�
пользования масла или жира зависит от того,
что Вы жарите.
Например, при жарке панированных продук�
тов масло загрязняется гораздо быстрее, чем
при обычной жарке. Вне зависимости от типа
жарки, масло портится, если его разогревают
несколько раз! Поэтому, даже если Вы пра�
вильно используете и фильтруете масло, ре�
комендуется достаточно часто производить
его полную замену.
Эта фритюрница работает с малым количест�
вом масла благодаря использованию враща�
ющейся корзины, поэтому при использова�
нии фритюрницы Вам придется выбрасывать
вдвое меньше масла по сравнению с другими
имеющимися на рынке аналогичными уст�
ройствами.

КАК ПРАВИЛЬНО ЖАРИТЬ 
ПРОДУКТЫ
● При приготовлении каждого блюда важно

следовать рекомендациям об оптималь�
ной температуре. Если температура
слишком мала, продукты впитывают мас�
ло. Если температура слишком высока,

снаружи быстро образуется корочка, а
внутри продукт остается недожаренным.

● При жарке небольшого количества про�
дуктов следует устанавливать температу�
ру меньше указанной, чтобы избежать
слишком сильного закипания масла.

● Продукты, которые Вы собираетесь жа�
рить, следует погружать в масло только
тогда, когда масло достигнет нужной
температуры, т.е. когда погаснет индика�
тор.

● Не переполняйте корзину. Это может вы�
звать резкое падение температуры мас�
ла, и пища получится слишком жирной и
неравномерно прожаренной.

● Продукты необходимо нарезать тонкими
кусками одинаковой толщины, так как
слишком толстые куски плохо прожари�
ваются внутри, хотя выглядят очень аппе�
титно, а продукты, нарезанные на ломти�
ки одинаковой толщины, достигают со�
стояния готовности одновременно.

● Перед тем как погрузить продукты в
масло или жир, тщательно высушите
их, поскольку в противном случае после
приготовления пища окажется пропитан�
ной водой (это особенно касается карто�
феля). Продукты с высоким содержанием
воды (рыба, мясо, овощи) рекомендуется
панировать или обваливать в муке. В
этом случае перед погружением продукта
в масло необходимо тщательно стряхнуть
лишние крошки или частицы муки.
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Жарка незамороженных продуктов

Учтите, что продукты, указанные в этой таблице, жарились в соответствии с прилагаемыми ре�
цептами. Значения времени приготовления являются приблизительными и могут быть измене�
ны по вашему вкусу.

● Замороженные продукты имеют очень
низкую температуру. В результате они
неизбежно вызывают значительное пони�
жение температуры масла или жира. Для
получения наилучших результатов мы ре�
комендуем Вам жарить продукты в коли�
чествах, не превышающих те, которые
указаны в приведенной ниже таблице.

Жарка замороженных продуктов
● Замороженные продукты часто поC

крыты кристаллами льда, которые
необходимо удалить перед пригоC
товлением. Для этого нужно потрясти
корзину. После этого опускайте корзину в
масло очень медленно, чтобы избежать
повторного кипения масла.

Значения времени приготовления являются приблизительными и должны быть приведены в со�
ответствие с начальной температурой продуктов и с температурой, указанной производителем
на упаковке.
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ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ: Перед погружением корзины в масло убедитесь в том, что
крышка плотно закрыта.
(*) Это рекомендуемое количество продукта, позволяющее достичь наилучших результатов.

Естественно, можно пожарить и большее количество замороженных картофельных ломти�
ков, но Вы должны иметь в виду, что в этом случае они получатся немного жирными из�за
резкого снижения температуры масла в момент погружения.

Устранение неисправностей

Íåèñïðàâíîñòü Ïðè÷èíà Ñïîñîá óñòðàíåíèÿ

Íåïðèÿòíûé çàïàõ Ôèëüòð, óñòðàíÿþùèé çàïàõè,

âûøåë èç ñòðîÿ.

Ìàñëî èñïîðòèëîñü.

Íåïîäõîäÿùåå ìàñëî èëè æèð.

Çàìåíèòå ôèëüòð.

Çàìåíèòå ìàñëî èëè æèð.

Èñïîëüçóéòå êà÷åñòâåííîå

àðàõèñîâîå ìàñëî.

Ìàñëî

ïåðåïèâàåòñÿ ÷åðåç êðàé

Ìàñëî èñïîðòèëîñü, è â íåì

îáðàçóåòñÿ ñëèøêîì áîëüøîå

êîëè÷åñòâî ïåíû.

Âû ïîãðóçèëè â ãîðÿ÷åå ìàñëî

íåäîñòàòî÷íî ñóõèå ïðîäóêòû.

Êîðçèíà ïîãðóæåíà ñëèøêîì

áûñòðî.

Óðîâåíü ìàñëà âî ôðèòþðíèöå

âûøå ìàêñèìàëüíîé îòìåòêè.

Çàìåíèòå ìàñëî èëè æèð.

Òùàòåëüíî âûñóøèòå

ïðîäóêòû.

Ïîãðóæàéòå êîðçèíó ìåäëåííî.

Óìåíüøèòå êîëè÷åñòâî ìàñëà â

÷àøå.

Ìàñëî

íå íàãðåâàåòñÿ

Ôðèòþðíèöà ðàíåå áûëà

âêëþ÷åíà áåç ìàñëà â ÷àøå, ÷òî

âûçâàëî ñðàáàòûâàíèå

óñòðîéñòâà òåðìè÷åñêîé

çàùèòû.

Ñâÿæèòåñü ñ ñåðâèñ öåíòðîì (äëÿ

çàìåíû óñòðîéñòâà).

Òîëüêî ïîëîâèíà ïðîäóêòîâ â

êîðçèíå íîðìàëüíî

ïðîæàðèëàñü.

Êîðçèíà íå âðàùàåòñÿ âî âðåìÿ

æàðêè.

Î÷èñòèòå äíî ÷àøè. Ïî÷èñòèòå

êîëüöî êîðçèíû ñ íàïðàâëÿþùèìè

ðîëèêàìè.




