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GB DESCRIPTION RUS  
1. Eggs and cream beaters
2. Dough hooks
3. Body
4. Speed mode switch/Attachments release

button
5. Handle
6. Wall mountable holder

1.      
2.    

3. 
4.  /

 
5. 
6.    

CZ POPIS BG
1. lehací metly pro p ípravu krém  a sn hu

z bílku
2. Hn tacé háky pro husté t sto
3. T leso spot ebi e
4. P epína  rychlostí/Tla ítko vyhození

nástavc
5. Rukoje
6. Nást nný podstávec pro uschovávání

1.      

2.     
3. 
4.   /  

  
5. 
6.    

PL OPIS RO DESCRIERE
1. Mieszade ka do ubijania jajek i kremów
2. Ko cówki do wymieszania ci kiego ciasta
3. Obudowa
4. Prze cznik szybko ci/Przycisk wyrzucenia

ko cówek
5. Uchwyt
6. cienna podstawka do przechowywania.

1. Teluri pentru baterea ou lor i cremelor
2. Teluri pentru fr mântat aluatul
3. Corpul
4. Comutator trepte de viteze/Buton pentru

desprinderea telurilor
5. Mâner
6. Suport de perete de sustinere

UA SCG
1.      
2.     
3. 
4.  /  

5. 
6.    

1.      
2.     
3. 
4.  /   

5. 
6.      .

~ 220 / 50-60 Hz 200 W 0.83 / 0.92 kg

                        mm

190

182

103
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EST KIRJELDUS LV APRAKSTS
1. Visplid munade ja kreemide vahustamiseks
2. Otsikud tiheda taigna segamiseks
3. Korpus
4. Kiiruste ümberlüliti/Otsikute

eemaldamisnupp
5. Käepide
6. Seinale kinnitatav alus

1. Uzga i olu un kr mu puto anai
2. Uzga i bl vas m klas m c anai
3. Korpuss
4. trumu p rsl gs/Uzga u no em anas poga
5. Rokturis
6. Sienas paliktnis glab anai

LT APRA YMAS H LEÍRÁS
1. Antgaliai kiau ini  ir krem  suplakimui
2. Antgaliai sunkiam te lui mai yti
3. Korpusas
4. Grei i  jungiklis/Antgali  i metimo

migtukas
5. Rankena
6. Sieninis pad klas saugojimui

1. Tojás, krém felver
2. Tésztakever
3. Készülékház
4. Sebességkapcsoló/Habver kioldó gomb
5. Fogantyú
6. Fali tároló alátét

KZ CR OPIS
1.    

 
2.    

3. 
4.  - /

  

5. 
6.   

1. Pribor za mije anje jaja i krema
2. Pribor za mije anje gustog tijesta
3. Tijelo
4. Mjenja  brzina/Sklopka za izvla enje

pribora
5. Dr ka
6. Postolje za uvanje na zidu.

D GERÄTEBESCHREIBUNG
1. Schneebesen
2. Kneteaufsätze für festen Teig
3. Gehäuse
4. Geschwindigkeitsstufenregler/Knopf für

Aufsätzeauswurf
5. Griff
6. Wanduntersetzer für Aufbewahrung
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GB   INSTRUCTION MANUAL
IMPORTANT SAFEGUARDS
· Please read this manual before use and save it for future reference.
· Before first switching on check that the voltage indicated on unit rating label corresponds the

mains voltage in your home.
· For home use only. Do not use for any other purposes.
· Do not touch rotating beaters with the hand or any objects!
· Do not use the beaters to mix hard ingredients, such as a frozen butter. Mixing heavy

ingredients may cause motor damage.
· Never wash mixer in water; if the mixer accidentally was immersed or spilled, immediately

unplug it, completely dry and let it checked in service center.
· Before unplug the appliance, ensure that the speed switch is at 0  position. Do not pull the

cord, but the plug only.
USING YOUR MIXER
· Push the beaters into slots, slightly turning until locking into proper position.
· Immerse the beaters into the products mixture.
· Plug the mixer into the wall socket.
· Slide the speed control switch to the desired speed.
· When the desired consistency is reached, slide the speed control switch to 0  position. Wait

until the beaters stops and unplug mixer.
· Press beaters release button and remove the beaters.
NOTE: Set the speed depending on type of food. Always start to work at low speed, and then
gradually increase it. As the mixture during processing becomes thicker, increase power by
switching to a higher speed.
CAUTION: When inserting the dough hooks, remember that the rod with the large washer should
be inserted into the right-hand slot, and the one with the smaller washer into the left-hand slot.
This is to avoid the risk of ingredients spilling over the rim of the utensils/receptacle.
MIXING GUIDE

SPEED DESCRIPTION
1,2 This is a good starting speed for mixing dry foods.
3 Best speed to start mixing liquid ingredients, salad dressings.
4 For mixing cakes, cookies and breads.
5 For creaming butter and sugar, beating uncooked candy, desserts, etc.

6,7 For beating eggs, cooking icings, whipping potatoes, whipping cream, etc.
· To prevent motor overheating do not work continuously longer than10 minutes and obligatory

stop mixer for no less than 10 min., letting it cool to room temperature.
CLEAN AND CARE
· Always unplug the unit from the power supply before cleaning.
· Wash beaters with warm soapy water and then dry.
· Clean the body with a damp cloth and never wash or spill mixer with water.
· Do not use abrasive cleaners, metal brushes and sponges, organic solvents or aggressive

liquids.
STORAGE
· Use for mixer storage wall mountable holder.

RUS     
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CZ   NÁVOD K POU ITÍ
BEZPE TNOSTNÍ POKYNY
· Pe liv  si p e t te tento návod k pou ití a uschovejte jej jako informa ní p íru ku.
· P ed prvním pou itím spot ebi e zkontrolujte, zda technické údaje uvedené na nálepce

odpovídají parametr m elektrické sít .
· Pou ívejte pouze v domácnosti. Spot ebi  není ur en pro pr myslové ú ely.
· Za provozu nesáhejte rukama ani jinými p edm ty do otá ecích nástavc !
· Nepou ívejte mixér na tvrdé potraviny, nap íklad na zmra ené máslo. P i zpracování hustých

potravin se motor m e p eh át.
· Nemyjte mixér tekutou vodou a nepono ujte jej do vody nebo do jiných tekutin. Stalo-li se tak,

okam it  odpojte spot ebi  od elektrické sít , a ne  jej budete pou ívat, p ekontrolujte jeho
provozuschopnost a bezpe nost u odborník .

· Ne  odpojíte mixér od elektrické sít , p ekontrolujte, aby p epína  rychlostí byl v poloze 0 . P i
vytahování sí ového kabelu jej uchopte za zástr ku a netáhejte za kabel.




