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GB DbescripTiON

OCONDOTRWN =

Motor unit

Blender jug

Blender jug lid

Bowl

Bowl lid

Feeding tube

Blender gear safety cap
Crushing knife
Supporting disc

. Fine grater

. Medium grater

. Large grater

. Slicer

. Shredding disk

. Shaft adaptor

. Plastic blade

. Speed control switch
. Pusher

. Pulse button (Pulse)
. Cone

Strainer

CZ POPIS

1.

Téleso spotfebice

Mixér

Viko na mixér

Misa

Viko na misu

Hrdlo na potraviny

Ochranny kryt na pohon mixéru

NGz na drceni

Kotou¢ pro strouhani/ platkovani/ krajeni zeleniny na hranolky

. Jemné struhadlo

. Stfedni struhadlo

. Hrubé struhadlo

. NGz na platkovani

. NGz na krajeni zeleniny na hranolky
. Prevod nastavcl

. Nastavec na michani

. Prepinac rychlosti

. Posouvac¢

. Tlagitko rezimu ,pulse” (Pulse)
. Kuzel

. Separator

PL oris

1.

Obudowa

Blender

Pokrywa blendera

Czasza

Pokrywa czaszy

Gardziel do zatadunku produktow

Pokrywa ochronna napedu blendera

No&z do rozdrabniania

Tarcza do tarcia/ krojenia na plasterki/ krojenia warzyw w paseczki

. Drobna tarka

. Srednia tarka

. Duza tarka

. N6z do krojenia na plasterki

. N6z do krojenia warzyw w paseczki
. kacznik do koncowek

. Koncoéwka do wymieszania

. Przetacznik szybkosci

. Popychacz

. Przycisk warunkéw impulsowych (Pulse)
. Stozek

. Separator
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RUS ycrroncTeo nagenus

OCONDOTRAWN =

Kopnyc

Brnengep

Kpblwka 6neHaepa

Yawa

Kpblwwka vyawm

oprioBuHa Anst nojayn NpoaykToB
3awmTHas Kpbllwka npuBoga bnexgepa
Hox ans namens4yeHus

[unck Ans CMEeHHbIX HOXeN

. Menkas Tepka

. CpegnHsia Tepka

. KpynHas Tepka

. Hox ans peskv nomtukamu

. Hox ans Hapesku oBoLLen conomkon
. NepexogHuk ans Hacagok

. Hacapgka ans cmelwumBaHus

. MNepekntovaTenb ckopocTen

. Tonkartenb

. KHonka nmnynbcHoro pexuma (Pulse)
. Konyc

. Cenapartop

BG onucanue

Kopnyc

Brnengep

Kanak Ha bneHgepa

Yawa

Kanak Ha yawaTa

OTBOp 3a NofjaBaHe Ha NPOAYKTU

Mpenna3sBaly kanak Ha OCHOBaHMETO Ha bneHaepa
Hox 3a pasgpobsiBaHe

[wuck 3a peHae/HapsisaBaHe Ha KpbryeTa/Haps3BaHe Ha 3eneH4vyLmn
Ha NpbYMLM

. CutHo peHge

. CpegHo peHge

. Eapo peHge

. Hox 3a HapsisBaHe Ha kpbryeta

. Hox 3a Hapsi3aBaHe Ha 3eneH4yum
. dukcartop 3a npucTaBkute

. MNpucTaBka 3a pa3bbpkBaHe

. MNpeBkrnoyBaTen Ha cTenexu

. brnbekay

. ByToH 3a nmnynceH pexum (Pulse)
. Stozek

. Separator

RO DpEescriere

Corp

Mixer/ Blender

Capacul mixerului/ blenderului

Cupa

Capacul cupei

Jgheab de alunecare al produselor

Capac de protectie pentru angrenajul mixerului
Cutit pentru far\mi’area produselor

Disc pentru razuirea/ taierea in bucatele/ taierea in fasii a
legumelor

. Razatoare mica

. Razatoare medie

. Razatoare mare

. Cutit pentru taierea in bucatele

. Cutit pentru taierea in fasii a legumelor
. Adaptor pentru accesorii

. Accesoriu pentru emulsionare

. Comutatorul de viteze

. Impingator

. Butonul pentru regimul impulsionar (Pulse)
. Corp

. Separator
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UA onuc

OCONOORWN =

Kopnyc

Bnengep

Kpuvwka bnengepa

Yawa

Kpwwka vawi

"opnoBuHa ons nogadi NpoayKTiB
3axvcHa kpuvwka npusogy bneHgepa
Hix ons 3gpibHOBaHHS

[uck ans 3aMiHHUX HOXiB

. OpibHa TepTka

. CepepnHsi TepTka

. KpynHa Teptka

. Hix ans HapisyBaHHs1 ckubovkamu
. Hix ans Hapiskn oBOYiB CONOMKOIO
. MNepexigHuk gns Hacagok

. Hacapgka ans 3miwyBaHHs

. Nepemukay wBmnakocten

. LWToBxanbHuk

. KHonka imnynbcHoro pexwumy (Pulse)
. Konyc

. Cenapartop

EST KIRJELDUS

1.

Korpus

Blender

Blenderi kaas

Anum

Anuma kaas

Ettes66tmistoru

Blenderi ajamiosa kaitsekaas

Viilutamistera

Tera riivimiseks/ viilutamiseks/ juurviljade I16ikamiseks ribadeks

. Peenike riiv

. Keskmine riiv

. Jame riiv

. Tera viilutamiseks

. Ketas juurviljade I16ikamiseks ribadeks
. Terahoidik

. Otsik segamiseks

. Kiiruste tmberluliti

. Likkur

. Impulssreziimi nupp (Pulse)
. Koonus

. Separaator

LT aprasymas

OCONOORWN =

Korpusas

MaiSytuvas

Mai$ytuvo dangtis

Maisto ruoSimo indas

Indo dangtis

Anga produktams déti

Apsauginis maisytuvo pavaros dangtis

Smulkinimo peilis

Trintuvés/ riekimo diskas/ diskas drazovéms Siaudeliais supjaustyti

. Smulki tarka

. Vidutiné tarka

. Stambi tarka

. Peilis pjaustyti griezinéliais

. Diskas drazovéms Siaudeliais supjaustyti
. Uzmovwy laikiklis

. MaiSymo uzmova

. Greitiy perjungiklis

. Stamiklis

. Impulso rezimo mygtukas (Pulse)
. Kagis

. Separatorius
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SCG onuc

OCONOORWN =

Kyhuwre

Brnengep

Moknonav 6neHaepa

Mocyna

Moknonay nocyae

OTBOp 3a AogaBawe cacTojaka

3awTuTHM Noknonawy noroHa 6neHgepa

Hox 3a ycuthaBame

[wuck-peHae/ 3a pesare kpukama/ 3a TaHKO ceverbe nospha

. CutHo peHge

. Cpeamne peHge

. Behe peHge

. Hox 3a pesamne kpuiikama

. Hox 3a TaHko cevene nospha
. AganTep 3a HacTaBke

. HactaBak 3a meware

. MNpekvnpgay 6p3nHa

. T'ypau

. Qyrme 3a ykrbyderbe umnyncHor pexvma (Pulse)
. Kyna

. Cenapartop

LV apraksTs

OCONOORWN =

Korpuss

Blenderis

Blendera vaks

Kauss

Kausa vaks

Atvere produktu ievietoSanai

Blendera piedzinas aizsargvaks

Nazis sasmalcinaSanai

Disks rivéSanai/ sagrieSanai Skélés/ darzenu sagrieSanai salminos

. Smalkarive

. Vidéja rive

. Rupjarive

. Nazis sagrieSanai Skélés

. Nazis darzenu sagrieSanai salminos
. Parejas ierice uzliktniem

. Uzliktnis samaisiSanai

. Atrumu parslégs

. Stampa

. Impulsu rezima poga (Pulse)
. Konuss

. Separators

LEIRAS
Késziilékhaz
Blender
A blender fedele
Csésze
Csésze fedele
Adagol6 torok
A blender meghajté védé fedele
Aprit6 kés
Reszel6/ cikkezé korong/ hosszu darabokra vagd zoéldségapriyod
korong

. Aprolyuku reszeld

. Kdzepes lyuku reszel6

. Nagylyuku reszel8

. Cikkez6 kés

. Hosszu darabokra vago zoldségapriy6 korong
. Tartozék illeszté

. Keveré6 tartozék

. Sebességvalto

. Tolérad

. Impulzus izemmod gomb (Pulse)
. Kap

. Szeparator
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KZ cunattama

OCONDOTRWN =

NN
O OWOO~NOOUPAWN-O0O

O

OCONOORWN =

CR oris

Kantama 1. Tielo
Bretnep 2. Miesalica
BreraepaiH KaknarL! 3. Poklopac mijesalice
Wapa 4. Posuda
LlapaHbIH KaKnars! 5. Poklopac posude
YKewmic canyra apHarFan canpinay 6. Otvor za dodavanje proizvoda
Briennep XeTeriHin KOpFaHLIC KaKnarel 7. Zastitni poklopac pogona mijeSalice
YcakTayra apHasfaH nbiwak 8. Noz za drobljenje
KapTtonTbl/ yryre/ kek-eHicTepai cabaH Topi3gen kecyre apHanfaH 9. Disk za ribanje/ rezanje $nita/ tanko sjetenje povréa
_ ;Z:nyKKim 10. Sitno rende
o . 11. Srednje rende
- praia yidu 12. Veéerende
) Ip.l Vidat 13. Noz za rezanje $nita
' TII‘IIMLl.en TYPayra apanran neitax 14. Noz za tanko sjeéenje povréa
. Kexk-eHicTteppai cabaH Topisgen kecyre apHarnfaH nbillag ;
. KoHgblpmanapfa apHanfaH eTnenik 15. Aqapter za .r.mvbor‘e
. ApanacTblpyFa apHanfaH KoHablpMa 16. Pr:IbO.I' %a m!JesanJe
. XKbingamablk aybICTbIPFbILL ]g Bﬂgz:féc brzina
- Virepriu ) 19. Tipka impulsnog rezima (Pulse)
. MmnynbcTik pexxvm 6ateipmacs! (Pulse) 20. Kupa
' EOHyC 21. Separator
. Cenapatop
GERATEBESCHREIBUNG 18
Gehause
Blender
Blenderdeckel
Schale
Schalendeckel
Ladetrichter
Schutzhaube des Blenderantriebs
Schutzhaube der Kiichenmaschine 7
Zerkleinerungsmesser
. Reibscheibe/ Scheibenschneider/ Streifenschneiden
. Feinreibe
. Mittlere Reibe
. Grobreibe
. Messer zum Scheibenschneiden
. Messer zum Streifenschneiden
. Aufsatzeadapter
. Mixeraufsatz
. Schalter der Geschwindigkeitsstufen
. Schieber
. Taste des Impulsbetriebs (Pulse)
. Konus 15
. Separator
20
mm
330
A
~ 220-240 / 50 Hz 600 W 4.6 /5.0 kg 245

L» 526
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[J5 INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

o Before the first connecting of the appliance check that voltage indicated on the rating label corresponds to the mains voltage in your home.

For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than described in this instruction manual.
Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or in any other liquids.

Close supervision is necessary when it is used near children or invalids.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

Do not use other attachments than those supplied.

Do not operate after malfunction or cord damage.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in the nearest service center only.
Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around appliance.

Never attempt to take food or liquid out from the container when the blade is moving. Always wait until the motor stops completely.

Do not overload the appliance with food.

The appliance operates fast and effective. Do not operate continuously for more than 1 min.

Never place hot ingredients into processor (> 70 °C).

FOOD PROCESSOR ASSEMBLING

o Before the first using, wash all removable parts in warm soapy water, rinse thoroughly and dry. Wipe the housing with a damp cloth.

¢ Never immerse motor body in any liquid or wash under running water.

¢ Place the motor unit on a level surface.

ATTENTION: Never operate processor bowl and blender at the same time.

¢ Place the bowl on the motor unit.

e Place blender gear safety lid on the seat, rotating until fixed securely.

ATTACHMENTS

e Use ONLY ONE attachment for food processing.

CUTTING KNIFE\PLASTIC BLADE

o Fit shaft adaptor into the blade (or whip maker) until it fixed securely.

o Fit shaft adaptor on the bowl drive spindle.

e Load products to be processed in the bowl.

¢ Place lid on the bowl and rotate it to lock.

e Turn bowl clockwise to the proper position

e Start processing at high speed (position “2”).
D
L]

ISKS - GRATING / SLICING / SHREDDING
Set the slicer, grater or shredder knife in the supporting disc and place it onto shaft adaptor.
¢ Fit the disk with the spindle onto the blender shaft.
NOTE: you must complete assembling fully; otherwise you cannot switch on device.
FOOD PROCESSOR USING
o Please make sure accessories are at its places before switching on.
e Plug-in device.
PULSE MODE
It is provided two ways of turning on a pulse mode
— Turn the Speeds control switch to “P” position.
— Press and retain the Pulse button - food processor will operate till this button is pressed.
e Before processing cut a food so it would pass through a feeder easily.
e Turn control switch to speed "1" (low speed) or "2" (high speed), so food processor will work continuously until you turn back to "0" (switch off).
e Gradually feed products to be processed through the feed tube only while processor is operating.
CAUTION: Use the pusher only to feed products, push it evenly and gently. The heavier pressure, the coarser chopping.
CAUTION: Do not operate continuously longer than 1 minutes with less than 1 minute intermission.
¢ Do not overload the appliance by putting in too much food.
¢ Do not remove any parts during the operating.
BLENDER
o Leave the processor bowl at the place locked into the slot. Remove shaft adaptor and attachments; do not place food in the processor bowl.
Open blender gear safety cap.
Place the blender jug onto the blender gear. Make sure it properly fitted.
Put ingredients into blender jar, and close it with the lid.
Plug-in, turn the switch/press buttons to recommended speed:
- "1"(low speed) — for liquid ingredients mainly.
—  "2"(high speed)- for heavier processing, i.e. liquid and solid ingredients mixtures.
—  The appliance will operate until it will be switched off.
- “P”-PULSE mode.
e Blender could process fruit juices, ice-cocktail, etc.
CITRUS PRESS SET
¢ Place the strainer on the bowl then turn the handle until it locks into the bowl lid-locking slot.
¢ Place the cone into the hole in the strainer.
e Press on a half of afruit to the cone.
e Turn Speeds control switch to “1” (slow speed) to start the appliance. For greater control use the Pulse mode.
CAUTIONS:
¢ Avoid operating the empty blender;
¢ Never place hot ingredients into blender jar (> 70 °C);
¢ Ingredients must be cut into small pieces before processing in blender jar;
o Never fill blender jar with a liquid over maximum level marked;
e When processing is finished, switch off, and then unplug the appliance and wait the motor will stop before removing a food and attachments.
CLEANING AND CARE
L]
L]

Switch off and unplug the appliance.
Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water after each use. Dry all accessories
with a clean soft cloth.

e Wipe housing with a damp cloth.

¢ Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

CLEANING THE BLENDER JUG

e Place empty blender jug onto the motor unit and cover with the lid.
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e Pour a little warm soapy water into the blender jug, and switch on PULSE mode for a few seconds.
¢ Remove the blender jug; rinse it under running water and dry.

CLEANING THE PROCESSOR BOWL

¢ Remove the accessories and take off the processor bowl.

e Wash the processor bowl and the lid with warm soapy water, rinse under running water and dry.
DO NOT IMMERSE THE MOTOR UNIT IN ANY LIQUID OR IN A DISHWASHER.

CAUTION: The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!
STORAGE

o Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

o Keep the appliance in a dry clean place.

RIE PYKOBOACTBO MO 3KCMIYATALMU
MEPbI BE3OMACHOCTMU
e [epea nepBoHayanbHbIM BKMOYEHUMEM TMpPOBEpPbTE, COOTBETCTBYIOT M TEXHUYECKME XapaKTEepUCTWUKW UW3AEenusl, yKasaHHble Ha Hakrnenke,
napameTpam 3neKkTpoceTH.
¢ lcnonb3oBatb TOMbKO B GbITOBLIX LiEMsiXx cornmacHo AaHHoMy PykoBopcTtBy mo akcnnyaTauuu. MNpubop He npegHasHayeH ANst NPOMbILLNEHHOro
NpYMEHEHNSI.
e He vcnonb3oBaTb BHE NOMELLEHUN.
e Bcerpa oTknovante yCTpOWCTBO OT 3MIEKTPOCETU Nepea OYMCTKOM, Unu ecnu Bl ero He ncnonb3yeTte.
e Bo nsbexaHne nopaxeHUs aNeKTpUYECKM TOKOM 1 BO3ropaHusi, He norpyxaiTe npubop B BOAY UNv Apyrue XuakocTy.
e He nossonante getam urpatb ¢ NpuboOpom.
e He ocTaBnsTe BKNOYEHHbIN Npubop 6e3 npucmotpa.
e He vcnonbayite NpUHaANeXHOCTU, He BXOASILLME B KOMMNIIEKT NOCTaBKM.
e He ncnonb3aynre npnbop ¢ NOBPEXAEHHbIM LLUHYPOM NUTaHWUS.
e He nbiTantecb caMOCTOATENBbHO PEMOHTMPOBATL YCTPONCTBO. [py BO3HMKHOBEHNM Henonagok obpatantecb B CepBUCHbIN LEHTP.
e CneauTte, YTObbI LUHYP NMUTAHWUS HE Kacarncs oCTPbIX KPOMOK M rOpsiyMX MOBEPXHOCTEW.
e He TAHWTEe 3a WWHYP NUTaHWS, HE MEePEKPYyYMBaTE N HU HA YTO HE HamaTbIBanTe ero.
o M3BnekanTe NpoayKTbl M XMAKOCTM TONBbKO NOCHE NOSIHON OCTaHOBKY ABUraTensi.
e He neperpyxainTe npoueccop NpoayKTamu.
e [lpoueccop nossonsieT paboratb ObICTPO M 3dpdeKkTMBHO. Mpy 3TOM NPOAOIMKUTENbLHOCTL HENPEpPbIBHOW PaboTbl HE AOMKHA NpeBbiwaTh 1
MUH.
e He nomewarite B npoueccop ropsiune uHrpeamnentsl (> 70 °C).
NOAroToBKA K PABOTE
o [lepen nepBoHayvarnbHbIM UCMONb30BaHNEM BbIMOMTE BCE CbEMHbIE YacTu TEMON BOAOW C MOIOLLMM CPEeACTBOM U TwarenbHO npocywute. Kopnyc
CHapyXu NpOTPUTE MSITKOW Crnerka BnaXxHOM TKaHbHo.
¢ 3anpelyaeTcs norpyxaTb KOpnyc B No6ble XXUAKOCTU U MbITb €ro BO4ON.
e YCTaHOBMTE NPOLECCOP Ha POBHYIO, YCTONYMBYHO NMOBEPXHOCTb.
BHUMAHME: He obpabaTbiBanTe oqgHOBPEMEHHO NpoAyKThbl B Yalwue u 6neHgepe!
e YCTaHOBWTE Yally Ansi CMELLUMBAHUS Ha Kopnyc.
e 3aKkpoinTe 3aWUTHYIO KPbILWKY NpvBoAa bneHaepa u noBepHUTE A0 hmKcauumn.
YCTAHOBKA HACALOK:
¢ [pn obpaboTtke npoaykroB yctaHaBnuante TOJNIbKO OAHY Hacagky.
HOX AN USMENbYEHMA NPOAYKTOB\HACAOKA ANA CMELLVBAHUA
e [noTHO HadeHbTe HOX ANA U3MenbYeHns (UNu Hacaaky Anst CMeLUMBaHUS) Ha NEPEXOAHMK.
e HapeHbTe NnepexoaHWK Ha NPUBOA YaLUw.
e 3arpysuTte B Yally NpoAyKTbl.
e 3aKkpoKnTe Yally KpPbILLUKOW 1 MOBEPHUTE, YTOOLI OHa 3adMKCMpoBanach.
¢ [loBepHuUTe Yally No YacoBOM CTpenke A0 hmKcaumn.
e HauunHante paboTy Ha BbICOKOW CKOPOCTU (MOnoxeHue “2”).
OWNCK ONst CMEHHbIX HOXEW (LUMHKOBAHME/HAPE3KA NOMTUKAMU/HAPE3KA OBOLLEEN CONTOMKOW)
e BcTaBbTe 0AMH M3 CMEHHBIX HOXEN B ANCK U NIIOTHO HacaauTe ero Ha NepPexXoaHuK.
e Hacagute nepexoAHWK C ANCKOM Ha NPUBOA YaLlK.
MPUME4YAHMUE: MNpoueccop He BKITIOYUTCA NPU HeNnpaBUIlbHOM UK HenonHowu cbopke.
PABOTA
e Y6eautechb, 4To cOOpKa Npon3BedeHa NOMHOCTbIO U AOIMKHbIM 0Opa3oMm.
o [opakniounTe NpoLECCOop K 3NEeKTPOCcCeTH.
MMMYNbCHbLIV PEXUM
MpenycmoTpeHo ABa cnocoba BKIMOYEHUS UMMYIIbCHOTO PeXuMa:
— Yto6bl BKMouNTL MMMYNBCHLIN PEXXM, nepeseante nepekrioyatens B nonoxeHne «P».
— Haxmute n yaepxxmBante KHOMKY MMMYMbCHOTO pexuma — npoueccop byaeTt paboTaTte 4O Tex NOp, NOKa HaxaTa 3Ta KHomMKa.
e HapexbTe NpoayKTbl Tak, 4To6bl OHM CBOBOAHO NPOXOAUNM B 3arpy304HYH0 FOPSIOBUHY Ha KpbILLKE Yallu.
o [lepeknioyatenem ckopocTen ycTaHoBUTE pabounii pexum “1” - Hu3kasa unm "2” — BbICOokasi CKOpOCTb. [poueccop HayHeT HenpepbiBHO paboTaTtb A0
Tex nop, Noka nepeknioyarens He OyaeT nepeBeaeH B nonoxeHune «0».
o [poayKTbl NOCTENEHHO 3arpyxanTe Yepes roproBuHY Ha KpbILLKE TONbKO NPU BKNIOYEHHOM npolieccope.
BHUMAHMUE: NopaganiTe NpoAyKTbl TOMbKO TONKaTeneM, yMepeHHO HaxuMasi Ha Hero. Yem Bornblue ycunue HaxaTus, Tem rpybee obpaboTka.
NMPUME4YAHUE: Bpemsa HenpepbiBHOM paboThbl npoLeccopa He AOMKHO NpeBbiwaTb 1 MUH., a NepepbiB MeXAy BKMIOYEHUSIMU - HE MeHee 1
MUH.
e He neperpyxanTe npowueccop NpoayKTamu.
e 3anpelyaetcs cHUMaTb MNobble NPMHAANEXHOCTM BO BpeMs paboThbl npoLeccopa.
BNEHOEP
e He cHuMMas 4yawwm, ussnekute Bce NPOAYKTbl U HACaZKW, 3aKpOrTe U 3aPUKCUPYIATE KPbILLKY YaLlu.
o OTKpoONTE 3aWNTHYIO KpbILKY BneHgepa.
e YcTaHOBMWTE KyBLUMH Ha nNpuBog 6neHaepa v ybeamTech, YTO OH HagexXHOo 3admKeupoBancs.
e [lomecTuTe MHIPEANEHTbI B KyBLUMH U 3aKPOWTE €ro KpbILLKOM.
e [logknioumTe NPoLLECCOp K ANEKTPOCETU U NepekroyaTenem CKoOpocTen yCTaHOBUTE paboymnin pexum:
—  "1” (HU3Kasl CKOPOCTb) - ANSt XXUOKNX MPOOYKTOB.
— "2 (BbICOKas CKOPOCTb) - AN COBMECTHOWN 06paboTku XMAKNX 1 TBEPAbIX MPOOYKTOB.
—  KyxoHHbIV npoueccop HayHeT HenpepbIBHO paboTaTb 40 TeX NOp, NOKa He ByaeT BbIKIOYEH.
—  «P» - UMNyNbCHbIN pexuMm.
o brneHgep npegHa3sHayeH ons cMelMBaHNs pa3HoObpasHbIX COKOB, KOKTEMNEeNn Co NbAOM U Ap.
NPECC ANnA LUMTPYCOBbBIX
e BcraBbTe B yally npoLieccopa cenapaTtop 1 NOBEpHUTE PyyKy A0 durKcaLuu.
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e BcraBbTe KOHYC B 0OTBepCcTME B cenaparope.

o [pmxmuTE NONOBUHKY PPYKTa CBEPXY K KOHYCY.

e HauuHante paboTy Ha HMU3KOM cKOpoCTU (NnonoxeHwue “1”). Ana ygobcTBa MoxHO paboTaTb 1 B MMNYNbCHOM PeXUMeE.

BHUMAHUE:

e He BknovanTe npoueccop ¢ nycTblM 6neHgepom.

He nomewante B 6neHgep ropsiume nHrpeguentsl (> 70 °C).

[obaBnante MHrpeaMeHTbl NOCTENEHHO, HEOOMNbLLINMM NOPLUUSIMU.

He HanonHsvTe 6brieHaep Bblle MakCUMarnbHOW OTMETKM.

Mo 3aBeplweHuM paboThbl, Npexae, YeM U3BNeKaTb NPOAYKTblI U Hacagku, OTKNIOYMTE NPUGOP OT 3INMEKTPOCeTU U AOXAUTECH MONHOW
OCTaHOBKM 3NeKTpoaBuraTens.

OUYUCTKA U yXon

¢ [locne okoH4YaHMs paboTbl BbIKNIOUUTE NPUBOP U OTKMKYKUTE €ro OT ANEKTPOCETH.

¢ Cpa3sy xe (He 3amayvBas HafoNro) BbIMOWTE BCE CbEMHbIE YacTU TEMNMON MblfIbHOW BOAOW, MOCIE Yero npoTpuTe CyXMM YACTbIM MOMNOTEHLEM.
o Kopnyc npoTpute MArkon BNaxHoW TKaHbO.

e He ncnonb3yiite xecTkne rybku, abpasvBHbIe U arpeCcCUBHbIE YACTSALLME CPEACTRA.

OYUNCTKA BIEHOEPA

e YCTaHOBMWTE NYCTOW KYBLUVMH Ha MPOLLECCOP U 3aKPOWMTE Ero KpbiLLUKOWA.

e HaneiTe B KyBLUIMH HEMHOTO TEMSON MbINIbHOW BOAbI M HA HECKOMNBKO CEKYHA, BKITIOYMTE UMMYIbCHBIN PEXUM.

e CHuMUTE KyBLUVH, MPOMOWTE €ro NPOTOYHOM BOAOW U BbICYyLUUTE.

OYNCTKA YALLIN

e CHUMUTE Hacafku 1 yaLly ¢ npoueccopa.

e BbiMoliTe Yally v KpbILLKY TENon BO4OW C MOKLUM CPeACTBOM, MPOMOWTE NPOTOYHOW BOAON U BbICYLUMTE.

3AMPELLUAETCA MOrPYXATb KOPIMYC MPOLECCOPA B NIOBbLIE XUAKOCTU, A TAKXXE MbITb BOOAOW UMM B NMOCYOOMOEYHOWM
MALLUUHE.

BHUMAHME: Pexyline ne3susi 04eHb OCTpble U NpeacTaBnsioT onacHocTb. Obpallantecb ¢ HAMU KpaiHe OCTOPOXHO!

XPAHEHUE

e [lepen xpaHeHueM ybeamTechb, YTO NPUOOP OTKITIOYEH OT 3NIEKTPOCETH.

e BrinonHute TpebosaHus pasgena OUYNCTKA U YXOQ.

e XpaHuTe npnbop B CYXOM YUCTOM MeCTe.

NAVOD K POUZITI
BEZPECNOSTNIi POKYNY
e Pred prvnim pouzitim spotfebi¢e zkontrolujte, zda technické udaje uvedené na nalepce odpovidaji parametrim elektrické sité.
Pouzivejte pouze v domacnosti v souladu s timto Navodem k pouziti. Spotfebi€ neni uréen pro primyslové ucely.
Pouzivejte spotfebi¢ pouze ve vnitfnich prostorach.
Vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky pred ¢isténim a v pfipadé, Ze elektricky pfistroj nepouzivate.
Pro zamezeni Urazu elektrickym proudem a pozaru neponorujte pfistroj do vody nebo jinych tekutin.
Nedovolujte, aby si déti hraly se spotfebicem.
Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dozoru.
Pouzivejte spotfebi¢ vyhradné s pFislusenstvim z dodavky.
Nepouzivejte spotfebi¢ s poSkozenym napajecim kabelem.

Netahnéte za napajeci kabel, nepfekrucujte jej a neotacejte kolem télesa spotrebice.
Vyndavejte potraviny a tekutiny pouze po tom, co se motor Uplné zastavi.
NepretéZujte procesor potravinami.
Procesor umozni rychlou a ucinnou praci. Pfi tom maximalni doba nepfetrzitého provozu nesmi byt delSi nez 1 min.
. Nedavejte do procesoru horké potraviny (> 70 °C).
RIPRAVA K PRACI
Pfed prvnim pouzitim umyjte vS§echny snimatelné ¢asti teplou vodou s mycim prostfedkem a dobfe je vysusSte. Téleso spotfebice otfete jemnym
trochu vihkym hadrem.

L]
L]
L]
L]
L]
L]
L]
L]
L]
o Davejte pozor a chrarite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a horkem.
L]
L]
L]
L]
L]
P
L]

Neponofujte téleso spotiebice do jakékoliv tekutiny a nemyjte jej vodou.
Postavte procesor na rovnou, pevnou plochu.

UPOZORNENI: Nepouzivejte sou¢asné misu a mixér!

Nastavte misu na michani na téleso spotfebice.
Zavrete ochranny kryt pohonu mixéru a otocte jej az na doraz.

NASTAVENI NASTAVCU:
Pro pfipravu pokrmu nastavte vzdy POUZE JEDEN nastavec.
NUZ NA DRCENI POTRAVIN \ NASTAVEC NA MICHANI

Nastavec na drceni nebo michani tésné nastavte na pfevod.
Dejte prevod s nastaveéem na pohon.

Dejte potraviny do misy.

Zaviete misu vikem a otocte ji az na doraz.

Otocte misu ve sméru hodinkovych ruci¢ek az na doraz.
Zacinejte praci vysokou rychlosti (poloha “27).

KOTOUCE - STROUHANI/PLATKOVANI/KRAJENI ZELENINY NA HRANOLKY

Dejte jeden ze vyménitelnych nozl do kotouce a tésné jej nastavte na pfevod.
Dejte prevod s kotou¢em na pohon.

UPOZORNENI: Nebude-li montaz spravna nebo tplna, procesor se nezapne.
PROVOZ

Prekontrolujte, zda je montaz spravna a uplna.
Zapojte procesor do elektrické sité.

REZIM ,PULSE*
Dvoji zpusob zapnuti impulzového rezimu:

— Pro zapnuti rezimu ,pulse®, pfevedte pfepinac¢ do polohy «P».
— Stisknéte tlacitko rezimu ,pulse” — procesor bude pracovat, dokud toto tlagitko bude stisknuto.
Nakrajte potraviny tak, aby snadné vesly do plniciho hrdla na viku misy.

Pomoci prepinace rychlosti nastavte provozni rezim “1” — nizka nebo "2” — vysoka rychlost. Procesor zacne nepretrzité pracovat, dokud prepinac

nebude pfeveden do polohy «0».
Potraviny postupné vkladejte skrz hrdlo na viku misy pouze kdyz je procesor zapnuty.

UPOZORNL%NI’: Vkladejte potraviny vyhradné pomoci posouvace. Cim je vétsi usili pfi tlaceni na posouvag, tim se potraviny opracovavaji hrubégji.
UPOZORNENI: Maximalni doba nepretrzitého provozu nesmi byt delSi nez 1 min., minimalni prestavka mezi zapnutimi — 1 min.
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o Nepretézujte procesor potravinami.
e Je pfesny zakaz snimat jakékoliv ¢asti procesoru za provozu.
MIXER
¢ Misu nesundavejte, vyndejte vSechny potraviny a nastavce, zaviete a upevnéte viko na misu.
Oteviete ochranny kryt.
Nastavte konvici na pohon mixéru a pfekontrolujte, zda je dobfe upevnén.
Dejte vSechny ingredienty do konvice a zavrete ji vikem.
Zapojte procesor do elektrické sité a pomoci pfepinace rychlosti zvolte provozni rezim:
— "1 (nizka rychlost) — pro tekutiny.
—  "2” (vysoka rychlost) — pro sou€asné opracovani tekutin a tvrdych potravin.
—  Kuchyrisky procesor bude pracovat, dokud nebude vypnut.
-  «P» -rezim ,pulse”.
e Mixér je ur€en pro michani rozmanitych stav, koktejld s ledem aj.
LIS NA CITRUSY
o Dejte separator do misy procesoru a otocte rukojet az na doraz.
o Dejte kuzel do otvoru v separatoru.
o Pritisknéte polovinu ovoce ke kuzeli.
e Zatinejte praci nizkou rychlosti (poloha “1”). Pro pohodinou praci mizete zvolit rezim “pulse”.
UPOZORNENI:
¢ Nezapinejte procesor s prazdnym mixérem.
Nedavejte do mixéru horké potraviny (> 70 °C).
Pridavejte potraviny postupné, mensimi davkami.
Nenapliiujte mixér vySe maximalni rysky.
Po ukonéeni prace nejdfive odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a pockejte, az se tplné zastavi. Teprve potom muzete vyndat potryviny a
nastavce.
CISTENi A UDRZBA
o Po ukonceni prace vypnéte spotfebi¢ a odpojte jej od elektrické sité.
¢ Hned umyijte vS§echny snimatelné ¢asti teplou mydlovou vodou a otfete suchym ¢istym ru¢nikem.
e Téleso spotiebiCe otfete jemnym vihkym hadrem.
¢ Nepouzivejte kovové houby, brusné nebo Uto€né Gistici prostredky.
CISTENI MIXERU
L]
L]
L]
c
L]

Nastavte prazdnou konvici na procesor a zaviete ji vikem.
Nalijte do konvice trochu teple mydlové vody a na nékolik vtefin zapnéte rezim ,pulse”.
Sejméte konvici, oplachnéte ji tekutou vodou a osuste.
ISTENI MiSY
Sejméte nastavce a misu z procesoru.
¢ Umyjte misu teplou vodou s mycim prostfedkem, oplachnéte ji tekutou vodou a osuste.
NEPONORUJTE TELESO SPOTREBICE DO JAKYCHKOLIV TEKUTIN, A TAKE NEMYJTE JEJ VODOU NEBO V MYCCE NADOBI.
VAROVANI: Ostfi jsou velice ostra a jsou nebezpedna. Davejte pozor!
SKLADOVANI
o Pred CiSténim vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky.
e Spinéte pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.
e Skladujte spotfebi¢ v suchém a istém misté.

El§ PBHKOBOACTBO 3A EKCMIIOATALUA

NPABWUIIA 3A BE3OMNACHOCT

o [penun na v3nonssaTe U3AenMeTo 3a NPbLB NbT NPOBepeTe, Aanu NOCOYEHUTE TEXHUYECKM XapakTepUCTUKN Ha ypeaa CbOTBETCTBAT C 3axpaHBaHeTo
BbB Ballata mpexa.

e W3genveto e npepHasHavyeHO camo 3a AoMalwHa ynorpeba u TpsbBa ga ce ekcnnoaTMpa CbOTBETHO ToBa PbkoBoacTBO. YpeabT He € 3a
NPOMMULLIEHO U3NOMN3BaHe.

e He n3nonseante HaBbH.

e BuHaru usknioyBaiTe ypea oT KOHTaKTa, ako He ro nonseaTe, a Cblyo Taka Npeamn Aa ro noyucTeaTe.

o C uen npepoTBpaTsiBaHe Ha TOKOB yaap Unv Bb3niiameHsiBaHe He noTtansaiTe ypeaa BbB BOAa Unu ApYrn TEYHOCTW.

e He nossonsaganTe geuata aa urpasit ¢ ypeaa.

e He ocTaBsavTe BknodeHus ypen 6e3 Hag3op.

e VI3nonseante caMo CbCTaBHWUTE YaCTM OT KOMMIEKTa.

e He ekcnnoatupaiite nsgenneTo ¢ noBpeaeH kaben.

e He nonpaesiite ypega camoctosiTenHo. 3a oTCTpaHsiBaHe Ha NoBpeaun ce 06bpHeTe B HAa-0MM3KNsA CEPBU3EH LEHTBP.

e Cneperte, kabenbT Aa He A4OKOCBA ropeLLyM NOBbLPXHOCTU U OCTPU NPEAMETH.

e He abpnante, He ycykBanTe kabena, a CbLLO Taka He obBMBaWTe ¢ kabena kopnyca Ha ypeaa.

o M3BaxpgariTe NpoayKTU U TEYHOCTM CaMO Cref OKOHYaTemnHoO CnvpaHe Ha ABuratensi.

e He npenbnBaiiTe KyxHEeHCKNs poOOT C MPOAYKTH.

o KyxHeHckuAT poboT pabotn 6bp30 1 edekTnBHO. [pn TOBa BpemeTpaeHe Ha HenpekbCcHaTa paboTa He Tpsi6Ba Aa HagBulWIaBa 1 MUH.

e He cnaravite B poboTa ropewuy cbcraskm (> 70 °C).

NOAroTOBKA 3A PABOTA

e [peaon pa u3nonseate ypeda 3a NPbB MbT M3MMIATE BCUYKMTE CBansLM Ce YacTu C ToMna BoAa W npenapat v rv noacywete gobpe. Kopnyca
3abbplueTe BbLTPE C BMaXHO napuanye.

e 3abpaHsiBa ce ga noTansTe Koprnyca B pa3nuyHu TEYHOCTU U Aa ro U3mMmMBaTe C BoAa.

e [locTaBeTe poboTa BbpXy paBHa, yCTOMYMBA MOBbPXHOCT.

BHUMAHME: He o6paboTBanTe eAHOBPEMEHHO NPOAYKTUTE B YallaTa u B 6neHpgepa!

e [MocTaBeTe YallaTa 3a cMecBaHe BbpXy kopnyca.

e 3arBopeTe NpeanasBallLMs kanak Ha OCHOBaHWETO Ha brieHaepa v ro 3aBbpTeTe 40 PUKcaUus.

NOCTABAHE HA MPUCTABKUTE:

Mpu o6paboTBaHe Ha npoaykTuTe cnarante CAMO EOHA npuctaBka.

HOX 3A PA3OPOBABAHE HA MPOOYKTU\ NMPUCTABKA 3A PASBbPKBAHE

e Bwbpxy dukcartopa cnoxere gokpan npucTaBkaTa 3a pa3apobsiBaHe UM CMecBaHe.

MocTaBeTe cdukcaTopa c npucTaBkaTa BbpXy OCHOBaHUETO.

MomecTeTe NpodykTUTE B YaluaTta.

3arBopeTe yaluaTa C Kanaka v ro 3aBbpTeTte, Tol Aa ce dumkecupa.

3aBbpTeTe Yallarta no Nocoka Ha YacoBHMKOBATA CTperka Ao dukcaums

3anouBanTte paboTaTa Ha BMCOKa CTeneH (nonoxeHue “27).

,El,l/lCKOBE HAPA3BAHE HA CUTHO/HAPA3BAHE HA KPBIYETA/HAPA3BAHE HA 3ENTEHYYLUW HA NMPBYNLN
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MocTaBeTe eAMHUS OT CMEHSILLM Ce HOXOBE B AWCKA U NITbTHO CrnoXeTe hukcaTopa BbpXy HEro.
MocTaBeTe cukcaTopa ¢ ANCKa BbPXY OCHOBAHMETO.

3ABEJIEXKKA: Po6OTLT He ce BKNIOYBa NPU HENpaBUITHO UITU HEMbITHO crinob6siBaHe.
PABOTA

MpoBepeTe, crnobsiBaHETO Aa € HanpaBeHO AOKPal U KakTo Tpsbea.
Bkrnitouete po6oTa B KOHTakTa.

NMMYNCEH PEXUM
MpensnaeHo e ABa Ha4YvHa Ha BKIKOYBAHETO HA UMMNYNCHUS PEXNM

BHUMAHMUE: TlopaBante NpogykTute camo ¢ nomoluta Ha 6rbckaya, KaTto feko ro Hatuckate. KomkoTo no-CMnHo € HaTuckaHeTo, TonkoBa no-rpy6bo

— Axo uckate ga sknounte UMMNYJICHUA PEXNM, 3aBbpTeTe npeBkntoyBaTensi B NonoxeHue «Px».
— Nacis$nij i utrzymuj przycisk warunkéw impulsowych — robét bedzie dziataé, poki bedzie nacisniety ten przycisk.
HapexeTe npogyktute Taka, 4e Te cB060AHO Aa BNM3aT B OTBOpa BbPXY Kanaka Ha JaluaTta.

C nomoluTa Ha NpeBkntoYBaTeNs Ha cTeneHn nsdepete paboTHuA pexum “1” - HUCKa nnu "2” — BUCOKa cTeneH. YpeabT we paboTn HenpekbCcHaToO

[10KaTo MPEBKMIOYBATENST HE CE 3aBbPTU B nonoxeHue «0».
MpoaykTnte nogaBanTe 6aBHO Ype3 OTBOPA Ha Kanaka caMmo Npu BKIIOYEeHUs ypea.

e 6bae obpaboTBaHeTO.

3ABGEJIEXKKA: BpemeTpaeHe Ha HenpeKkbCcHaTa paboTa Ha ypeaa He TpsibBa Aa HagBuwaBa 1 MUH., @ NOYMBKA Mexay BKIOYBaHMUsITa Aa He

6bae no-marnka ot 1 MUH.

He npenbnBaiite pobota c NpogyKTu.
3abpaHsiBa ce fa cBansATe CbCTaBHUTE YacTu Ha ypeaa no Bpeme Ha paboTtaTa my.

BINEHOEP

bes ga cBandATe yawara, n3BageTe BCUYKM MPOAYKTU 1 MPUCTaBKMTE, 3aTBOpeTe U PUKCHpainTe Kanaka Ha Yawara.
OTBOpeTe npeAnasBalLms Kanak.
lMocTaBeTe kaHaTa BbpXy OCHOBaHMETO Ha GneHaepa v NpoBepeTe, Ta Aa e dukcmpaHa gobpe.
CuneTe cbCTaBkuTE B KaHaTa U s 3aTBOPETE C Kanaka.
BkntoyeTe poboTa B KOHTaKTa 1 C MOMOLLTa Ha MPEBKNIOYBATENS Ha CTeMNeHn noctaBeTe paboTHUSA pexunMm:
—  "1” (HuCKa cTeneH) — 3a TeYHU NPOAYKTH.
—  "2” (BUCOKa CTeneH) — 3a CbBMECTHO 0bpaboTBaHe Ha TeYHU 1 TBbPAN NPOAYKTU.
—  KyxHeHckuaT poboT e paboTn HenpekbCcHATO, JOKATO HE Obae U3KITHOYEH.
—  «P» - umnynceH pexum.
BrneHaepbT e NnpeaHa3HaveH 3a cMecBaHe Ha pa3Hoobpa3HM COKOBE, KOKTEWNKW € nea v ap.

PRASA DO CYTRUSOWYCH

Wstaw do czaszy robota separator i obr6¢ uchwyt, pdki on sie nie ustali.
Wstaw stozek do otworu w separatorze.

e Przycisnij potléwke owocu do stozka.

e Rozpoczynaj prace przy niskiej szybkosci (pozycja “1”). Dla wygody mozna pracowa¢ w warunkach impulsowych.

BHUMAHUE:

¢ He BknoyBariTe poboTa ¢ npasHusi bnengep.

He cnarante B 6rneHgepa ropewm cbetaskm (> 70 °C).

[obasarnTe cbcTaBkute 6aBHO, C Manku NOpLMM.

He 3anbnBanite 6neHgepa noBeye OT MaKCMMarHO O3HaYeHue.

Cnepn kato paboTata Ha ypeAa e NpuUKNioYeHa, Npeau Aa U3BaguTe NMPOAYKTUTE M MPUCTaBKUTE, MU3KIouyeTe poboTa OT KOHTaKTa MU

M34yakaWTe ABUraTenAT Aa crpe HanbIHo.

NOYUCTBAHE M NOAOPBXKKA

Cnep kaTto paboTaTa Ha ypefa e NpukIoYeHa, n3kryeTe ro 1 u3BageTe Lwencena oT KoHTakTa.

e BepHara (6e3 ga HakucBaTe OAbMTO BPEME) N3MUITE BCUYKMTE CBansy ce YacTu C Tomma Boga WM npenapart, nocre 3abbpliete CbC Cyxa uncra
Kbpna.

o KopnycbT 3abbpLueTe ¢ MEKO BMaxHO napuanye.

e He nonseavite TenyeTa, Apackally U arpecCUBHU MUATHW Npenapary.

MOYUNCTBAHE HA BINEHOEPA

o [ocTaBeTe npasHaTta kaHa Bbpxy poboTa u 1 3aTBOpeTe C kanaka.

e CuneTe B kaHaTa Manko ToMsa BoAa C npenapar W 3a HAKOMKO CEKYHAMW BKIYeTe UMMNYNCHUSI PEXUM.

o Caanerte KaHaTa, u3nnakHeTe s Noj Tevyalla BoAa U nuscylueTe.

NMOYNCTBAHE HA YALLATA

e Caanete npucTaekuTe 1 YaliaTta oT ypeaa.

e M3mwuinTe yawara v kanaka c Tonna Boga v npenapart, u3nnakHeTe rv nog Tevalla Boga u 3abbpluete gobpe.

3ABPAHABA CE OA NOTAMATE KOPMNYCA HA YPEOA B PA3JIU4HM TEYHOCTW, A CbLLO TAKA OA O MUETE C BOOA UNU B

CbAOMUANHA MALLUHA.

BHMUMAHME: Hox4eTara ca mHoro octpu. bbaete ocobeHo BHMMaTenHu npu paboTara ¢ tax!

CbXPAHABAHE

¢ [lpeau oa npubupate ypeaa 3a CbxpaHsiBaHe, NpoBepeTe, TOM Aa € U3KITIYEH OT KOHTaKTa.

o M3nbnHsaBante nsmcksaHusta ot pasgena NOYNCTBAHE N NOOOPBXKA.

e CbxpaHsiBalTe ypeaa Ha Cyx0 M YMCTO MSCTO.

INSTRUKCJA OBSLUGI

SRODKI BEZPIECZENSTWA

o Przed pierwszym wigczeniem sprawdz, czy charakterystyki techniczne urzadzenia podane na nalepce odpowiadajg parametrom sieci elektryczne;.
Stosowac tylko do uzytku domowego zgodnie z niniejsza Instrukcjg obstugi. Urzadzenie nie jest przeznaczone do zastosowania przemystowego.
Nie uzytkowa¢ poza pomieszczeniami.

Zawsze odiaczaj urzadzenie od sieci zasilania, jesli nie korzystasz z niego oraz przed czyszczeniem.

Zeby uniknaé porazenia pradem elektrycznym i zapalenia sie, nie zanurzaj urzadzenie w wodzie lub w innych ptynach.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie z urzadzeniem.

Nie pozostawiaj wlgczonego urzadzenia bez opieki.

Nie uzywaj akcesoriow, nie dotaczonych do kompletu dostawy.

Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym kablem zasilajgcym.

Nie prébuj samodzielnie naprawia¢ urzadzenie. W przypadku zaistnienia usterek, zwracaj sie do najblizszego serwisu.

Uwazaj, zeby kabel zasilajacy nie dotykat ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.

Nie ciagnij kabla zasilajgcego, nie przekrecaj go i nie nawijaj na zadne przedmioty.

Wyciagaj produkty i ptyny tylko po catkowitym zatrzymaniu silnika.

Nie wolno przetadowywa¢ robota produktami.

Robot umozliwia szybka i skuteczng prace. Przy tym czas ciagtej pracy nie powinien przekracza¢ 1 min.

Nie wktadaj do robota goracych sktadnikow (> 70 °C).
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PRZYGOTOWANIE DO PRACY
e Przed pierwszym uzyciem wymyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z dodatkiem $rodku myjacego i starannie wysusz. Przetrzyj zewnetrzng
czes$¢ obudowy za pomoca miekkiej troche wilgotnej szmatki.
¢ Nie wolno zanurza¢ obudowe w dowolnych plynach i my¢ ja woda.
e Ustaw robot na rownej trwatej powierzchni.
UWAGA: Nie wolno jednoczesnie obrabia¢ produkty w czasze i blenderze!
e Zaldz czasze do wymieszania na obudowe.
e Zamknij pokrywe ochronng napedu blendera i obrd¢, poki ona sie nie ustali.
USTAWIENIE KONCOWEK:
Podczas obrébki produktow zaktadaj TYLKO JEDNA koncowke.
NOZ DO ROZDROBNIENIA PRODUKTOW\ KONCOWKA DO WYMIESZANIA
e Szczelnie zatéz koncoéwke do rozdrobnienia lub wymieszania na tacznik.
Zatéz tacznik z koncoéwke na naped.
Wi6z produkty do czaszy.
Przykryj czasze pokrywa i obro¢ ja, zeby ona sie ustalita.
Obréé¢ czasze w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, poki ona nie ustali sie.
Rozpoczynaj prace na wysokiej szybkosci (pozycja “27).
Tarcze — SZATKOWANIE/KROJENIE NA PLASTERKI/ KROJENIE WARZYW W PASECZKI
Wstaw jeden z wymiennych nozy do tarczy i szczelnie natdéz go na tacznik.
e Zalbdz tacznik z tarcza na naped.
UWAGA: W przypadku nieprawidtowego lub niekompletnego montazu robot nie wiaczy sie.
PRACA
o Przekonaj sie, ze montaz zostat wykonany kompletnie oraz we wtasciwy sposéb.
e Podtacz robot do sieci elektryczne;j.
WARUNKI IMPULSOWE
Przewidziano dwa sposoby witaczania trybu impulsowego
— Zeby wiaczyé WARUNKI IMPULSOWE, przestaw przetacznik w pozycje «P».
— Nacis$nij i utrzymuj przycisk warunkéw impulsowych — robét bedzie dziataé, poki bedzie nacisniety ten przycisk.
e Pokr¢j produkty, zeby one swobodnie przechodzity przez gardziel zatadowczg na pokrywie czaszy.
e Za pomocg przetacznika szybkosci ustaw tryb roboczy “1” — niska lub "2” — wysoka szybko$¢. Blender bedzie ciagle dziataé, poki przetacznik nie
bedzie przestawiony w pozycje «0».
o Produkty wktadaj powoli przez gardziel na pokrywie tylko przy wiaczonym robocie.
UWAGA: Wktadaj produkty tylko za pomocg popychacza, umiarkowanie naciskajac go. Im wigksze jest naci$niecie, tym grubsza jest obrobka.
UWAGA: Czas ciagtej pracy robota nie powinien przekracza¢ 1 min., natomiast przerwa pomiedzy wtaczeniami — nie mniej niz 1 min.
¢ Nie przetadowuj robota produktami.
e W czasie pracy robota nie wolno zdejmowac¢ dowolnych akcesoriow.
BLENDER
¢ Nie zdejmujac czaszy wyciagnij wszystkie produkty i koncowki, przykryj i zamocuj pokrywe czaszy.
Otwérz pokrywe ochronna.
Ustaw dzban na napedzie blendera i przekonaj sie, ze on jest trwale zamocowany.
Wiz pozostate sktadniki do dzbana i przykryj go pokrywa.
Podtacz robot do sieci elektrycznej i za pomocg przetacznika szybkos$ci ustaw tryb roboczy:
—  "1” (niska szybkos¢) — do ciektych produktow.
- "2" (wysoka szybkos$¢) — do wspolnej obrébki ciektych i twardych produktow.
—  Robot kuchenny ciagle dziata, poki nie bedzie wytaczony.
—  «P» - warunki impulsowe.
e Blender przeznaczony jest do wymieszania réznego rodzaju sokoéw, koktajli z lodem i in.
PRASA DO CYTRUSOWYCH
e \Wstaw do czaszy robota separator i obré¢ uchwyt, poki on sie nie ustali.
e \Wstaw stozek do otworu w separatorze.
e Przycisnij potléwke owocu do stozka.
e Rozpoczynaj prace przy niskiej szybkosci (pozycja “1”). Dla wygody mozna pracowa¢ w warunkach impulsowych.
UWAGA:
¢ Nie wigczaj robota z pustym blenderem.
Nie wktadaj do blendera goracych sktadnikéw (> 70 °C).
Dodawaj sktadniki stopniowo, matymi porcjami.
Nie wypetniaj blendera powyzej znaku poziomu maksymalnego.
Po ukonczeniu pracy, zanim wyciagniesz produkty i koncowki, odlacz urzadzenie od sieci elektrycznej i zaczekaj, poki silnik elektryczny
catkowicie sie zatrzyma.
CZYSZCZENIE | OBSLUGA
Po skonczeniu pracy wytacz urzadzenie i odtgcz go od sieci elektryczne;.
o Wszystkie zdejmowane czesci natychmiast wymyj ciepta woda mydlang (nie pograzajac na diugo w wodzie), a potem przetrzyj suchym czystym
recznikiem.
e Przetrzyj obudowe miekkg wilgotng szmatka.
¢ Nie uzywaj szorstkich gabek, sciernych i agresywnych srodkéw czyszczacych.
CZYSZCZENIE BLENDERA
e Ustaw pusty dzban na procesorze i przykryj go pokrywa.
e Wlej do dzbana troche cieptej wody mydlanej i na kilka sekund wtacz warunki impulsowe.
e Zdejmij dzban, przeptukuj go wodg biezaca i wysusz.
CZYSZCZENIE CZASZY
e Zdejmij z robota koncowki i czasze.
o \Wymyj czasze i pokrywe ciepta woda z dodatkiem srodku myjacego, przeptukuj woda biezaca i wysusz.
NIE WOLNO ZANURZAC OBUDOWY URZADZENIA W DOWOLNYCH PLYNACH ORAZ MYC WODA LUB W ZMYWARCE DO NACZYN.
UWAGA: Ostrza tnace sg bardzo ostre i niebezpieczne. Postuguj sie¢ nimi bardzo ostroznie!
PRZECHOWYWANIE
e Przed przechowywaniem przekonaj sie, ze urzadzenie odtaczone jest od sieci elektryczne;.
e Wykonaj wymagania rozdziatu CZYSZCZENIE | OBSLUGA.
e Przechowuj urzadzenie w suchym czystym miejscu.

RO| INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

MASURI DE SIGURANTA

¢ Inainte de a pune aparatul in functiune pentru prima data, verificati daca datele tehnice ale aparatului ce sunt mentionate pe eticheta, corespund cu
parametrii sursei de curent electric.

www.scarlett-europe.com 10 SC-446




Folositi-l numai in scopuri casnice in conformitate cu indicatiile din Manualul de utilizare. Aparatul nu este destinat pentru uzul industrial.
Nu folositi aparatul in exterior.
Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de curent inainte de operatiunea de curatire sau atunci cand nu-I mai folositi.
Pentru a evitarea electrocutarea cu curent electric si cauzarea de arsuri, nu introduceti aparatul in apa sau in alte lichide.
Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.
Nu puneti aparatul in functiune fara o verificare in prealabil.
Nu folositi alte accesorii decat cele ce sunt in componenta setului de livrare.
Nu folositi aparatul cu cablul de alimentare defect.
Nu Tncercati s& reparati singuri aparatul. In cazul aparitiei unei defectiuni, adresati-va celui mai apropiat Centru de service.
Verificati sa nu intre in contact cablul de alimentare cu margini ascutite si suprafete fierbinti.
Nu trageti de cablul de alimentare, nu-| fortati sau rasuci in jurul aparatului.
Scoateti produsele si lichidele numai dupa oprirea completa a motorului.
Nu supra alimentati robotul de bucatarie cu produse.
Robotul de bucatarie este proiectat sa functioneze rapid si eficient. Astfel durata unei functionari continue nu trebuie sa depaseasca 1 min.
Nu introduceti in robotul ingrediente fierbinti (> 70 °C).
PREGATIREA PENTRU LUCRU
« TInainte de prima intrebuintare, spélati toate pértile detasabile cu apa si detergent de vase si stergeti-le bine.Corpul exterior puteti s&- stergeti cu o
céarpa umeda.
¢ Se interzice introducerea corpului in diferite lichide si spalarea lui cu apa.
o Asezati robotul de bucatarie pe o suprafata neteda si curata.
ATENTIE: Nu prelucrati in acelagi timp produse in cupa si in mixer/blender!
o Fixati cupa pentru amestec pe corp.
« Inchideti capacul de protectie al angrenajului mixerului/blenderului si résuciti pana se fixeaza.
MONTAREA ACCESORIILOR:
Tn timp ce gtiti produsele folositti DOAR UN SINGUR ajutaij.
CUTITUL PENTRU MARUNTIREA PRODUSELOR\ ACCESORIU PENTRU EMULSIONARE
o Fixati bine accesoriul pentru faramitare sau emulsionare pe adaptor.
Asezati adaptorul cu accesoriul pe angrenaj.
Alimentati cupa cu produse.
Tnchideti cupa cu capacul si asigurati-vé cé este bine fixata.
Rasuciti cupa in directia acelor de ceas pana se fixeaza bine.
Tncepeti lucrul cu vitez& maximé (pozitia “2”).
DISCURI -TOCARE/FRAGMENTARE IN BUCATELE/ FRAGMENTARE IN FASII A LEGUMELOR
e Asezati unul din cutitele demontabile pe disc si fixati-l bine pe ajutaj.
e Asezati adaptorul cu discul pe angrenaj.
NOTA: Robotul nu incepe sa functioneze daca este asamblat incomplet sau incorect.
FUNCTIONARE
« Verificati ca montarea sa fie efectuata corect si complet.
o Conectati robotul de bucatarie la sursa de curent electric.
REGIM IMPULSIONAR
Sunt prevazute doua metode de folosirea a regimului de impulsuri.
— Pentru a conecta REGIMUL IMPULSIONAR aduceti intrerupatorul in pozitia «P».
— Apasati ti si mentineti apasat butonul de regim impulsionar - robotul va functiona atata timp cat acest buton este apasat.
o Taiati produsele astfel incat sa treaca usor prin jgheabul de alimentare de pe capacul cupei.
e Cu ajutorul intrerupatorului de viteze stabiliti regimul de lucru “1” — vitezd mica sau "2” — viteza mare. Robotul va incepe sa functioneze continuu
pana cand intrerupatorul va fi comutat in pozitia «0».

¢ Introduceti treptat produsele in jgheabul de alimentare de pe capac numai atunci cand robotul este in functiune.
ATENTIE:Introduceti produsele numai cu ajutorul impingatorului presdnd cu moderatie asupra lui. Cu cét apasati cu mai mare putere, calitatea
prelucrarii devine inferioara.
NOTA: Timpul de functionare continu al robotului nu trebuie si depigeascd 1 min., iar pauzele dintre conectiri sa nu fie mai mici de 1 min.
e Nu supra alimentati robotul cu produse.
¢ Se interzice inlocuirea oricarui accesoriu in timpul functionarii robotului.
MIXERUL/ BLENDERUL
e Ne scotand cupa, extrageti toate produsele si accesoriile si fixati capacul cupei .
Deschideti capacul cupei.
Montati cupa pe angrenajul blenderului si verificati ca el sa fie bine fixat.
Introduceti ingredientele in cupa si inchideti capacul.
Conectati robotul la sursa de curent si cu ajutorul intrerupatorului pentru viteze stabiliti regimul de lucru:

—  "1” (viteza mica) — pentru produse lichide.

— "2 (viteza mare) — pentru amestecul lichidelor cu produse dure.

—  Robotul de bucatarie incepe sa functioneze continuu pana il opriti.

—  «P» -regim impulsionar.
¢ Mixerul/blenderul este destinat pentru amestecul diferitelor sucuri, cocteiuri cu gheata si altele .
STORCATOR CITRICE
e Agsezati in cupa robotului de bucatarie separatorul si rasuciti maneta pana se fixeaza.
e Asezati corpul in orificiul de pe separator.
e Introduceti o jumatate de fruct in partea de sus a corpului.
o Incepeti lucrul cu viteza miniméa (pozitia “1”). Puteti lucra foarte bine si cu regimul impulsionar.
ATENTIE:
e Nu porniti robotul cu mixerul gol.
Nu introduceti in mixer ingrediente fierbinti (> 70 °C).
Introduceti ingredientele treptat, in cantitati nu prea mari.
Nu ncarcati mixerul mai mult decat semnul de marcaj.
Dupa incheierea lucrului, mai intdi scoateti produsele si accesoriile, deconectati aparatul de la sursa si asteptati ca electromotorul sa se
opreasca complet.
CURATIRE $I INTRETINERE
e Dupa terminarea lucrului deconectati aparatul de la sursa de curent.
e Apoi spalati (nu inmuiati prea mult timp) toate partile demontabile cu apa calda dupa care stergeti-le cu o cérpa uscata si curata.
e Corpul il stergeti cu o carpa moale si umeda.
* Nu folositi bureti duri, detergenti abrazivi si agresivi.
CURATIREA MIXERULUI/BLENDERULUI
* Montati recipientul gol pe robot si inchideti-I cu capacul.
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¢ Introduceti in recipient putina apa calda si cateva secunde conectati la regimul impulsionar.

e Scoateti recipientul, spalati-l cu apa curata si uscati-I.

CURATIREA CUPEI

e Scoateti accesoriile i cupa de pe robot.

e Spalati cupa si capacul cu apa calda cu detergent si uscati.

SE INTERZICE INTRODUCEREA CORPULUI ROBOTULUI iN LICHIDE DE ORICE FEL SAU SPALAREA CU APA SAU iN MASINA DE SPALAT
VASE.

ATENTIE: Lamele cutitelor sunt foarte ascutite si repreyinta un pericol. Umblati cu ele cu foarte mare grijal
PASTRARE

¢ Inainte de depozitare verificati ca aparatul sa fie scos din priza.

« Indepliniti toate punctele de la CURATIRE Sl TNTRETINERE.

e Pastrati aparatul la loc curat si uscat.

0 NOPAOHWK 3 EKCMNYATALII
3AXOOU BE3NEKU
o [lepep nepwnm yBiMKHEHHSIM NepeBipTe, UM BiAMNOBIAATb TEXHIYHI XapaKTepUCTUKM BUPOOY, 3a3HayeHi Ha Haknenui, napamMmeTpamM eneKkTpoMepexi.
e BukopuctoByBaty Tinbku B nobyToBMx Uinax BignosigHo Ao gaHoro [lopagHuka 3 ekcnnyatauii. [Npuvnag He npusHadeHun Ansi BUPOGHMYOrO
3aCTOCYBaHHs.
o BukopuctoByBaTy TiNbKU y NPUMILLIEHHI.
e 3aBxau BigkrnoyanTe NpUCTPIn 3 enekrpomepexi nepes ounLweHHsIM, abo AKLWwo Bu 1oro He BUKOPUCTOBYETE.
o Lll06 yHMKHYTN NOpa3Kku eNeKTPUYHUM CTPYMOM i 3aropsiHHsl, He 3aHypioviTe Npunaz y BOAY UM iHLLI PiguHW.
e He posBonsvite gitTam rpatmucsa 3 npunagom.
e He sanuwaiTe yBiMKHeHWU npunag 6e3 Harnsagy.
e He BUKOPUCTOBYINTE NPUHANEXHOCTI, LLO HE BXOASATb 4O KOMMIIEKTY.
e He BukopucTOBYIiTE NpUnaz 3 yLKOAXKEHUM LUHYPOM XUBMEHHS.
e He Hamarantecs caMOCTIiHO peMOHTyBaTV NPUCTPIN. Y BUNAAKY BUHUKHEHHSI HECMPABHOCTEN 3BepTanTecs 40 Hanbnmx4oro CepBiCHOro LEHTPY.
e CnigkywiTe, W06 LWHYP XMBNEHHS HE TOPKABCS rOCTPUX KPaMoK Ta rapsiinx NOBEPXOHb.
e He TArHiTh, HE NepekpyYyrTe Ta Hi Ha L0 HE HAMOTYMTE LLUHYP XUBMEHHS.
e Bunmarite npoaykTu Ta piavHM TiNbKK NiCNsi NOBHOT 3YMWUHKM ABUIYHA.
e He nepeBaHTaxyiTe npoLecop NpoayKramu.
¢ [lpouecop A03BOrnsiE NpaLoBaTH LWBMAKO Ta i edhekTnBHO. MNpu LboMy TpuBanicTb 6e3nepepBHOI po60TH He NOBUHHA NepeBullyBaTn 1 xB.
e He nomiwanTe y npouecop rapsdi inrpegieHTu (> 70 °C).
NIAroToBKA 0O POBOTU
o [lepen nepwyM BUKOPUCTaAHHAM BUMMWIWTE YCi 3HIMHI YaCTMHWU TEMNMoK BOAOK 3 MUKOYMM 3acobom i peTenbHO npocyuwitb. Kopnyc 30BHI MpoTpiTh
M'SIKOIO 3r1erka BOJSIOro TKaHWHOI.
o 3abopoHAETLCA 3aHYyplOBaTU KOpnyc y 6yAb-siky pPiAUHY Y1 MUTU MOrO BOAOHO.
e [locTaBTe MpoLecop Ha piBHY, CTilKy MOBEPXHIO.
YBAIA: He o6pobnsante ogHo4YacHO NpoayKTy B Yawi i 6neHpepi!
e YCTaHOBITb Yally ANs 3MillyBaHHSA Ha KOpNyc.
e 3akpuiiTe 3aXUCHY KpULLKY NpuBoAy GneHaepa Ta noBepHiTb Ao dikcauii.
YCTAHOBKA HACA[LOK:
Mpu 06pobui npoaykTiB BcTaHosntovTe JIMWWE OOHY Hacagaky.
HIDK ANnA 30PIBHOBAHHA NMPOAYKTIB\ HACAAKA ANA 3MIWYBAHHA
e LlinbHO HagArHITE HacagKky Ans 3apidHBaHHS abo 3MillyBaHHSA Ha NepexigHuK.
e Hacagitb nepexigHuK 3 Hacaakolo Ha NpuBia.
o [loknagite y Yally npogyKTu.
e 3akpuiiTe Yally KPULLIKOK Ta MOBEPHITb, o6 BoHa 3adikcyBanacs.
e [loBepHiTb Yally No xo4y roAUHHUKOBOI CTPINkK Ao dikcauii.
e [lounHante poboTy Ha BMUCOKIN LUBUAKOCTI (MONOXEHHS "2").
AOWCK AnA 3MIHHUX HOXIB
e YcTaBTe OOMH i3 3MiHHMX HOXIB Y OUCK Ta LWiNbHO HacagiTe MOro Ha nepexigHuk.
e Hacagitb nepexigHuk i3 AMCKOM Ha npwmBig.
TMPUMITKA: TMpouecop He YBIMKHETbLCSl MPU HeNpaBuUIbHIA Y4 HENOBHIN 360pLi.
POBOTA
o [lepekoHaviTecs, Lo 360pKa NoBHa i 3pobreHa HaneXxHUM YNHOM.
o [ligkntodiTe Npouecop 40 eNeKTpoMepexi.
IMAYNbCHUN PEXKUM
Mepen6aveHo oBa cnocobu yBIMKHEHHS iIMMYIIbCHOMO PEXUMY
— LLlo6 yBimkHyTM IMMYTTbCHUN PEXXMM, nepeeeaits Nnepemumkay y noauito «P».
— HartucHiTb Ta yTpuMyiTe KHOMKY iMNyfbCHOTO pexumy - npouecop Oyae npauBaTti 40 TUX Mip, MOKU HAaTUCHYTA LS KHOMKa.
e Hapizante npoaykTu Tak, Wo6 BOHU BiflbHO NPOXOAMIM Y 3aBaHTaXyBalbHy FOPNIOBUHY Ha KPULLILL YaLli.
o [lepemukavem LIBMOKOCTEN YCTAHOBITb pobounii pexum "1" - Hu3bka um "2" - BuCOKa wBmMAakicTb. MNpouecop nodyHe 6e3nepepBHO MpauoBaTy 40T,
Nnokun nepemMukad He byae nepeBedeHUN y nonoxeHHs "0".
e [lpoayKTy NOCTYNOBO 3aBaHTaXyMTe Yepes3 roprioBMHY Ha KpULLLi TiNbKU NPU YBIMKHEHOMY NpoLecopi.
YBATA: MNopaBaiite NpoayKT¥ TiMbKX LUTOBXaNbHUKOM, NOBINIbHO HATUCKaOYM Ha HbOro. Ynm GinbLua cuna HaTucky, Tum rpybile 6yae obpobka.
MMPUMITKA: Yac 6e3nepepBHOi po60TU NpoLiecopa He NOBUHEH NepeBulLyBaTu 1 XB., a NnepepBa MiX BKITFOYEHHAMMU - He MeHW 1 XB.
e He nepeBaHTaxyiTe npoLecop NpoayKramu.
e 3abopoHseTbCs 3HIMaTK Byap-sike npunagas nig Yac poboTu npouecopa.
BNEHOEP
e He 3HiMaoum yaLli, BUTAMHITb 3 Hei yCi MPOAYKTU Ta Hacaaku, 3akpuinTe i 3adpikCynTe KPULLIKY Yali.
Bigkpunte 3axvMcHy KpULLIKY.
BcTaHoBIiTb rmeuunk Ha npuBig 6neHagepa Ta nepekoHawTecs, WO BiH HaAiHO 3adhikCcyBaBCs.
MMoMICTiTb iHrpeaieHTN y rmeyYrK Ta 3aKpMnTe NOro KPULLIKOHO.
MigkntoyiTe Npouecop 40 enekTpoMepexi Ta nepeMvKayem LWBUAKOCTEN YCTAHOBITb POB6OUNIA peXuM:
— "1” (Hu3bKa WBKUAKICTb) - ANSA PiAKUX NPOAYKTIB.
— 7”27 (BUCOKa LUBMAKICTb) - ANSA CninbHOT 06p0o6KM pigknx Ta TBEPAUX MPOJYKTIB.
- KyxoHHUI npouecop noyHe 6e3nepepBHO NpaLoBaT 4OTH, NOKN He Byae BUMKHEHWIA.
—  «P» - iMnynbcHUIA pexum.
o bBrnengep npusHaveHuit ons 3miwyBaHHS Pi3HOMaHITHUX COKIB, KOKTEMNIB 3 NTbOAOM Ta iH.
NPEC ANA UMTPYCOBUX
e BcraBTe y yalwly npouecopa cenapatop Ta NOBEPHITb pyyKy Ao dikcauii.
e BcraBTe kOHYC [0 OTBipY B cenaparopi.
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o [pUTUCHITb MONOBUHKY PpyKTa 3BEPXY A0 KOHYCY.

o [lounHante poboTy Ha HM3bKIN WBMAKOCTI (MonoxeHHs "1"). [ns 3py4HOCTi MOXHa NpauoBaTH i B iMNYNIbCHOMY PEXUMI.

YBATA:

He BMuKanTe npouecop 3 NOpoXxHiM 6neHgepom.

He nomiwavite y 6rnieHgep rapsdi inrpegieHtn (> 70 °C).

[opaBaiTte iHrpegieHTV NOCTyNOBO, HEBEMUYKUMM NOPLISIMU.

He HanoBHionTe 6neHagep BuULLE MakCUManbHOI MO3HAYKU.

HanpukiHui po6oTu, nepu, HiXX BUTAraTM NPoAyKTU Ta Hacagku, BigKnio4iTb npunag 3 enieKTpoMepexi Ta Ao4YeKanTecsi MOBHOI 3YNUHKU
eneKkTpoABUryHa.

OYULLEHHA TA oornsan

e HanpukiHui po60Tn BUMKHITE Npunag Ta BigKMoYiTe NOro 3 eneKTpoMepexi.

e BumuiiTe yci 3HIMHI YaCTVMHM TENMO MUMBLHOK BOAOK Bigpasy X (He 3amMO4youn HagoBro), MiCMAs YOro NPOTPITh CYXMM YUCTUM PYLLUHUKOM.
o Kopnyc npoTpiTb M'AKOI0 BONOrOK TKAHWUHOIO.

e He BukopucTOBYITE XOPCTKI r'y6KM, abpa3nBHi Ta arpecuBHi MutoYi 3acobu.

OYMLEHHA BNEHAEPA

e YCTaHOBITb MOPOXHI rMeYMK Ha NPOLIECOP Ta 3aKPUINTE MO0 KPULLIKOHO.

e Hanwuinte y rmeuunk HebaraTo Tennoi MUnNbHOI BOAM Ta Ha AeKinbka CeKyHA YBIMKHITb iMMYNbCHUN PEXUM.

e 3HiMITb rmeynk, NPOMUINTE MOro NPOTOYHOK BOAOK Ta BUCYLUITh.

OYMLLEHHA YALLI

e 3HiMiTb Hacagku Ta Yally 3 npouecopa.

e BumuiiTe yally Ta KpULLKY TENOK BOAOK 3 MUIOYMM 3aCO60M, NPOMUITE NPOTOYHOK BOAOK Ta BUCYLLITh.

3ABOPOHAETLCSA 3AHYPIOBATU KOPMYC MPOLECOPA Y BYAb-AKY PIAUHY, A TAKOX MWTU BOOOK ABO Y MOCYOOMWUWHIN
MALLUHI.

YBATA: Jle3a gyxe rocTpi i ctTaHoBNsATb Hebe3dneky. ObepTantecs 3 HUMK BKpan o6epexHo!

3BEPEXEHHSA

o [lepepn 36epexeHHAM NepekoHanTecs, Wo Npunag BiaKmoYeHU 3 eNeKTPOMEPEXi.

e Bukonavite yci Bumoru posainy OUUWEHHA TA OOMNAAQ.

e 306epiraviTe npunag y CyxoMy YACTOMY MiCLii.

YMYTCTBO 3A PYKOBAHE

CUr'YPHOCHE MEPE

o [pe npBor ykrbyyewa ybeauTe ce fa TexHU4Ka CBojcTBa NPOM3BOAA, Ha3HayYeHa Ha HanenHuuu, oAroBapajy napaMmeTpuma enekTpuyHe Mpexe.
o Kopwuctute camo y goMahuHCTBY y ckragy ca OBMM YNyTCTBOM 3a pykoBake. Ypehaj Huje HamereH 3a npodecnoHanHy ynotpeby.

e He kopuctutu BaHu.

e YBekK UCKIbyuuTe ypehaj 3 enekrpuyHe mpexe npe yvwhera 1 ako ce He KOPUCTK.

o [la ce nsberHy owrehewe CTpyjoM 1 3aropeBame, He cTaBuTe ypehaj y Bogy v apyre TEYHOCTH.

e He posBorbaBajTe geum aa ce urpajy ca ypehajem.

e He ocTtaBrbajTe ykibyyeHu ypehaj 6e3 Hagsopa.

e He kopuctute genose koju He ynase y komnneT ypehaja.

e He kopuctute ypehaj ca owreheHum Npukby4HNM kabrnom.

e He npobajte na nonpaersarte ypehaj camu. Y cnydajy owTehewa ypehaja jaBute ce cepucy.

o [lasuTe ga npukrby4HN kabn He Joaupyje owTpe uemLUe 1 Bpyhe NoBpLUMHE.
L]

L]

L]

L]

L]

n

L]

He ByuuTe, He 3aneTrbaBajTe U He HAMOTAaBajTE HW Ha LITa NPUKIbYYHU Kabn.
Bapute HamupHuue n TekyhmHe camo HakoH MOTNYHOr 3aycTaBrbaka MoTopa.
He npeontepehyjTe MynTunpakTnk HammpHuLama.
Myntunpaktuk omoryhyje 6p3y n ecukacHy obpagy. lNpu Tome Bpeme 6ecnpekMaHor paga He cMe TpajaTu Buwe o 1 MUH.
He craBrbajte y myntunpaktuk Bpyhe cactojke (> 70 °C).
PUNPEMA 3A KOPULLREHE
Mpe npBor nckopulLTaBaka onepuTe CBe AENOBE KOoju ce Ckuaajy, ca TOMnoM BOAOM M AeTepLieHTOM 1 Aobpo ocywunte. Cnorba obpuwnte kyhuwre
MEKOM BMaXHOM TKAHWHOM.
e 3abpameHo je cTaBuTH ypehaj y 6uno koje TekyhuHe u npatv Bogom.
e HamecTute MynTUNpakTUK Ha paBHY 1 CTabUINHY NOBPLUNHY.
HATNOMEHA: He o6pafjyjTe HamuMpHuLe Yy nocyau U 'y bneHgepy uctospemeHo!
o CraBuTe nocyay 3a Melarwe Ha kyhuwTe.
e 3aTBOpuTe 3alWITUTHM Nokronay 6reHaepa u oKpeHuTe JOK ce dumkecupa.
HAMELUTAHE HACTABAKA:
Mpu 06paamn npogykata ctasute CAMO JELOAH HacTaBak.
HOX 3A YCUTHABAHE HAMUPHULIA\ HACTABAK 3A MELLAHE
e YBpcTO HadeHWTe HacTaBak 3a yCUTHaBare UNu Mellarme Ha aganTtep.
CraBuTe aganTtep ca HacTaBak Ha MOroH.
CraBuTe HamupHuLUe y nocyay.
3arBopuTe Nocyay NOKIONUEM N OKpeHUTE Aa ce ukcupa.
OkpeHnTe nocyay y cMepy kasarbke Aok ce dmkeupa.
MoyHuTe pag Ha BUCOKOj 6p3nHM (Nnonoxaj “2”).
ONCKOBW — CELIKAHE/PE3AHE KPULLKAMA/TAHKO CEYEHE NOBPHA
o CraBuTe jegaH o 3aMeHIbLMBUX HOXEBA Y ANCK 1 OOPO HageHWTe ra Ha aganTep.
e CraBuTte agantep ca AUCKOM Ha MOrOH.
HAMOMEHA: MynTUnpakTuK ce He yKIbyudyje y criy4ajy HenpaBUITHE UIM HENOTNyHe MOHTaxe.
PAQ
e YBepure ce ga crte 06aBunnM MOHTaXy NOTMYHO U NPaBUITHO.
o [Ipukrby4nTe MynTUNPaKTUK eNeKTPUYHOj MPEXN.
NMMYJNICHN PEXKUM
MpenBuheHo je ABa HaYMHA YKIby4YeHa UMMYIICHOT pexuma
— Pagwn ykrbyderwa MMIMYJNCHOI PEXXKUMMA ctaBute npekmgay Ha «Px».
— lMpuTUCHUTE 1 ApXxuUTe AyrMme UMNYICHOT pexuMa — MynTunpakTvk he paguti 4ok je gyrme npuTUCHYTO.
e lceunTte HamupHuLe Tako Aa cnoboaHo yhy y 0OTBOp Ha MOKMNonuy nocyae.
o [lpekngayem Gp3vHa n3abepute pagHu pexum “1” - Hucka wnu "2” — Bucoka 6panHa. Myntunpaktuk he 6ecnpekugHo pagvTu OOK He CTaBuTe
npekvgay Ha «0».
e [lonako cTaBMTE HAMUPHMLLE Y OTBOP Ha NOKMOMLY CaMOo AOK je MYJNTUNPAaKTUK YKIbY4eH.
TMAXKHA: logaBajTe HaMMpHULLE UCKIBYYMBO rypayeM, nonako ra nputuckyjyhu. LLITo Buwe nputuckyjeTe rypad, To je obpaaa rpybra.
HATOMEHA: Bpeme 6ecnpekuaHor paga He cme Tpajatu Buwe of 1 MuH., nay3a usmely ABa ykibyuyewa MynTunpakTuka mopa ga 6yae
HajMawe 1 MUH.
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e He npeontepehyjTe MynTunpakTvk HamupHULama.
e 3abpareHo je ckupgaTy 6uno Koje genose 3a BpemMe paga MynTUnpakTuka.
BNEHOEP
e He ckngajyhm nocyay, nssagute cBe Npov3BoAe U HacTaBKe, 3aTBOpUTE U puKcMpajTe noknonaw nocyae.
OTBOpUTE 3aLUTUTHW NOKMOMaL.
MoctaBute 6okan Ha noroH 6neHgepa u ybeguTe ce Aa ce cMrypHo umkecmnpao.
CraBuTe cacTojke y 60kan 1 3aTBOpUTE ra NokKronuem.
MpukrbyunTEe MYNTUNPAKTUK €NEKTPUYHO] MPEeXu 1 npekuaavem bp3nHa nsabepute pagHu pexum:
— "1 (Hucka 6p3vHa) — 3a Te4yHe Npoun3Boae.
— "2 (Bucoka bp3unHa) — 3a 3ajeaAHUYKy obpaay TEeYHWUX 1 YBPCTMX NPOU3BOAA.
—  Myntunpaktuk he HenpekugHo paguTi oK He Byae UCKIbYYeH.
—  «P» - umnyncHu pexum.
e bneHgep je HameneH 3a Mellake pa3HOBPCHUX COKOBA, KOKTENa ¢ NegoM u ap.
MNMPECA 3A ATPYME
e HamecTtuTte y nocyay MynTunpakTtuka cenapaTtop 1 OKpeHUTe pyyKy Aok ce dukcupa.
o CraBuTe Kyny v OTBOp y Cenapartopy.
e [lpuTCHMUTE NONOBUHY BONKE Ka Kynu 0403ro.
o [lounmwute pag Ha HUCKOj Bp3nHK (Nnonoxaj “1”). MorogHo je paguTh 'y MNYFICHOM PEXUMY.
TMAXKHA:
e He ykrbyunte MynTunpakTuk, kag je bnesgep npasaH.
He craBrbajte y 6nengep Bpyhe cactojke (> 70 °C).
[opagajTe cacTojke nocTeneHo, Manum nopuujama.
He nyHuTe GneHgep rope o4 MakcumariHe O3Hake.
Mo 3aBplieTKy papa, npe HeEro WTO U3BaAUTU HaMMPHULE U HacTaBKe, UCKIbyuuTe ypehaj M3 enekTpuuHe Mpexe M ca4yekajTe AOK ce
€NIeKTPOMOTOpP NOTNYHO 3ayCcTaBu.
YULWREHE U OOPXABAHE
o [lo 3aBpLueTKy pafa uckrbyuute ypehaj us enekrpuyHe Mpexe.
o Opgmax (He kBacehu gyro) onepute CBe AernoBe Koju ce CKuaajy TOMMoM canyHhaBoM BOAOM, NOCe Yera o6puwmTe CyBUM YMCTUM NELLKMPOM.
o KyhuwTre obpuwnte MekaHOM BNa>XXHOM TKAHUHOM.
¢ He kopucTtute uBpcTe cyHhepe, abpa3noHa 1 arpecuMBHa cpeacTea 3a unwhetrse.
UYMWREHE BNEHAEPA
e HamecTtute npasHu 6okan Ha MyMTUNPAKTVK U 3aTBOPUTE MOKMOMNLEM.
e Hanwjte y 6okan mano Tonne canyhsase BOAE W HAa HEKOMNNKO CEKYHAN YKIbYUYUTE UMMYIICHU PEXNM.
e CkuHute 6okan, ucnepute ra Tekyhom BoAOM 1 ocyLLUTE.
UYMWTREHE NOCYAE
e CkuHWUTE HacTaBke M nocyay ¢ MynTUNpakTyka.
e OnepuTe nocyay v noknonat TONJIOM BOAOM Ca AETEPLIEHTOM, ucnepute Tekyhom BOAOM 1 OcyLumuTe.
e 3ABPAHKYJE CE CTABJbATU KYRULUTE MYNTUNPAKTUKA Y BUINO KOJE TEYHOCTU, A TAKOHE NMPATU BOAOM UNK Y MALLUHU 3A
NMPAHE CYBHA.
MAXHA: CeumBa cy Bpno owtpa 1 npeacraBrbajy onacHocT. byaute ¢ vmMma Bpno onpesHu!
YYBAHE
o [lpe cnpemara ybeaute ce aa je ypehaj UCKIbydeH U3 eneKkTpuyHe Mpexe.
e WcnyHute 3axteBe ogerbka YALUHEHE M OOPXABAHSE.
e YyBajTe ypehaj Ha CyBOM 1 YUACTOM MECTY.

KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne seadme esimest vooluvérku lilitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku vooluvérgu andmetele.
Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte td6stuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet véljas.

Eemaldage seade vooluvdrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektril60gi saamise ja suttimise valtimiseks arge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Arge laske lastel seadmega méngida.

Arge jatke téotavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Arge kasutage seadet vigastatud toitejuhtmega.

Arge piitidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks péérduge ldhima teeninduskeskuse poole.
Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega limber korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike valjavdtmist oodake, kuni mootor on I6plikult seiskunud.

Arge koormake kodgikombaini toiduainetega iile.

Kodgikombain vdimaldab tdddelda toiduaineid kiirelt ja efektiivselt. Seejuures katkestamata too6tamise aeg ei tohi liletada 1 min.
Arge pange kuumi kddgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

ETTEVALMISTUS KASUTAMISEKS

o Enne esmakasutamist peske kdik eemaldatavad osad sooja seebiveega ning kuivatage hoolikalt. Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.
¢ On keelatud asetada korpust vedelikesse ja pesta vees.

o Asetage kddgikombain tasasele kindlale pinnale.

TAHELEPANU : Arge toddelge toiduaineid anumas ja blenderis itheaegselt!

e Asetage anum korpusele.

e Sulgege blenderi ajamiosa kaitsekaas ja keerake see lukustamiseni.

OTSIKUTE PAIGALDAMINE:

Produktu apstradei uzstadiet TIKAI VIENU uzliktni.

VIILUTAMISTERA\ OTSIK SEGAMISEKS

o Asetage viilutamistera vdi otsik segamiseks terahoidikule.

o Asetage terahoidik koos kettasega ajamiosale.

e Pange toiduained anumasse.

e Sulgege anuma kaas ja keerake, kuni see kohale fikseerub.

o Keerake anum paripaeva, kuni see kohale fikseerub.

o Alustage t66tlemist korgel kiirusel (asend 2).

KETTAD — PEENESTAMINE/VIILUTAMINE/KETAS JUURVILJADE LOIKAMISEKS RIBADEKS

L]

L]

Pange Uks vahetatavatest nugadest ketta sisse ja asetage see terahoidikule.
Asetage terahoidik koos kettasega ajamiosale.
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MARKUS: Kéégikombain ei kiivitu vale vdi osalise kokkupaneku korral.
KASUTAMINE
e Veenduge, et k6dgikombain on pandud kokku taielikult ja digesti.
¢ Uhendage kdgikombain vooluvérku.
IMPULSSREZIIM
On kaks vdimalust impulssreziimi sisselilitamiseks
- IMPULSSREZIIMI kaivitamiseks keerake liliti asendisse «P».
— Vajutage ja hoidke impulssreziimi nupp — kédgikombain té6tab selle nupu vabastamiseni.
¢ Lodigake toiduained nii, et nad mahtuksid vabalt ettes66tmisavasse anuma kaanel.
o Kiiruste Umberliilitiga valige t66tlemisreziim 1 - madal vdi 2 — kdrge kiirus. Kédgikombain hakkab katkestamata t66tama, kuni imberliliti keeratakse
asendisse 0.

e Toiduained sO6tke jark-jargult ette kaaneava kaudu ainult sisseliilitatud ké6gikombaini puhul.
TAHELEPAN: Toiduainete ettesdétmiseks kasutage ainult likkurit, mdddukalt vajutades sellele. Mida kévem vajutus, seda jamedam on téétlemine.
MARKUS : Ké6gikombaini katkestamatu kasutamise aeg ei tohi iiletada 1 min., ning vaheaeg sisseliilitamise vahel vihemalt 1 min.
e Arge koormake kddgikombaini toiduainetega (le.
e On keelatud osade mahavotmine kaivitatud k6dgikombaini pealt.
BLENDER
e Anumat eemaldamata, tostke valja kdik toiduained ja otsikud, sulgege ja lukustage kaas.
Avage kaitsekaas.
Asetage kann blenderi ajamiosa peale ja veenduge, et see on kindlalt fikseerunud.
Pange koostisosad kannu ja kaanetage see.
Uhendage kodgikombain vooluvérku ja valige kiiruste imberliilitiga td6tiemisrezZiim:

— 1 (madal kiirus) - vedelate toiduainete jaoks.

— 2 (korge kiirus) — vedelate ja kdvade toiduainete Uheaegseks to6tlemiseks.

—  Koogikombain té6tab katkestamata, kuni see valja lulitakse.

—  «P» - impulssreziim.
e Blender on méeldud mitmesuguste mahlade, jadga kokteilide segamiseks.
TSITRUSEPRESS
o Asetage separaator kddgikombaini anuma sisse ja keerake pide lukustamiseks.
e Asetage koonus separaatori avasse.
e Suruge pool puuvilja Ulevalt koonuse vastu.
e Alustage to6tlemist madalal kiirusel (asend 1). Mugavuseks voib kasutada impulssreziimi.
TAHELEPANU:
o Arge lllitage tiihja blenderiga kodgikombaini sisse.
Arge pange kuumi koostisaineid (> 70 °C) blenderi sisse.
Lisage koostisained jark-jargult vaikeste portsioonidega.
Arge taitke blenderi lile maksimaalse tahise.
Too lopetamisel, enne toiduainete ja otsikute viljavotmist, eemaldage seade vooluvorgust ning oodake, kuni mootor on Ioplikult
seiskunud.
PUHASTAMINE JA HOOLDUS
o Parast kasutamist lilitage seade valja ja eemaldage see vooluvérgust.
o Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva ratikuga.
o Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.
o Arge kasutage kilrimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.
BLENDERI PUHASTAMINE
e Asetage tiihi kann kddgikombainile ja sulgege selle kaas.
¢ Valage kannu natuke sooja seebivett ning kaivitage moneks sekundiks impulssreziim.
o Eemaldage kann, peske see seespoolt jooksva vee all ja kuivatage.
ANUMA PUHASTAMINE
o Eemaldage otsikud ja anum kdégikombainilt.
o Peske anum ja kaas sooja seebveega, loputage puhtaks jooksva vee all ja kuivatage.
ON KEELATUD ASETADA KOOGIKOMBAINI KORPUST VEDELIKESSE, SAMUTI KA PESTA VEES VOI NOUDEPESUMASINAS.
TAHLEPANU: Laiketerad on darmiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!
HOIDMINE
¢ Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvdrgust eemaldatud.
o Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE néudmised.
¢ Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

MY LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NORADIJUMI

e Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai izstradajuma tehniskais raksturojums, kas ir noradits uz uzlimes, atbilst elektrotikla parametriem.
Izmantot tikai sadzives nollikos saskana ar $o LietoSanas instrukciju. Izstradajums nav paredzéts ripnieciskai izmanto$anai.
Neizmantot arpus telpam.

L]

L]

e Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja Jis to nelietojat.

e Lai izvairitos no elektrostravas trieciena un uzliesmoSanas, nemérciet ierici idenT un citos Skidrumos.

¢ Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

o Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

¢ Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

¢ Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

e Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma griezieties Servisa centra.

o Sekojiet, lai elektrovads neskartos klat asam malam un karstam virsmam.

o Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

e Nemiet ara produktus un $kidrumus tikai péc motora pilnigas apstasSanas.

o Neparslogojiet procesoru ar produktiem.

e Procesors dod iespéju stradat atri un efektivi. Nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min.

» Nelieciet procesoru karstus produktus (> 70 °C).

SAGATAVOSANA DARBAM

e Pirms pirmreizéjas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu Gdeni un mazgaSanas Iidzekli un rlipigi nozavéjiet. Korpusu no arpuses
noslaukiet ar mikstu, samitrinatu lupatinu.

o Aizliegts meérkt korpusu jebkuros Skidrumos un mazgat to ar adeni.

¢ Novietojiet procesoru uz lidzenas, stabilas virsmas.

UZMANIBU: Neapstradajiet vienlaicigi produktus kausa un blender!
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Uzstadiet maisiSanas kausu uz korpusu.
Aizveriet blendera piedzinas aizsargvaku un pagrieziet l1dz fiksacijai.

UZLIKTNU UZSTADISANA:
Apdirbdami produktus naudokite TIK VIENA uzmova. }
NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI UZLIKTNIS SAMAISTSANAI

CieSi uzsédiniet sasmalcinaSanas vai samaisiSanas uzliktni uz pareju.
Uzsédiniet parejas ierici kopa ar disku uz piedzinu.

lepildiet kausa produktus.

Aizsedziet kausu ar vaku un pagrieziet I1dz fiksacijai.

Pagrieziet maisiSanas kausu pulkstenraditaja virziena Iidz fiksacijai.
Saciet darbu, izvéloties lielu atrumu (stavoklis “27).

DISKI — EVELESANAI/SAGRIESANAI GABALINOS/DARZENU SAGRIESANAI SALMINOS

levietojiet vienu no mainamiem naziem diska un ciesi uzsédiniet uz parejas ierici.
Uzsédiniet parejas ierici kopa ar disku uz piedzinu.

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.
EKSPLUATACIJA

Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.
Pievienojiet procesoru elektrotiklam.

IMPULSU REZIMS
Paredzéti divi impulsu rezima ieslégSanas veidi

— IMPULSU REZIMA ieslég$anai uzstadiet parslégu stavokii «P».
— Piespiediet un turiet impulsu rezZima pogu — procesors stradas tik ilgi, kamér bds nospiesta $1 poga.
Sagrieziet produktus ta, lai tie viegli ieietu piepildiSanas atvéruma uz kausa vaka.
Atruma pérslégus uzstadiet darba rezZima “1” — mazs vai 2" — liels atrums. Procesors saks nepartraukti darboties, kamér parslégs netiks uzstadits
«0» stavoklr.
Produktus pakapeniski iepildiet caur atvérumu uz kausa vaka tikai ieslégta procesora.

UZM{\NI_BU: Padodiet produktus tikai ar stampu, mazliet piespiezot to. Jo lielaks ir piespieSanas spéks, jo rupjaka apstrade.
PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp ieslegsanam nedrikst bat mazaks par 1
min.

Neparslogojiet procesoru ar produktiem.
Aizliegts nonemt jebkadus piederumus procesora darbibas laika.

BLENDERIS

Nenonemot kausu, iznemiet ara visus produktus un nonemiet uzliktnus, aizveriet un piefikséjiet kausa vaku.
Atveriet aizsargvaku.
Uzstadiet kausu uz blendera piedzinu un parliecinieties, ka tas ir drosi piefikséts.
lepildiet sastavdalas kausa un piesedziet to ar vaku.
Pievienojiet procesoru elektrotiklam un ar atrumu parslégu izvélieties darbibas rezimu:
—  "1” (mazs atrums) — Skidriem produktiem.
— "2 (liels atrums) - Skidro un cieto produktu kopigai apstradei.
—  Virtuves procesors saks nepartraukti darboties, kamér netiks izslégts.
—  «P» - impulsu rezims.
Blenderis paredzéts dazadu sulu, kokteilu ar ledu u.c. pagatavoSanai.

PRESE CITRUSAUGLIEM

levietojiet procesora kausa separatoru un pagrieziet rokturi lidz fiksacijai.

levietojiet konusu separatora atveré.

Piespiediet augla pustti no augSas pie konusa.

Saciet darbu, izvéloties mazu atrumu (stavoklis “1”). Ertibai var stradat arf impulsu reZima.

UZMANIBU:

L]
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Neiedarbiniet procesoru ar tukSu blenderi.

Nelieciet blendert karstus produktus (> 70 °C).

Pievienojiet sastavdalas pakapeniski, nelielam devam.

Nepiepildiet blenderi augstak par maksimalo atzimi.

Beidzot darbu, pirms produktu un uzliktnu iznemsanas, atvienojiet ierici no elektrotikla un sagaidiet elektromotora pilnigu apstasanos.

IRISANA UN KOPSANA

Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atslédziet to no elektrotikla.

Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjadeni, péc tam noslaukiet ar sausu firu dvieli.
Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

Neizmantojiet cietus siklus, abrazivos un agresivos tirisanas ITdzeklus.

BLENDERA TIRTSANA

Uzstadiet tukSu krdzi uz procesoru un aizveriet to ar vaku.
lelejiet kriizé nedaudz silta ziepjadens un uz dazam sekundém ieslédziet impulsu rezimu.
Nonemiet krizi, izmazgajiet to zem tekoSa Gdens un nozavéjiet.

KAUSA TIRISANA

Nonemiet uzliktnus un kausu no procesora.
Nomazgajiet kausu un vaku ar siltu Gdeni un mazgasanas Iidzekli, izmazgajiet teko$a Gdent un nozavéjiet.

AIZLIEGTS MERKT PROCESORA KORPUSU JEBKADOS SKIDRUMOS UN MAZGAT TO AR UDENI VAI TRAUKU MAZGAJAMA MASINA.
UZMANIBU: Griez&jasmeni ir [oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!
GLABASANA

Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.
Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.
Glabajiet ierici sausa un tira vieta.

NAUDOJIMOSI INSTRUKCIJA
SAUGUMO PRIEMONES

PrieS pradédami naudoti jsitikinkite, kad nurodytos etiketéje techninés charakteristikos atitinka elektros tinklo parametrus.
Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Naudojimosi Instrukcija. Prietaisas néra skirtas naudoti pramonéje.

Nenaudoti uz patalpos riby.

Prie$ valydami prietaisg arba nenaudodami jo visada jj i§junkite i$ tinklo.

Siekdami iSvengti gaisro ar elektros traumos neSlapinkite prietaiso vandeniu arba kitu skysc¢iu.

Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieziros.

Nenaudokite reikmeny, nejeinanciy j prietaiso komplekta.

Nenaudokite prietaiso, kurio maitinimo laidas buvo apgadintas.
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Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités | Serviso centra.

Pasirlipinkite, kad maitinimo laidas nesiliesty prie astriy krasty ir kar$ty pavirsiy.

Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

Produktus ir skyscius iSimkite tik varikliui pilnai sustojus.

Neperkraukite procesoriaus produktais.

Procesorius leidzia dirbti greitai ir efektyviai. TaCiau nepertraukiamo darbo trukmé neturi virSyti 1 min.

Nedékite | procesoriy karsty ingredienty (> 70 °C).

PARUOSIMAS DARBUI

o Prie§ naudodami pirmg kartg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruopsciai iSdziovinkite. Korpusg nusluostykite
minks$tu drégnu audiniu.

¢ Draudziama Slapinti korpusa bet kokiu skysc¢iu ir plauti jj vandeniu.

o Pastatykite procesoriy ant lygaus ir stabilaus pavirSiaus.

DEMESIO: Negalima apdoroti produktus inde ir maiytuve tuo paéiu laiku!

o Pastatykite maisto ruoSimo indg ant korpuso.

o Uzdarykite maiSytuvo pavaros apsauginj dangtj ir pasukite, kad uzsifiksuoty.

UZMOVU MONTAVIMAS:

Toiduainete to6tlemisel kasutage AINULT UHT otsikut.

PEILIS PRODUKTAMS SMULKINTI\ MAISYMO UZMOVA

o |kraukite produktus j inda.

e Sandariai uzmaukite smulkinimo ar maiSymo uzmova ant laikiklio.

o UZzmaukite laikiklj su disku ant pavaros.

o Uzdenkite indg danggciu ir pasukite, kad jis uzsifiksuoty.

e Pasukite maisto ruoSimo indg pagal laikrodzio rodykle, kad uZsifiksuoty.

o Pradékite darbg jjungdami didelj greitj (padétis "2").

DISKAI PJAUSTYMUI IR RIEKIMUI GRIEZINELIAIS

L]

L]

|dékite | diska vieng i$ keiCiamy peiliy ir sandariai uzmaukite jj ant laikiklio.
UZmaukite laikiklj su disku ant pavaros.
PASTABA: Procesorius nejsijungs, jei jis buvo neteisingai ar nepilnai surinktas.
VEIKIMAS
o |[sitikinkite, kad procesorius buvo visiSkai ir taisyklingai surinktas.
e |junkite procesoriy j elektros tinkla.
IMPULSO REZIMAS
Yra numatyti du impulso rezimo jjungimo budai
— IMPULSO REZIMUI jjungti perveskite perjungiklj | padétj "P".
— Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — procesorius dirbs tol, kol Sis mygtukas paspaustas.
o Supjaustykite produktus taip, kad jie laisvai praeity pro angg produktams indo dangtyje.
e GreiCiy perjungikliu pasirinkite darbo rezimg "1" (mazas greitis) arba "2" (didelis greitis). Procesorius pradés veikti ir veiks iki tol, kol perjungiklis
nebus nustatytas | padétj "0".
e Produktus palaipsniui dékite | angg dangtyje. Tai daryti galima tik procesoriui veikiant.
DEMESIO: Produktus stumkite | anga tik stimiklio pagalba, nuosaikiai ji paspausdami. Kuo stipriau stumiate, tuo rupesnis apdorojimas.
PASTABA: Nepertraukiamo veikimo trukmé neturi virSyti 1 min., o pertrauka tarp jjungimy turi biiti ne mazesné kaip 1 min.
o Neperkraukite procesoriaus produktais.
e Draudziama nuimti bet kokius reikmenis procesoriui veikiant.
MAISYTUVAS
¢ Nenuimdami indo iSimkite visus produktus ir uzmovas, uzdenkite ir uzfiksuokite indo dangt;.
Atidenkite apsauginj dangtj.
Pritvirtinkite gsotj prie maiSytuvo pavaros ir sitikinkite, kad jis patikimai uzsifiksavo.
|dékite ingredientus | asotj ir uzdenkite jj danggiu.
Prijunkite procesoriy prie elektros tinklo ir grei€iy perjungikliu nustatykite darbo rezima;
-  ""(Mazas greitis) — skystiems produktams.
—  "2" (Didelis greitis) — kartu apdoroti skystus ir kietus produktus.
—  Virtuvés procesorius pradés nepertraukiamai veikti ir veiks iki tol, kol nebus i§jungtas.
—  "P"—impulso rezimas.
o MaiSytuvas skirtas jvairioms sultims, kokteiliams su ledu ir kt. maiSyti.
CITRUSINIY VAISIU PRESAS
o |statykite | procesoriaus indg separatoriy ir pasukite rankeng kol uzsifiksuos.
o |statykite kligj | separatoriaus anga.
e Prispauskite prie kgio virSaus vaisiaus pusele.
o Pradékite darbg jjungdami mazg greitj (padétis "1"). Taip pat patogu dirbti ir impulso rezimu.
DEMESIO:
¢ Nejunkite procesoriaus, jeigu maiSytuvas yra tuscias.
Nedékite | maiSytuva karsty ingredienty (> 70 °C).
Dékite ingredientus palaipsniui, mazomis porcijomis.
Nepripildykite maiSytuvo auk$¢iau maksimalios Zymos.
Baige darba pries iSimdami produktus ir uzmovas iSjunkite prietaisa iS elektros tinklo ir palaukite kol elektros variklis visiSkai sustos.
VALYMAS IR PRIEZIURA
o Baige darba iSjunkite prietaisa ir atjunkite jj nuo elektros tinklo.
e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis $iltu vandeniu su muilu, o po to nusluostykite jas sausu $variu ranks$luosciu.
o Korpusa nusluostykite minkstu drégnu audiniu.
¢ Nenaudokite Siurk$¢iy kempiniy, valomyjy milteliy ir agresyviy valymo priemoniy.
MAISYTUVO VALYMAS
o Pritvirtinkite tusCig asotj prie procesoriaus ir uzdenkite jj danggciu.
o |pilkite | gsotj truputj Silto vandens su plovikliu ir kelioms sekundéms jjunkite apsivalymo rezima.
¢ Nuimkite gsotj, iSskalaukite jj tekanciu vandeniu ir iSdziovinkite.
INDO VALYMAS
e Nuimkite uzmovas ir indg nuo procesoriaus.
¢ Nuplaukite indg ir dangtj Siltu vandeniu su plovikliu, iSskalaukite tekanc¢iu vandeniu ir iSdziovinkite.
DRAUDZIAMA MIRKYTI PROCESORIAUS KORPUSA BET KOKIAME SKYSTYJE, PLAUTI J| VANDENIU ARBA INDY PLOVIMO MASINOJE.
DEMESIO: Peilio aSmenys yra labai astris ir pavojingi. Todél elkités su jais labai atsargiail
LAIKYMAS
o Prie§ dédami prietaisg  laikimo vietq jsitikinkite, kad jis iSjungtas i$ elektros tinklo.
e |vykdykite visus VALYMAS IR PRIEZIURA skyriaus reikalavimus.
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o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

@ KEZELESI UTMUTATO
FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK
o A késziilék hasznalata el6tt, ellenérizze egyezik-e a mlszaki jellemzésben feltlintetett elektromos feszlltség a hazi elektromos halézattal.
e Nem valé ipari csak hazi hasznalatra.
e Hazon kivil nem hasznalhato.
e Hasznalaton kivil és tisztitas kdzben mindig fliggetlenitse az elektromos halézattdl.
o Aramiités elkeriilése céljabol ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.
o Gyerekektdl tavol tartani.
o Felugyelet nélkil ne hagyja a készuléket bekapcsolva.
¢ Ne hasznaljon géphez nem tartozé tartozékot.
o Ne hasznalja a készliléket sériilt csatlakozoval.
o Ne prébalja egyedil javitani a késziléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.
o Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forré felllettel.
e Ne huzza, tekerje a vezetéket.
¢ Ne prébalja kiszedni a konténerbdl a végterméket vagy a folyadékot addig, amig a vjnjh mikddik, varja meg amig a motor teljesen leall.
o Ne terhelje tul a késziiléket élelmiszerrel.
o A készilék lehetbvé teszi a gyors és eredményes munkavégzést. Viszont a folytonos miikodés ne legyen tébb 1 percnél.
¢ Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalét (> 70 °C).
ELOKESZITES
e Mossa meg mosogatdszeres meleg vizzel a szeletel6gép azon részeit, melyek érintkezni fognak az élelmiszerrel, és tordlje szarazra 6ket. Tordlje
meg kivlrél a készllékhazat puha, nedves térl6kenddvel.
o A késziilékhazat vizbe, vagy egyéb folyadékba meriteni és mosni tilos.
« Allitsa a szeletel6 gépet egyenes, szaraz feliiletre.
FIGYELEM: Ne hasznalja egyidejiileg a blendert és a csészét!
o Helyezze a kever6csészét a készlilékhazra.
e Zarja le a blender védé fedelét, és forditsa el, amig nem rogzuil.
TARTOZEKOK FELHELYEZESE:
Az élelmiszer feldolgozasakor KIZAROLAG EGY TARTOZEK felhelyezése engedélyezett.
ELELMISZERAPRITO KES\ KEVERO TARTOZEK
o Helyezze fel az apritd, vagy kever6 tartozékot az illesztére.
Helyezze fel az illesztét a koronggal a meghajtéra.
Toltse meg a csészét élelmiszerrel.
Fedje le a csészét és forditsa meg azt, amig nem rogzdil.
Forditsa éramutaté jarasanak iranyaba, amig nem régzitédik.
Kezdje el a munkat magas sebességen (“2” helyzet).
KORONGOK — APRITAS/CIKKEZES/HOSSZU DARABOKRA VAGO ZOLDSEGAPRITO KORONG
e Helyezze a korongba a kivalasztott kést és huzza ra az illesztére.
o Helyezze fel az illesztét a koronggal a meghajtéra.
MEGJEGYZES: A szeletelégép nem kapcsol be addig, amig helyteleniil, vagy nem teljesen van dsszeszerelve.
MUKODES
e Bizonyosodjon meg arrél, hogy az 6sszeszerelés teljes mértékben és megfeleléen megtortént.
e Csatlakoztassa a késziiléket a halézathoz.
IMPULZUS UZEMMOD
Az impulzus izemmaod kétféle képen kapcsolhato
- Az IMPULZUS UZEMMOD miikddtetése érdekében helyezze a kapcsoldt «P» helyzetbe.
— Nyomja meg és tartsa az impulzus-gombot — a szeletel6gép addig fog miikddni ebben az izemmaodban, amig a gomb le lesz nyomva.
o Szeletelje fel az élelmiszert gy, hogy kdnnyen beférjen az adagol6 torokba a csésze tetején.
o A sebességvaltd segitségével dllitsa be a “1” — alacsony, vagy "2” — magas sebességet. A gép folyamatosan fog mikddni addig, amig a kapcsold
nem lesz beallitva «0» helyzetbe.

o Csakis a miikodo gép torkaba adagolja az élelmiszert.
FIGYELEM: Az élelmiszert tolorud segitségével adagolja, gyengéden nyomva azt. Minél er6sebben nyomja, annal durvabb a feldolgozas.
MEGJEGYZES: A folytonos miikddés ne legyen tobb 1 percnél, legalabb 1 perces sziinettartassal a kdvetkezd bekapcsolas el6tt.
¢ Ne terhelje tul a késziiléket élelmiszerrel.
o Mikddés kézben cserélni a tartozékokat tilos.
BLENDER
e Vegye ki az 6sszes élelmiszert és a tartozékot, de ne vegye le a csészét, zarja le és rogzitse a csésze fedelét.
Nyissa fel a védéfedét.
Helyezze a kancsét a blender meghajtéjara és gy6z6djon meg arrél, hogy az régzitve van.
Rakja a kancséba a hozzavalokat.
Csatlakoztassa a készlléket a halézathoz és a sebességvaltéval valasszon sebességet:

—  "1” (alacsony sebesség) — folyékony élelmiszer részére.

— "2" (magas sebesség) — folyékony és kemény élelmiszer résére.

— A szeletel6gép addig fog mikdodni, amig ki nem lesz kapcsolva.

—  «P» - impulzus izemmod.
¢ A blender kiilonféle gyimolcslevek, jeges koktélek, stb. keverésére van tervezve.
CITRUSFELE FACSARO
o Helyezze a csészébe a szeparatort és forditsa él a fogantyut, amig nem régzul.
e Helyezze a kupot a szeparator nyilasaba.
e Szoritsara a kupra a gyimolcs felét.
o Kezdje a munkat alacsony sebességgel (“1” helyzet). Kényelmes impulzus tizemmédban is dolgozni.
FIGYELEM:
¢ Ne mikodtesse a gépet ures blenderrel.
Ne rakjon a blenderbe forré hozzavalot (> 70 °C).
Fokozatosan, kisebb adagonként adagolja az élelmiszert.
Ne toltse meg a blendert a maximalis jelz6n felll.
Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja meg, amig teljesen leall a
motor.
TISZTITAS ES KARBANTARTAS
e Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a készuléket.
¢ Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehet6 tartozékokat meleg, szappanos vizben, és tordlje meg szaraz, tiszta térlékenddvel.
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o A késziilékhazat torélje meg puha nedves tériékenddvel.

¢ Ne hasznaljon surolészert, surolé szivacsot és agressziv tisztitdszert.

BLENDER TISZTITASA

e Helyezze a blender Ures kancsojat a motorhazra és zarja le fedével.

¢ Ontsén a kancséba egy kevés szappanos vizet és néhany masodpercre kapcsolja be az impulzus izemmadot.
e Vegye le a kancsét, mossa meg vizsugar alatt és szaritsa meg.

CSESZE TISZTITASA

e Vegye le a tartozékokat és a csészét a géprdl.

¢ Mossa meg a csészét meleg mosogatészeres vizben, oblitse meg és szaritsa ki.

A KESZULEKHAZAT ViZBE, VAGY EGYEB FOLYADEKBA MERITENI, ILLETVE ViZZEL, VAGY MOSOGATOGEPBEN MOSNI TILOS.
FIGYELEM: A pengék nagyon élesek, ezért veszélyesek. Fokozott figyelemmel kezelje 6ket!

TAROLAS

e Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készilék aramtalanitva van.

e Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész lépéseit.

e Szaraz, hiivés helyen tarolja.

NAUOATAHY XXOHIHOEI H¥CKAYIbIK
KAYINCI3OIK LUAPANAPBI
e Anfaw pet icke kocap angbiHaa OyMbIMHbIH 3aTTaHOaga KepcCeTinreH TexXHUKanblK cunatTamanapbl 3NekTp >KemiCiHiH napameTtprepiHe calkec
KeneTiHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.
o Ocbl MNManganaHy xeHiHAeri Hyckaynbikka COMKeC TeK TYPMbICTblK MakcaTTa faHa nampganaHy kepek. Acnan eHepkacCiMTiKk MakcaTTa KongaHyra
apHanmaraH.
e Yii-xavnapgaH TbiC Xepae navganaHyra 6onmangbi.
o Erep KypbinfbiHbl NaganaH6anTblH 6GoncaHpl3, OHbl Ta3anap angblHAa 3NeKTp XeniCiHeH apKallaH aXblpaTbin KOMbIHbI3.
e OneKTp TOrbl COFybIHaH XaHe OT LUbIFyblHaH ayrnak 6ony ywiH acnanTtbl cyFa Hemece 6acka CyWblK 3aTTapFa MaTbipMaHbI3.
o bBananapgbiH acnanneH onHaybliHa o5 6epMeH;3.
e Tokka KOCbIIlFaH acnanTbl Kapaychl3 KanablpMaHbI3.
o KeTki3iniM >xuHarbiHa KipMENTIH Kepek-XapakTapabl naganaH6aHbI3.
o Kyar kesiHe KOCy CbiMblHA 3aKblM KeNnreH acnanTbl naviganaHbaHbI3.
o KypbinfbiHbl ©3 6eTiHI30eH XeHaeyre apekeT xacamaHpl3. AkaynbikTap navga 6onfaH xarganga Cepuc opTanbifbiHa xabapnacbiHbl3.
o Kyar kesiHe KOCy CbiMbl ©TKip XXMEKTep MEH bICTbIK 3aTTapfa TWin TypMayblH KafaFanaHbl3.
e Kyart ke3iHe KOCYy CbIMbIH TapTKblllamaHbI3, LUMpaTnaHpl3 XaHe eLlkaHaaln 3aTka OHbl OpaMaHbI3.
o A3bIK-TYMiK MEH CyWbIK TaFamAbl TEK KO3FaNTKbILL TOMbIK TOKTaFaHHaH KeWiH faHa anblHbI3.
o [lpoueccopra asbIK-TYMiKTi LLamagaH apTblk canMaHpi3.
o [lpoueccop xbingam api TMiMAi XyMbIC icTeyre MyMKiHAiK 6epeai. Byn opaviga y3aikci3 Xymbic icTey yakbiTbl 1 MUMHYTTaH acnayfa Tuic.
I'Ipoueccopubl bICTbIK a3bIK-TyMik canmaHbi3 (> 70 °C).
)K¥M bICKA OAWBLIHOAY
e Anfal peT naviganaHap angbiHaa anmarbi-canMarbsl 6enekTepiHii 6apnbIFbiH XYFbILL 38T KOCbINFaH Xbilbl CYMEH XYbIHbI3 A3, 964eH KypraTbiHbI3.
KanTamacbIHbIH CbIPTbIH CaN AbIMKbII 9pi )XyMCaK MaTaMeH CypTiHi3.
e KanTtamachbiH Ke3 KernreH cymMblK 3aTKa MaTbIpPyFa XXaHe OHbl CyMeH Xyyfa TbibIM canbiHabl.
o [lpoueccopabl GipTeric, OPHBIKTbI XXepre OpHaTbIHbI3.
ECKEPTY: WLapa MeH 6neHaepae a3blK-TyNikTi 6ip Me3ringe katap eHaemeHi3!
e ApanacTblpyFa apHarFaH LiapaHbl kanTamara OpHaTbIHbI3.
o bBrnengep xeTeriHiH KOpFaHbIC KaknarbiH XabblHbI3 Aa, OpHbiHA OekireHLe GypbIHbI3.
KOHObIPMANAPAObI OPHATY:
OHimaepai eHaey kesiHoe TEK KAHA BIP cantama opHaTbIHbI3.
A3bIKTbl ¥YCAKTAYFA APHANFAH MbIWAK\ APANTACTbLIPYFA APHANFAH KOHOLIPMA
e YcakTayFa Hemece apanacTblpyFa apHarnfaH KOHObIpMaHbl ©Trerikke TbiFbl3gan KurisiHia.
e ©OTneniri 6ap ANCKiHI XXeTeKke KOHAbIPbIHbI3.
o lllapafa a3bIK-TyNiKTi canbiHbI3.
o LllapaHbiH KaknafbIH xabblHbI3 Aa, OPHbIHA 6eKy YLUiH OHbl OYPbIHbI3.
o LllapaHbl GekireHwe carFaT TiniHiH, 6aFbiTbiMeH BypaHbl3.
YKyMbICTbI >XOFapbl XbingaMmablkneH 6actaHpi3 (“2” kymni).
,El,l/lCKIJ'IEP ¥CAKTAN KECY/TINIMAEN TYPAY
e AybICTbipMans! NbilakTapabiH GipeyiH Avckire KipicTipiHi3 Ae, OHbl eTnenikke ThiFbi3gan KOHObIPbIHbIS.
e ©OTneniri 6ap ANCKiHI XXeTeKke KOHAbIPbIHbI3.
ECKEPIM: Npoueccop aypbiC Hemece TONbIK XXMHaKTanmaca, icke KocblfiManTbiH 6onagbl.
X¥MbIC
o KuHakTayapbl TOnbIK 8pi TUICTi Typae icke acblpFaHblHbI3Fa KO3 XETKi3iHi3.
o [lpoueccopabl aNeKTp xeniciHe KOCbIHbI3.
MMNYJNBbCTIK PEXXUM
MMnynbCTik pexumMai KocyaplH eKi Tacini kepceTinreH
= MMMNYNbCTIK PEXXWM[I icke Kocy yLUiH axblpaTbin KOCKbILTbI «P» KyWiHE aybICTbIPbIHbI3.
— MiMnynbcTik pexumHiH, 6aTeipmacbiH 6acbiHbI3 4@, ycTan TypbiHbI3 — MpoLeccop ocbl 6aTbipma 6acynbl TypFaHLLa XXyMbIC iCTEWTIH 6onaabl.
o A3bIK-TYNIKTi LWapaHblH KaKNafFbIHAAFbl a3blK CanbiHaTbIH CaHblayAaH epkiH eTeTiHAen eTin TypaHbI3.
o Kbingamablk aybICTbIPFLILLTHIH, KOMErMeH “1” — TOMEH XXyMbIC PEXUMIH HeEMece "2” — OoFapbl XblAamAbIKTbl OpHATbIHbI3. [poueccop aybICTbIpbIn
KocKbIL «0» KymiHe aybICTbIpbINFaHFa AeviH Y34iKCi3 XyMbIC icTen bacTanbl.
o A3bIK-TYMIKTi KaKNaKTarbl CaHplnay apkbifibl TEK NpoLeccop icke Kocynbl 60nFaH ke3ge FaHa GipTiHaen canbiHbI3.
ECKEPTY: A3bIK-TYyNiKTi TeK UTeprill apkbifbl faHa canblHbl3, OHbIH YCTiHEH wamanan 6acbiHpi3. KaTTbl 6ackaH caibiH eHaey HaTMXKeCi canachi3
6onaapl.
ECKEPIM: NpoueccopAablH Y3A4iKCi3 XyMbIC icTey yakbiTbl 1 MUHYTTaH acnayfa, an icke Kocy apanbiKTapbiHOafrbl y3inic 1 MUHyTTaH kem
6onmayfa Tuic.
o [lpoueccopra asbIK-TYMiKTi LLamagaH apTblk canMaHpi3.
e [lpoueccop xXyMbiC iCTEN TypFaH ke3fe Ke3 KeNreH Kepek-xapakTbl OfaH LueLlin anyfa TbiibiM canbiHagbl.
BNEHOEP
o LlapaHbl anmacTtaH 6apnblK a3blK-TyNiK NeH KoHAbIpManapapbl anbin WbiFapblHbI3 A4a, LWapaHblH, KaknafFbiH OpHbIHA BeKiTiHi3.
e KopfaHbIC KaKnaFblH allblHbI3.
o KymbipaHbl BrieHaepaiH, xeTeriHe opHaTbIHbI3 4a, 63 OPHbIHA MbIKTan OekireHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.
o Kypanac 6enikrepgi Kymblpara carnblHbl3 A4a, OHbIH KaKnafbiH XabblHbI3.
o [lpoueccopabl aNeKTp xeniciHe XanfaHbl3 4a, XblNgaMmablK aybICTbIPFbILLTBIH KOMETMEH XYMbIC PEXMMIH OPHATbIHbI3:
—  "1” (TemeH xbingamaplK) — CyMblK OHIMAEP YLUiH.
— "2 (KoFapbl XbingamMablK) — CyMbIK XoHe KaTTbl eHimaepai bipre eHaey yLUiH.
—  Ac yi npoueccopbl TOKTaH axblpaTbiFaHLLA Y34iKCi3 XXyMbIC icTen 6acTangpi.
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—  «P» - umnynbTik pexum.
o bBrneHgep ap Typni WeipbiHAAPAbI, My3 CanblHFaH KOKTeNNbAEepai apanacTbipyFa apHanfFaH.
LUNTPYC XEMICTEPIHE APHAIFAH NPECC
o [lpoueccopablH WapackiHa cenaparopapl KipicTipiHi3 Ae, opHblHa BekireHLe TyTkacbliH OYpbIHbI3.
o KoHycTbl cenapartopaarbl CaHblnayFa KipicTipiHi3.
o KeMicCTiH, XapTbICblH KOHYCTbIH, YCTIHEH Xancbipa 6acbIHbI3.
o KyMbICTbl TOMEH XbinaamapbikneH 6actanbi3 (1”7 kywi). blHFannel 6ony ywiH MMNYNbCTIK peXxumMae XyMbic icTeyre 6onagbl.
ECKEPTY:
e bBrnengepi 60c TypFaH npoueccopabl icke KocnaHbI3.
BrneHpgepre bICTbIK a3blK-Tynik canmaxpi3 (> 70 °C).
A3bIK-TYNiKTi BipTiHAEN, WwafbiH 6enikTepMeH KOCbIHpI3.
BrneHpgepai eH ynkeH 6enrineHreH xxepAeH XofFapbl TONTbIPMaHbI3.
XyMbicTbl asiKTaFaHHaH KeWiH, a3blK-TyNiK NeH KOHAbIpManapabl anbin wWbiKknac 6ypbiH acnanTbl 3MeKTP XeniciHeH aXblpaTblHbI3 Aa,
3NEKTP KO3FanTKbILL TONMbIK TOKTaFaHLa KyTe TYPbIHbI3.
TA3ATIAY XXOHE KYTIMN ¥CTAY
o KyMbICTbI asikTaFaHHaH KeliH acnanTbl eLWipiHi3 Ae, OHbl ANEKTP XeNiCiHEH aXblpaTbiHbI3.
o [lepey (y3aK yakbIT cynamactaH) bapnbik anmarnbl-canManbl 6enwekrepai cabblHAbI XbiNbl CYMEH XYbIHbI3 Aa, KYpFak Ta3a CynriMeH CypTiHi3.
e KantamaHbl )ymcak AbIMKbIT MaTaMeH CYpTiHi3.
o KaTKbin xeke, KblpFbILL XoHe KYLUTi Ta3apTKbll Kypangapabl nanganaHoaHpl3.
BNEHAOEPOI TASANAY
e Boc KyMblpaHbl NpoLeccopFa OpHaThIHBI3 Aa, OHbIH KaknarblH XabblHbI3.
o Kymbipara azgan cabbiHabl Xbifbl Cy KyMbIHbI3 Aa, bipHelle cekyHa MMNYNbCTiK pexXumai KOCbIHbI3.
e KyMblpaHbl anbiHbI3 4a, afblH CYMEH XYbIHbI3, COAAH COH KypraTbiHbI3.
LWAPAHBI TASANAY
o [poueccopaaH koHAbIPManap MeH LuapaHbl anblHbI3.
o lllapa MeH KaKknakTbl XyFblLl 3aT KOCBIIFAH XblNbl CYMEH XYbIHbI3 1@, afblH CYMEH Lualbln, KypFaTblHpbI3.
NPOLECCOPObIH KANTAMACbLIH KE3 KENIEH C¥MbIKTbIKKA MATLIPYFA, COHOAW-AK CYMEH XYYFA HEMECE bIObIC XYFbILL
MALUMHALA XYYFA TbiUbIM CANbIHAAODI.
ECKEPTY: Keckil xy3aep eTe oTkip, COHAbIKTaH onap kayinTti 6onbin Tabbinagbl. Onapabl YNKEH CakTbiKNeH naganaHbiHbI3!
CAKTAY
o Cakran Kosip angplHaa acnanTblH, ANEKTP XeniCiHeH axblpaTbifiFaHblHA KO3 XKETKI3iHi3.
o TASBAJIAY XKOHE KYTIIN ¥CTAY 6enimiHaeri TanantapAbl OpbIHAAHbI3.
e AcnanTbl KypFaK Tasa xepae CakTaHbl3.
i UPUTA ZA RUKOVANJE
SIGURNOSNE MJERE
o Prije prve uporabe provjerite da li tehnicke karakteristike proizvoda, naznacene na naljepnici, odgovaraju parametrima elektricne mreze.
e Upotrebljavati samo u domacinstvu, u skladu s ovom Uputom za rukovanje. Uredaj nije namijenjen za profesionalnu uporabu.
¢ Ne upotrebljavati vani.
o Uvijek iskljucite uredaj iz mreze napajanja prije ¢iS¢enja ili kad ga ne upotrebljavate.
o Kako biste izbjegli oSte¢enje elektricnom strujom i zapaljenje, ne stavljajte uredaj u vodu ili druge tekuéine.
¢ Ne dozvoljavajte deci igru s uredajem.
¢ Ne ostavljajte uklju¢en uredaj bez kontrole.
¢ Ne upotrebljavajte pribore koji nisu u kompletu uredaja.
e Ne koristite uredaj s oSte¢enim kablom.
¢ Ne popravljajte uredaj samostalno. U slu€aju problema obratite se u servisni centar.
o Pazite da kabel ne dodiruje ostre ivice ili vruce.
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Ne vucite kabel, ne presavijajte i nigdje ne namotavaijte.
Vadite namirnice i teku¢ine samo nakon potpunog zaustavljanja motora.
Ne stavljajte u procesor preveliku koli¢inu proizvoda.
Procesor osigurava brzi i efikasni rad. Pri tome neprekidan rad ne smije trajati viSe od 1 min.
Ne stavljajte u procesor vruce sastojke (> 70 °C).
RIPREME ZA RAD
Prije prve uporabe isperite sve dijelove koji se skidaju toplom vodom s deterdzentom i dobro osusite. Vanjsku povrsinu tijela obriSite mekanom malo
vlaznom tkaninom.
e Zabranjuje se stavljati tijelo u bilo koje tekuéine i prati ga vodom.
¢ Namjestite procesor na ravnu stabilnu povrsinu.
PAZITE: Ne obradujte proizvode u posudi i mijesalici istovremeno!
¢ Namjestite posudu za mijeSanje na tijelo.
e Zatvorite zastitni poklopac pogona mijeSalice i okrenite do fiksacije.
NAMJESTANJE PRIBORA:
U vrijeme obrade proizvoda stavljajte SAMO JEDAN nastavak.
NOZ ZA DROBLJENJE PROIZVODA\ PRIBOR ZA MIJESANJE
« Cwrsto nadjenite pribor za drobljenje ili mije$anje na adapter.
¢ Namjestite adapter s priborom na pogon.
¢ Stavite proizvode u posudu.
e Zatvorite posudu poklopcem i okrenite kako bi se fiksirala.
e Okrenite posudu u smjeru kazaljke kako bi se fiksirala.
e Pocnite rad uz veliku brzinu (polozaj “2”).
DISKOVI — SJIECKANJE/REZANJE SNITA/TANKO SJECENJE POVRCA
o Postavite jedan od zamijenljivih nozeva u disk i Evrsto ga nadjenite na adapter.
¢ Namjestite adapter s diskom na pogon.
NAPOMENA: U slu€aju nepravilne ili nedovrS§ene montaze procesor se nece ukljuéiti.
RAD
o Uvjerite se da je montaza dovrSena i pravilna.
o Ukljucite procesor u elektricnu mrezu.
IMPULSNI REZIM
Predvideno je dva nacina ukljuéenja impulsnog rezima
— Kako biste ukljugili IMPULSNI REZIM, okrenite mjenja& u poloZaj «P».
— Pritisnite i drzite tipku impulsnog rezima — procesor ¢e raditi dok je tipka pritisnuta.
¢ lIsijecite namirnice kako bi slobodno prolazile kroz otvor na poklopcu posude.
e Pomoc¢u mjenjaca brzina izaberite radni rezim “1” — mala ili "2” — velika brzina. Procesor ée neprekidno raditi do tog trenutka, kad ¢e mjenjac biti
okrenut u polozaj «0».
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e Postepeno dodavajte namirnice preko otvora na poklopcu samo kad je procesor uklju¢en.
PAZITE: Dodavajte namirnice samo pomoc¢u udaraca, lako ga pritiskujuéi. Sto je viSa snaga pritiska, to je grublja obrada.
NAPOMENA: Vrijeme neprekidnog rada procesora ne smije biti ve¢e od 1 min., dok je minimalna pauza izmedu dva uklju¢enja 1 min.
¢ Ne stavljajte u procesor preveliku koli¢inu proizvoda.
e Zabranjuje se skidati bilo koje pribore u vrijeme rada procesora.
MIJESALICA
¢ Ne skidaju¢i posudu, izvadite sve proizvode i pribore, zatvorite i fiksirajte poklopac posude.
Otvorite zastitni poklopac.
Namijestite bokal na pogon mijesalice i uvjerite se da je sigurno fiksiran.
Stavite sastojke u bokal i zatvorite ga poklopcem.
Prikljucite uredaj elektri¢noj mrezi i pomoc¢u mjenjac¢a brzina odredite radni rezim:
— "1” (mala brzina) — za tekuc¢e proizvode.
— "2 (velika brzina) — za zajedniku obradu tekucih i Evrstih proizvoda.
—  Kuhinjski procesor ¢e neprekidno raditi do iskljuéenja.
—  «P» - impulsni rezim.
¢ MijeSalica je namijenjena za mijeSanje raznovrsnih sokova, koktela s ledom itd.
PRESA ZA AGRUME
o Postavite u posudu procesora separator i okrenite dr§ku do fiksacije.
e Postavite kupu u otvor separatora.
e Pritisnite polovinu voc¢a gore k kupi.
e Pocnite rad uz malu brzinu (polozaj “1”). Mozete raditi i u impulsnom rezimu.
PAZITE:
¢ Ne uklju€ujte procesor kad je mijeSalica prazna.
Ne stavljajte u mijeSalicu vruce sastojke (> 70 °C).
Dodavajte sastojke postepeno, malim porcijama.
Ne punite mijeSalicu viSe od maksimalne oznake.
Nakon zavrSetka rada prije nego Sto izvlaéiti proizvode i pribore iskljucite uredaj iz mreze napajanja i sacekajte dok se elektromotor
potpuno zaustavi.
CISCENJE | ODRZAVANJE
¢ Nakon zavrSetka rada iskljucite uredaj iz elektricne mreze.
¢ Odmah (bez dugog kvaSenja) isperite sve dijelove, koji se skidaju, toplom vodom s deterdzentom, posle ¢ega obriSite suhom &istom tkaninom.
o Tijelo obriSite mekanom vlaznom tkaninom.
¢ Ne upotrebljavajte ¢vrste spuzve, abrazivna i agresivna sredstva za ¢iSc¢enje.
CISCENJE MIJESALICE
L]
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Namijestite prazni bokal na procesor i zatvorite poklopcem.
Nalijte u bokal malo tople vodom s deterdzentom i na nekoliko sekundi ukljugite impulsni rezim.
Skinite bokal, isperite ga tekuéom vodom i osuSite.
ISCENJE POSUDE
Skinite pribore i posudu s procesora.
e Operite posudu i poklopac toplom vodom s deterdzentom, isperite teku¢éom vodom i osusite.
ZABRANJUJE SE STAVLJATI TIJELO PROCESORA U BILO KOJE TEKUCINE, A TAKOBER PRATI VODOM ILI U MASINI ZA PRANJE
SUDOVA.
PAZITE: Ostrice su vrlo oStre i predstavljaju opasnost. Budite s njima vrlo oprezni!
CUVANJE
e Prije ¢uvanja uvjerite se da je ureda;j iskljucen iz elektricne mreze.
« Ispunite zahtjeve odjeljka CISCENJE | ODRZAVANJE.
« Cuvajte uredaj na prohladnom i suhom mjestu.
3] BEDIENUNGSANLEITUNG
SICHERHEITSHINWEISE
e Vor der ersten Verwendung stellen Sie sicher, dass die technischen Daten des Gerates, die auf dem Aufkleber angegeben sind, mit den Parametern
des Stromversorgungsnetzes Ubereinstimmen.
Das Gerat ist nur fir Haushaltsgebrauch bestimmt. Es ist nicht zu Industriezwecken geeignet.
Das Gerat eignet sich nicht fir AufRenbetrieb.
Ziehen Sie den Stecker jedes Mal vor der Reinigung und immer, wenn das Gerat nicht betrieben wird.
Um sich vor Schadigungen durch Strom zu schitzen und Brandgefahr auszuschlieRen, tauchen Sie das Gerat niemals ins Wasser bzw. andere
Flussigkeiten.
Halten Sie die Kinder davon ab, mit dem Gerat zu spielen.
Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbeaufsichtigt stehen.
Benutzen Sie keine Teile, die im Zubehdrsatz nicht enthalten sind.
Das Gerat darf nicht betrieben werden, wenn das Netzkabel beschadigt ist.
Versuchen Sie niemals, das Gerat selbstandig zu reparieren. Bei Beschadigungen wenden Sie sich an den Kundendienst.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel mit scharfen Kanten oder heiRen Oberflachen nicht in Beriihrung kommt.
Das Netzkabel darf nicht angespannt, verdreht oder um etwas gewickelt werden.
Nehmen Sie die Lebensmittel und Flissigkeiten erst dann heraus, wenn das Triebwerk endgultig zum Stillstand gekommen ist.
Uberladen Sie die Kiichenmaschine nicht mit Produkten.
Die Kiichenmaschine ermdglicht einen schnellen und effizienten Ablauf. Dabei soll die Dauer des ununterbrochenen Betriebs 1 Minuten nicht
tiberschreiten.
e Geben Sie nicht in die Kichenmaschine heilRe Zutaten (> 70 °C).
VORBEREITUNG
e Vor dem ersten Gebrauch waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit warmem Wasser und einem Reinigungsmittel, wischen Sie anschlieBend das
Gerét trocken. Das Gehause wischen Sie von auen mit einem weichen leicht angefeuchten Tuch ab.
o Es ist verboten, das Gehdause in Fliissigkeiten zu tauchen bzw. es mit Wasser zu spiilen.
¢ Stellen Sie die Kiichenmaschine auf eine ebene und rutschfeste Oberflache auf.
ACHTUNG: Lebensmittel diirfen nicht gleichzeitig in der Schale und im Blender bearbeitet werden!
o Stellen Sie die Mixschale in das Gehause ein.
e Schlielen Sie die Schutzhaube des Blenderantriebs und drehen sie bis zum Anschlag.
EINSTELLEN DER AUFSATZE:
Bei der Bearbeitung der Produkte benutzen Sie NUR EINEN Aufsatz.
ZERKLEINERUNGSMESSER\ MIXERAUFSATZ
e Setzen Sie den Aufsatz zum Zerkleinern oder Mixen fest auf den Adapter auf.
o Stellen Sie den Adapter mit der Aufsatz auf den Antrieb auf.
¢ Fillen Sie die Lebensmittel in die Schale ein.
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e Schliel3en Sie die Schale mit dem Deckel zu und drehen Sie ihn, bis er fixiert ist.
¢ Drehen Sie die Schale im Uhrzeigersinn, bis sie fixiert ist.
e Beginnen Sie die Arbeit mit der hohen Geschwindigkeit (Position “2).
SCHEIBEN — HOBELN/SCHEIBENSCHNEIDEN/STREIFENSCHNEIDEN
e Stecken Sie eines der austauschbaren Messer in die Scheibe und setzen es fest auf den Adapter auf.
¢ Stellen Sie den Adapter mit der Scheibe auf den Antrieb auf.
BEMERKUNG: Die Kiichenmaschine wird sich nicht einschalten, wenn der Zusammenbau fehlerhaft oder unvollstandig durchgefiihrt worden
ist.
INBETRIEBNAHME
e Vergewissern Sie sich, dass der Zusammenbau komplett und auf eine gehdrige Weise durchgefiihrt worden ist.
¢ Schlielen Sie die Kiichenmaschine an das Stromnetz.
IMPULSBETRIEB
Es sind zwei Schaltungsweisen des Impulsbetriebs vorgesehen
— Um den IMPULSBETRIEB abzuschalten, bringen Sie den Schalter in die Position «P».
— Dricken Sie auf den Impulsbetriebknopf und halten ihn fest - die Kiichenmaschine wird arbeiten, solange dieser Knopf betatigt wird.
e Schneiden Sie Lebensmittel so, dass sie frei in den Ladetrichter auf dem Schalendeckel passen.
o Mit dem Geschwindigkeitsschalter schalten Sie auf den Arbeitsbetrieb ,1“ - niedrige Geschwindigkeit bzw. "2” — hohe Geschwindigkeit. Die
Kichenmaschine wird ununterbrochen arbeiten, bis der Schalter in die Position ,0* gebracht wird.
e Laden Sie die Produkte langsam durch den Trichter auf dem Deckel ein nur, wenn die Kiichenmaschine eingeschaltet ist.
ACHTUNG: Flllen Sie die Lebensmittel nur mithilfe eines Schiebers nach, dabei soll auf den Schieber nicht mit Gewalt gedriickt werden: Je groRer die
Druckkraft, desto grober die Bearbeitung.
BEMERKUNG: Die Dauer des ununterbrochenen Betriebs der Kiichenmaschine soll 1 Minuten nicht uberschreiten, mit obligatorischen
Zwischenpausen von mind. 1 Minuten.
o Achten Sie darauf, dass die Kiichenmaschine mit Lebensmitteln nicht tGberlastet wird.
e Es ist verboten, Zubehér wahrend des Betriebs der Klichenmaschine abzunehmen.
BLENDER
e Ohne die Schale abzunehmen, nehmen Sie alle Produkte und Aufsatze heraus, schlielen Sie den Deckel der Schale zu und fixieren ihn.
Offnen Sie die Schutzhaube des Blenderantriebs.
Stellen Sie den Krug auf den Blenderantrieb und vergewissern Sie sich, dass er sicher befestigt ist.
Legen Sie die Zutaten in den Krug und schlief3en ihn mit dem Deckel zu.
SchlieRen Sie die Kiichenmaschine ans Netz und wahlen Sie mit dem Geschwindigkeitsschalter die nétige Betriebsweise aus.
— "1 (niedrige Geschwindigkeit) — fir fllissige Produkte.
—  "2” (hohe Geschwindigkeit) — fir gleichzeitige Bearbeitung von flissigen und festen Produkten.
—  Die Kuchenmaschine arbeitet, bis sie ausgeschaltet wird.
—  «P» - Impulsbetrieb.
e Blender ist fiir Mixen von verschiedenen Saften, Cocktails mit Eis u. a. bestimmt.
ZITRUSPRESSE
e Bauen Sie den Separator in die Schale der Kiichenmaschine und drehen Sie den Griff bis zum Anschlag.
e Fiigen Sie den Konus in die Offnung im Separator ein.
e Driicken Sie eine Halfte der Frucht von oben an den Konus.
e Beginnen Sie die Arbeit mit der niedrigen Geschwindigkeit (Position “1*). Zur héheren Bequemlichkeit kann das Gerat auch im Impulsbetrieb
betrieben werden.
ACHTUNG:
¢ Schalten Sie die Kiichenmaschine nicht beim leeren Blender ein.
Geben Sie nicht in den Blender heile Zutaten (> 70 °C).
Geben Sie die Zutaten allmahlich, in kleineren Portionen.
Beim Einfillen darf der maximal zuldssige Stand nicht Giberschritten werden.
Wenn Sie mit lhrer Arbeit fertig sind, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und warten, bis der Elektromotor endgiiltig zum Stillstand
gekommen ist, bevor Produkte und Aufsitze herausgenommen werden diirfen.
REINIGUNG UND PFLEGE
e Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
e Gleich danach spulen Sie alle abnehmbaren Teile (ohne Sie fir langere Zeit im Wasser zu lassen) mit warmem Seifenwasser und wischen sie
anschliefend mit einem trockenen und sauberen Tuch.
e Wischen Sie das Gehause mit einem weichen feuchten Tuch.
¢ Verzichten Sie auf harte Schwamme, scheuernde und aggressive Reinigungsmittel.
REINIGUNG DES BLENDERS
o Befestigen Sie den leeren Krug auf der Kiichenmaschine und schlieRen ihn mit dem Deckel zu.
¢ Giellen Sie in den Krug etwas warmes Seifenwasser ein und aktivieren fir wenige Minuten den Impulsbetrieb.
¢ Nehmen Sie den Krug ab, spllen ihn unter flieRendem Wasser und wischen ihn trocken.
SCHALENREINIGUNG
e Nehmen Sie Aufsatze und die Schale aus der Kiichenmaschine ab.
e Waschen Sie die Schale und den Deckel mit warmem Wasser und einem Reinigungsmittel, spilen sie unter flieBendem Wasser und wischen sie
trocken.
DAS GEHAUSE DER KUCHENMASCHINE DARF KEINESFALLS IN EINE FLUSSIGKEIT GETAUCHT WERDEN SOWIE MIT WASSER
GEWASCHEN ODER IN EINER SPULMASCHINE GESPULT WERDEN.
ACHTUNG: Schneideklingen sind extrem scharf und kénnen gefahrlich sein. Setzen Sie sie dul3erst vorsichtig ein!
AUFBEWAHRUNG
o Vor der Aufbewahrung vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker aus der Steckdose gezogen ist.
o Befolgen Sie die Vorschriften aus dem Teil REINIGUNG UND PFLEGE.
e Bewahren Sie das Gerat an einem sauberen, trockenen Ort auf.
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