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GB DESCRIPTION
1

RUS ycTPOMCTBO M3OENUA

Motor unit 1. Kopnyc
2. Blender jag 2. breHpgep
3. Blenderjaglid 3. Kpbiwka 6neHgepa
4. Bowl 4. Yawa
5. Bowl lid 5. Kpblwka yawm
6. Feeding tube 6. [oprnoBuHa Ansa nogayun NPoayKToB
7. Blender gear safety cap 7. 3awmTHas Kpbilka npuBoda bnenaepa
8. Lid 8. 3alwmTHas Kpbillka npoueccopa
9. Crushing knife 9. Hox ons namensyeHuns
10. Supporting disc 10. dunck ans CMeHHbIX HOXeN
11. Fine grater 11. Tepka
12. Slicer 12. Hox anga pesku noMTukamm
13. French-fries cutting disk 13. Hox ans Hapesku kapTtodens dpu
14. Shaft adaptor 14. MNepexoaHWK ons Hacagok
15. Plastic blade 15. Hacagka ans cmelumBaHua
16. Speed control switch 16. MNepeknioyaTenb ckopocTen
17. Pusher 17. Tonkatenb
CZ poris BG onucAHuE
1. Téleso spotfebice 1. Kopnyc
. 2. bnengep
2. Mixér
, o 3. Kanak Ha bneHgepa
3. Viko na mixér
; 4. Yawa
4. Misa
. ; 5. Kanak Ha vyawarta
5. Viko na misu
. 6. OTBOp 3a nogaBaHe Ha NPOAYKTU
6. Hrdlo na potraviny
; o 7. [lpepnasBaly kanak Ha OCHOBaHMETO Ha bneHaepa
7. Ochranny kryt na pohon mixéru
, 8. Kanak Ha poboTa
8. Viko na procesor
o f 9. Hox 3a pasgpobsiBaHe
9. NuZ na dreeni 10. Ouck 3a peHae/HapsiaBaHe Ha KpbryeTta/ kapTodu 3a
10. Kotou¢ pro strouhani/platkovani : HLOXEHE
11. Struhadlo P
- . ., 11. PeHpe
12. NUZ na platkovani
o . . 12. Hox 3a HapsA3BaHe Ha KpbryeTa
13. NUZ na krajeni hranolkd
. . . 13. Hox 3a HapsiaBaHe Ha KapTodu 3a NbpXKeHe
14. Pfevod nastavcl
. L 14. dukcaTtop 3a npucTaBkuTe
15. Nastavec na michani
NV , 15. MNpucTtaBka 3a pa3dbpkBaHe
16. Pfepinac rychlosti
. 16. MNpeBknoyBaTEN Ha CTENEHU
17. Posouvacl
17. bnbckay
PL oris RO DESCRIERE
1. Obudowa 1. Corp
2. Blender 2. Mixer/ Blender
3. Pokrywa blendera 3. Capacul mixerului/ blenderului
4. Czasza 4. Cupa
5. Pokrywa czaszy 5. Capacul cupei
6. Gardziel do zatadunku produktow 6. Jgheab de alunecare al produselor
7. Pokrywa ochronna napedu blendera 7. Capac de protectie pentru angrenajul mixerului
8. Pokrywa robota 8. Capacul robotului de bucatarie
9. NOoOz do rozdrabniania 9. Cutit pentru far\mi’area produselor
10. Tarcza do tarcia / krojenia na plasterki/ frytek 10. Disc pentru razuirea/taierea in bucatele/ cartofilor pai
11. Tarka 11. Razatoare
12. Noz do krojenia na plasterki 12. Cutit pentru taierea in bucatele
13. Noz do krojenia frytek 13. Cutit pentru taierea cartofilor pai
14. Lacznik do koncowek 14. Adaptor pentru accesorii
15. Koncowka do wymieszania 15. Accesoriu pentru emulsionare
16. Przetacznik szybkosci 16. Comutatorul de viteze
17. Popychacz 17. Impingétor
mm
430
A
~ 220-240 / 50 Hz 500 W 3.75/4.0 kg 1255

Pl
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UA onuc

1. Kopnyc

2. bnengep

3. Kpwuwka 6rneHgepa
4. Yawa

5. Kpwvwka yaLui
6. [opnoBuHa Ansa nogadi NpoaykTis

7. 3axucHa Kpuwka npuBoay bneHgepa
8. 3axucHa kpuwka npouecopa

9. Hix onsa 3gpiOHI0BaHHs

10. Ouck ang 3MiHHUX HOXiB

11. TepTka

12. Hixx gns HapisyBaHHSA CKMbOo4kamum
13. Hixx onsa HapisyBaHHs kapTonni ¢pi
14. TepexigHuK Ana Hacaaok

15. Hacagka ons amiwyBaHHSA

16. MNepemukay WBMAKOCTEN

17. WToBxanbHUK

EST KIRJELDUS
1. Korpus

2. Blender

3. Blenderi kaas
4. Anum

5. Anuma kaas
6. Ettestdtmistoru

7. Blenderi ajamiosa kaitsekaas

8. Kobogikombaini kaas

9. Viilutamistera

10. Tera riivimiseks/viilutamiseks/ friikartulitera
11. Riiv

12. Tera viilutamiseks

13. Friikartulitera

14. Terahoidik

15. Otsik segamiseks

16. Kiiruste Umberliliti

17. Lukkur

LT APRASYMAS
Korpusas

2. Mai8ytuvas

3. Maisytuvo dangtis

4. Maisto ruoSimo indas

5. Indo dangtis

6. Anga produktams déti

7. Apsauginis maiSytuvo pavaros dangtis

8. Procesoriaus dangtis

9. Smulkinimo peilis

10. Trintuves/riekimo diskas/ fri pjaustyti

11. Trintuve

12. Peilis pjaustyti griezinéliais

13. Peilis bulvéms fri pjaustyti

14. Uzmovy laikiklis

15. MaiSymo uzmova

16. Greiciy perjungiklis

17. Stamiklis
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SCG onuc
1,

Kyhuwre
2. bnenpgep

3. Toknonau 6neHaepa

4. Tlocyna

5. Toknonav nocyae

6. OTBOp 3a gogaBawe cacTojaka

7. 3awTuTHM noknonaw noroHa 6nexgepa

8. T[oknonay MynTUnNpakTuka

9. Hox 3a ycuThaBane

10. Ouck-penge / 3a pesame Kpuwkama/ nomgput
11. Penpe

12. Hox 3a pesare KpuLlkama

13. Hox 3a nomcput

14. AganTep 3a HacTaBke

15. HactaBak 3a meLlame

16. MNpeknpay 6p3vHa

17. T'ypau

LV APRAKSTS
1. Korpuss

2. Blenderis

3. Blendera vaks
4. Kauss

5. Kausa vaks
6. Atvere produktu ievietoSanai

7. Blendera piedzinas aizsargvaks

8. Procesora vaks

9. Nazis sasmalcinasanai

10. Disks rivéSanai/sagrieSanai Skélés/ fri kartupelu
11. Rive

12. Nazis sagrie$anai Skélés

13. Nazis fri kartupelu sagrieSanai

14. Parejas ierice uzliktniem

15. Uzliktnis samaisiSanai

16. Atrumu parslégs

17. Stampa

H LEIRAS

1. Készllékhaz
2. Blender

3. A blender fedele
4. Csésze

5. Csésze fedele
6. Adagolé torok

7. A blender meghaijté védé fedele

8. Szeletel6gép fedele

9. Aprito kés

10. Reszel6/cikkezd korong

11. Reszeld

12. Cikkez6 kés

13. Sult burgonya szeletelésére hasznalt kés
14. Tartozék illeszt6

15. Kever§ tartozék

16. Sebességvaltod

17. Tolorud
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KZ cMnATTAMA
1. Kantama

2. bnenpgep

3. bneHgepaiH kaknarbl
4. LWapa

5. LlapaHbIH Kaknafbl
6. Xemic canyra apHanfaH caHpinay

7. bneHgep xeTeriHiH KopfaHbIC Kaknafbl

8. T[lpoueccopablH kaknafbl

9. ¥cakrayfra apHanfaH nbllag

10. KaptonTsl /yryre/Tinimgen Typayfa apHarnfaH Qucki
11. Yrxiw

12. Tinimgen Typayfa apHarfaH nbiwag

13. KapTtonTbl XiHiLKenen Typayfa apHanfaH nbillak
14. KoHablpMmanapfa apHarnfaH eTnenik

15. ApanacTblpyfa apHanfaH KoHablpMa

16. XKbingamablk aybICTbIPFbILL

17. Ntepriw

D GERATEBESCHREIBUNG
1. Gehause

2. Blender

3. Blenderdeckel
4. Schale

5. Schalendeckel
6. Ladetrichter

7. Schutzhaube des Blenderantriebs

8. Schutzhaube der Kiichenmaschine

9. Zerkleinerungsmesser

10. Reibscheibe / Scheibenschneider/ Pommes-Frites
11. Raspel

12. Messer zum Scheibenschneiden

13. Pommes-Frites-Schneider

14. Aufsatzeadapter

15. Mixeraufsatz

16. Schalter der Geschwindigkeitsstufen

17. Schieber
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CR oris

1. Tijelo

2. MijeSalica

3. Poklopac mijesalice
4. Posuda

5. Poklopac posude
6. Otvor za dodavanje proizvoda

7. Zastitni poklopac pogona mijeSalice
8. Poklopac procesora

9. Noz za drobljenje

10. Disk za ribanje/rezanje Snita/ pomfrit
11. Trenica

12. NoZ za rezanje $nita

13. Noz za pomfrit

14. Adapter za pribore

15. Pribor za mijeSanje

16. Mjenjac brzina

17. Udara¢
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[€5 INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

o Before the first connecting of the appliance check that voltage indicated on the rating label corresponds to the mains
voltage in your home.

o For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than described

in this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or in any other liquids.

Close supervision is necessary when it is used near children or invalids.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

Do not use other attachments than those supplied.

Do not operate after malfunction or cord damage.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in the

nearest service center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around appliance.

¢ Never attempt to take food or liquid out from the container when the blade is moving. Always wait until the motor stops
completely.

¢ Do not overload the appliance with a food.
¢ The appliance operates fast and effective. Do not operate continuously for more than 3 min.

FOOD PROCESSOR ASSEMBLING

o Before the first using, wash all removable parts in warm soapy water, rinse thoroughly and dry. Wipe the housing with a
damp cloth.

¢ Never immerse motor body in any liquid or wash under running water.

¢ Place the motor unit on a level surface.

ATTENTION: Never operate processor bowl and blender at the same time.

¢ Place the bowl and turn it clockwise to the proper position.

¢ Place blender gear safety lid on the seat, rotating until fixed securely.

ATTACHMENTS

e Use ONLY ONE attachment for food processing.

CUTTING KNIFE\PLASTIC BLADE

Fit shaft adaptor into the blade (or whip maker) until it fixed securely.

Fit shaft adaptor on the bowl drive spindle.

Load products to be processed in the bowl.

Place lid on the bowl and rotate it to lock.

Start processing at high speed (position “II”).

DISKS - GRATING / SLICING / FRENCH-FRIES

o Set the slicer, grater or french-fries knife in the supporting disc and place it onto shaft adaptor.

o Fit the disk with the spindle onto the blender shaft.

NOTE: you must complete assembling fully; otherwise you cannot switch on device.

FOOD PROCESSOR USING

¢ Please make sure accessories are at its places before switching on.

e Plug-in device.

PULSE MODE

e Turn the Speeds control switch to “PULSE” position.

o Before processing cut a food so it would pass through a feeder easily.

e Turn control switch to speed "1" (low speed) or "2" (high speed), so food processor will work continuously until you turn
back to "0" (switch off a speed).

¢ Gradually feed products to be processed through the feed tube only while processor is operating.

CAUTION: Use the pusher only to feed products, push it evenly and gently. The heavier pressure, the coarser chopping.

CAUTION: Do not operate continuously longer than 3 minutes with less than 1 minute intermission.

¢ Do not overload the appliance by putting in too much food.

¢ Do not remove any parts during the operating.

BLENDER

¢ Leave the processor bowl at the place locked into the slot. Remove shaft adaptor and attachments; do not place food

in the processor bowl.

or:

Fit processor lid onto bowl drive shaft and fix it.

Open blender gear safety cap.

Place the blender jug onto the blender gear. Make sure it properly fitted.

Put ingredients into blender jar, and close it with the lid.

Plug-in, turn the switch/press buttons to recommended speed:

"1"(low speed) — for liquid ingredients mainly.
"2" (high speed)- for heavier processing, i.e. liquid and solid ingredients mixtures.
www.scarlett-europe.com 5 SC-1146




— The appliance will operate until it will be switched off.
— “PULSE” - PULSE mode.

¢ Blender could process fruit juices, ice-cocktail, etc.
CAUTIONS:
Avoid operating the empty blender;
Never place hot ingredients into blender jar (> 70 °C);
Ingredients must be cut into small pieces before processing in blender jar;
Never fill blender jar with a liquid over maximum level marked;
When processing is finished, switch off, and then unplug the appliance and wait the motor will stop before removing a
food and attachments.
CLEANING AND CARE
¢ Switch off and unplug the appliance.
e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water after

each use. Dry all accessories with a clean soft cloth.
o Wipe housing with a damp cloth.

Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.
CLEANING THE BLENDER JUG
o Place empty blender jug onto the motor unit and cover with the lid.
o Pour a little warm soapy water into the blender jug, and switch on PULSE mode for a few seconds.
¢ Remove the blender jug; rinse it under running water and dry.
CLEANING THE PROCESSOR BOWL
¢ Remove the accessories and take off the processor bowl.
o Wash the processor bowl and the lid with warm soapy water, rinse under running water and dry.
DO NOT IMMERSE THE MOTOR UNIT IN ANY LIQUID OR IN A DISHWASHER.
CAUTION: The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!
STORAGE
o Be sure that the appliance is unplugged.
e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.
o Keep the appliance in a dry clean place.

IE PYKOBOACTBO MO 3KCMITYATALIUMK

MEPbI BE3OINMACHOCTHU

o [lepen nepBoHayanbHbIM BKMOYEHWEM MPOBEPLTE, COOTBETCTBYIOT JIM TEXHUYECKME XapPaKTEPUCTUKM WU3OENWs,
yKa3aHHble Ha Haknevike, napameTpam 3f1eKTPoCeTU.

e Vcnonb3oBatb TOMbKO B ObITOBLIX LEMsiXx CcoOrmacHo pfdaHHomy PykoBogctBy no akcrnyatauumn. [lpubop He
npegHasHayeH A8 NPOMbILLIIEHHOTO MPUMEHEHMS.

e He ncnonb3oBaTb BHE NOMELLEHUN.

e Bcerga oTkntovante yCTPONCTBO OT 9NEKTPOCETM Nepen O4MCTKON, unn ecnu Bel ero He ncnonb3ayeTe.

Bo u3bexaHne nopaxeHus SMeKTpUYeckuM TOKOM W BO3ropaHusi, He Mnorpyxawmte npubop B Bogy unu apyrve

XWOKOCTW.

He noseonsvite getsim urpatb ¢ npubopom.

He ocTtaBnanTe BKNtoYeHHbIN npubop 6e3 npucmoTpa.

He ucnonb3ayiite NpUHaANEXHOCTU, HE BXOASALLME B KOMMNIEKT NMOCTABKU.

He ucnonbayite npubop ¢ NOBpeXAeHHbIM LLHYPOM MUTaHUS.

He nbiTantecb CaMOCTOSITENIBHO PEMOHTUPOBATL YCTPOMCTBO. [lpM BO3HMKHOBEHUWM Hemnonagok obpaliavitecb B

CepBUCHBIN LIEHTP.

Cnegute, 4TobbI LUHYP NUTaHUS HE Kacarcsi OCTPbIX KPOMOK U roOpsiumnX NMOBEPXHOCTEN.

He TAHMTe 3a WHYp NUTaHUsl, He NEPEKPYYMBANTE N HU HA YTO HE HAMaTbIBaNTE €ro.

WM3Bnekante NpoayKTbl 1 XXMOKOCTU TOSBKO MOCHE MOSTHON OCTAHOBKW ABUraTens.

He neperpyxaiTe npoweccop npoaykramu.

Mpoueccop no3sonsieT pabdoTatb BbICTPO N 3achdeKkTUBHO. Mpu 3TOM NPOAOCIKUTENBHOCTL HENpPepbIBHON paboThl

He AOJKHa NpeBbIWaTb 3 MUH.

NoAroToBKA K PABOTE

¢ [lepen nepBoHayanbHbIM UCMOMb30BAHMEM BbIMOMTE BCE CbLEMHbIE YACTU TEMMOW BOAOW C MOWLMM CPeOCTBOM U
TwarenbHo npocywwuTe. Kopnyc cHapyXu NpoTpuTe MSrKOW Crierka BrnaXXHOW TKaHbH.

¢ 3anpelyaeTcs norpyxarb Kopnyc B no0ble XXUAKOCTU N MbITb €ro BOAOM.

e YCcTaHOBMTE NPOLECCOP Ha POBHYIO, YCTOMYMBYIO MOBEPXHOCTb.

BHUMAHMUWE: He o6pabaTbiBaniTe O4HOBPEMEHHO NPOoAYyKTbI B 4Yawe u 6neHgepe!

e YCTaHOBMWTE Yally Afsi CMeLIMBaHMSA Ha KOpPyC 1 NOBEPHUTE MO YacoBOW CTpesnke Ao dhukcauun.

o 3akponTe 3alLMTHYIO KpbILLKY NpMBOAa GneHgepa u noBepHUTE 40 huKcaumn.

YCTAHOBKA HACALOK:

¢ [pn obpaboTke npoaykToB yctaHasnuearite TOJIbKO OOHY Hacaaky.

HOX ONnA N3MENBYEHWA MPOAYKTOB\HACALKA O1A CMEWMBAHUNA

¢ [1NOTHO HagEeHbTE HOX A1 U3MeNbYeHUs (MW HacagKy Anst CMeLUMBaHNS) HA NEPEXOOHWK.

¢ HapgeHbTe NnepexogHuK Ha NpMBOS, YaLuw.

e 3arpysuTe B 4ally NpoaykThl.
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e 3akponTe Yally KpbILIKOW U NOBEPHUTE, YTOOLI OHa 3adhmkcmpoBanacs.
e HauuHante paboTy Ha BbICOKOW CKOPOCTU (MonoxeHue “27).
ANCK ANA CMEHHbIX HOXEW (LLMHKOBAHME/HAPE3KA NOMTUKAMU/KAPTO®ESTbL ®PW)
e BcTaBbTe 0AMH N3 CMEHHbIX HOXEN B AUCK W MOTHO HacaauTe ero Ha nepexoaHuK.
e HacaguTe nepexogHuK ¢ AUCKOM Ha NPUBOL Yallu.
NMPUMEYAHME: Tpoueccop He BKIIOYUTCSA NMPU HENpaBUIbHOM UITU HENOJMHOM cGopke.
PABOTA
e Ybepgutech, 4TO cOOpKa Npor3BedeHa MNOMHOCTLIO U AOMMKHLIM 0Opa3omMm.
o [logknioumTe NPoLEeccop K AMeKTpoceTHn.
MMMNYNbCHBIV PEXXM
e UT06bI BKMtounTL VIMMYTBCHbIN PEXXMM, nepeseanTe nepeknioyaTtens B nonoxexne «PULSE».
o HapexbTe npoaykThl Tak, YTOObI OHM CBOGOAHO NPOXOAMIM B 3arpy304HY0 FOPSIOBMHY Ha KPbILLKE Yaluu.
o [lepekntoyarenem CKOPOCTEN YCTaHOBUTE pabouni pexunm “1” - Hu3kas unm "2” — Bbicokasi ckopocTb. [lpoueccop
Ha4yHeT HenpepbIBHO paboTaTk 4O TEX MOp, NoKa NepekmnovaTtens He byaeT nepesedeH B nonoxeHve «0».
o [lpoayKTbl NOCTENEHHO 3arpyanTe Yepes roprioBUHY Ha KpPbILLKE TONIbKO NPU BKIKOYEHHOM npoueccope.
BHUMAHME: TopaBanTe NpoayKTbl TOMBKO TONKaTenem, YMEPEHHO HaXnmas Ha Hero. Yem Gonblue ycunme HaxaTtus,
Tem rpybee obpaboTka.
NMPUMEYAHUE: Bpemsa HenpepbIBHON paboTbl NpoLeccopa He AOIMKHO NpeBbIlaTb 3 MUH., a NepepbiB MeXay
BKITHOYEHUSAMU - HE MeHee 1 MUH.
e He neperpyxante npoueccop NpoayKTamu.
¢ 3anpelyaeTcs cHUMaTb NtoOble NpUHALNEXHOCTU BO BpeMs paboTbl npoLueccopa.
BNEHOEP
He cHumag valin, nseneknte Bce NPOOYKTbl U HACaaKuW, 3aKporTe 1 3aoUKCUPYNTE KPbILLKY YaLlu.
nnu:
HapeHbTe 3alumTHYIO KPbILLKY NpoLeccopa Ha NpMBoS, Yallun U 3aukcmpyinTe ee.
OTKpoOWTE 3aLLNTHYHO KpbILLKY 6neHaepa.
YcTaHoBMTE KyBLUWH Ha npuBog bneHpepa n ybéegmTech, YTO OH HAgeXHo 3aduKCnpoBarncs.
MomecTuTe NHrpeaneHTbl B KyBLUMH U 3aKPOWTE €ro KPbILLKON.
Mogknio4YMTe NPOLECCOP K MEKTPOCETU U NEPEKIOYATENEM CKOPOCTEN YCTAaHOBUTE pabounin pexxum:
— ”1” (HM3Kasi CKOPOCTb) - ANSl XXUOKNX NPOOYKTOB.
— 2" (BblCOKasi CKOPOCTb) - 41151 COBMECTHON 00paboTKM XMAOKUX U TBEPAbIX NPOAYKTOB.
—  KyxOHHBbI npoueccop Ha4yHET HenpepbIBHO paboTaTk 40 TeX NOp, NOKa He OyAeT BLIKMHOYEH.
—  «PULSE» - umnynbCHbI pexxum.
o bnengep npegHasHayeH ons cmelmBaHMs pasHOOOpa3HbIX COKOB, KOKTEMMNEN CO NbAOM U Ap.
BHUMAHUE:
¢ He BknoyaiTe npoueccop ¢ NycTeiM 6reHaepom.
He nomewyante B GnexHgep ropsyuve nHrpegmneHtsl (> 70 °C).
HobaBnanTe MHrpeaneHTbl NOCTENEHHO, HEDOMBLLUMMMW NOPLUSMU.
He HanonHsanTe 6rnenaep Bbille MakcUmarnbHOW OTMETKM.
Mo 3aBepLeHUn paboThbl, Npexae, YeM u3BneKaTb NPOAYKTbI U HACaAKU, OTKIIOYNTE NPUGOP OT INEKTPOCEeTU U
[OXAUTeCb NOJIHOM OCTAHOBKU 3reKTpoABUraTens.
O4YNUCTKA N yxon
¢ [locne okoH4YaHus paboTbl BBIKIOYUTE NPUOOP 1 OTKIIOYUTE €ro OT N1EKTPOCETH.
e Cpasy Xe (He 3amaumBasi HAgoOJMrO) BbIMOWTE BCE CbEMHbIE YacTu TEMON MbINTbHOW BOOOW, MOCME Yero npoTpute
CYXUM YUCTbIM NOSMOTEHLIEM.
o Kopnyc npoTpuTe MArKom BNaXXHOW TKaHbIO.
¢ He ucnonbayiite xecTkue ryoku, abpasvBHble N arpeCCUBHbBIE YMCTALLNE CpeacTaa.
OYUNCTKA BITEHOEPA
e YCTaHOBMTE NYCTOW KYBLUMH Ha NPOLLECCOP U 3aKPOWTE €ro KPbILLIKOWN.
e HanenTte B KyBLUMH HEMHOIO TEMMOW MbIfNIbHOW BOAbI U HA HECKOMNBKO CEKYH[ BKMIOYUTE UMMNYMbCHBIN PEXUM.
o CHMMMTE KyBLUWH, MPOMOWNTE €ro NPOTOYHON BOAOW M BbICYLUMTE.
OYNCTKA HALLN
o CHMMMTE Hacagku 1 4ally ¢ nporeccopa.
e BbiMONMTE Yally 1 KPbILLKY TEMMOW BOOOW C MOKLLMM CPeACTBOM, MPOMOWUTE NPOTOYHOW BOAOW U BbICYLUUTE.
3ANPELWLAETCA NOMPY>XATb KOPMYC MPOLIECCOPA B NIOBbIE XXUAKOCTU, A TAKXE MbITb BOOON U B
NOCYAOMOEYHOW MALLMHE.
BHUMAHMUE: PexyLune ne3sust 04eHb OCTpble U NPEACTaBNAT onacHocTb. ObpallanTecb C HUIMW KpaHE OCTOPOXHO!
XPAHEHUE
o [lepen xpaHeHnem ybeamntech, 4To NpUBOpP OTKIHYEH OT 3NEKTPOCETMU.
¢ BbinonHute TpeboBaHus pasgena O4YNCTKA U YXO[M.
e XpaHute npubop B CyxoM YNCTOM MecCTe.

NAVOD K POUZITI

BEZPECNOSTNi POKYNY

e Pfed prvnim pouzitim spotfebiCe zkontrolujte, zda technické udaje uvedené na nalepce odpovidaji parametrim
elektrické sité.
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Pouzivejte pouze v domacnosti v souladu s timto Navodem k pouziti. Spotfebi¢ neni uréen pro primyslové ucely.
PouZivejte spotfebi€ pouze ve vnitfnich prostorach.
VZdy vytahnéte zastréku ze zasuvky pred Cisténim a v pfipadé, Ze elektricky pfistroj nepouzivate.
Pro zamezeni urazu elektrickym proudem a pozZaru neponofujte pfistroj do vody nebo jinych tekutin.
Nedovolujte, aby si déti hraly se spotfebi¢em.
Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dozoru.
PouZivejte spotfebi€ vyhradné s pfisluSenstvim z dodavky.
Nepouzivejte spotfebi¢ s poSkozenym napajecim kabelem.
Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje. Pokud je to nutno, obratte se na nejbliZ8i servisni stfedisko.
Davejte pozor a chrarite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a horkem.
Netahnéte za napajeci kabel, nepfekrucujte jej a neotacejte kolem télesa spotfebice.
Vyndavejte potraviny a tekutiny pouze po tom, co se motor uplné zastavi.
NepfetéZujte procesor potravinami.
Procesor umozni rychlou a G€innou praci. Pfi tom maximalni doba nepretrzitého provozu nesmi byt delSi nez 3
min.
PRIPRAVA K PRACI
e Pfed prvnim pouzitim umyijte vSechny snimatelné &asti teplou vodou s mycim prostfedkem a dobfe je vysuste. Téleso
spotfebice otfete jemnym trochu vihkym hadrem.
¢ Neponofujte téleso spotiebice do jakékoliv tekutiny a nemyjte jej vodou.
o Postavte procesor na rovnou, pevnou plochu.
UPOZORNENI: Nepouzivejte souc¢asné misu a mixeér!
o Nastavte misu na michani na téleso spotfebie a otocte ji ve sméru hodinkovych rudi¢ek aZ na doraz.
e Zavrete ochranny kryt pohonu mixéru a otocte jej az na doraz.
NASTAVENI NASTAVCU:
Pro pfipravu pokrmU nastavte vzdy POUZE JEDEN nastavec.
NUZ NA DRCENi POTRAVIN \ NASTAVEC NA MICHANI
e Nastavec na drceni nebo michani tésné nastavte na pfevod.
Dejte pfevod s nastavecem na pohon.
Dejte potraviny do misy.
Zaviete misu vikem a otocte ji aZ na doraz.
Zacinejte praci vysokou rychlosti (poloha “II”).
KOTOUCE — STROUHANI/PLATKOVANI
¢ Dejte jeden ze vymeénitelnych nozd do kotouce a tésné jej nastavte na pfevod.
e Dejte pfevod s kotouCem na pohon.
UPOZORNENI: Nebude-li montaz spravna nebo uplna, procesor se nezapne.
PROVOZ
o Prekontrolujte, zda je montaz spravna a uplna.
e Zapojte procesor do elektricke site.
REZIM ,PULSE*
e Pro zapnuti rezimu ,pulse®, pfevedte prfepina¢ do polohy «PULSE».
o Nakrajte potraviny tak, aby snadné vesly do plniciho hrdla na viku misy.
e Pomoci prepinace rychlosti nastavte provozni rezim “1” — nizka nebo "2” — vysoka rychlost. Procesor zaCne nepfetrzité
pracovat, dokud pfepina¢ nebude pfeveden do polohy «O».
e Potraviny postupné vkladejte skrz hrdlo na viku misy pouze kdyz je procesor zapnuty.
UPOZORNENI: Vkladejte potraviny vyhradn& pomoci posouvade. Cim je vétsi usili pii tladeni na posouvag, tim se
potraviny opracovavaji hrubgji.
UPOZORNENI: Maximalni doba nepretrzitého provozu nesmi byt delSi nez 3 min., minimalni prestavka mezi
zapnutimi — 1 min.
o Nepfetézujte procesor potravinami.
o Je pfesny zékaz snimat jakékoliv ¢asti procesoru za provozu.
MIXER
¢ Misu nesundavejte, vyndejte vSechny potraviny a nastavce, zaviete a upevnéte viko na misu.
nebo:
Dejte na procesor ochranny kryt a upevnéte jej.
Otevrete ochranny kryt.
Nastavte konvici na pohon mixéru a prekontrolujte, zda je dobfe upevnén.
Dejte vSechny ingredienty do konvice a zavfete ji vikem.
Zapojte procesor do elektricke sité a pomoci pfepinace rychlosti zvolte provozni rezim:
— "1” (nizka rychlost) — pro tekutiny.
— 2" (vysoka rychlost) — pro souc¢asné opracovani tekutin a tvrdych potravin.
— Kuchynsky procesor bude pracovat, dokud nebude vypnut.
—  «PULSE» - rezim ,pulse”.
e Mixér je urCen pro michani rozmanitych stav, koktejlt s ledem aj.
UPOZORNENI:
o Nezapinejte procesor s prazdnym mixérem.
¢ Nedavejte do mixéru horké potraviny (> 70 °C).
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Pfidavejte potraviny postupné, mensimi davkami.

Nenaplnujte mixér vySe maximalni rysky.

Po ukonceni prace nejdrive odpojte spotiebic¢ od elektrické sité a pockejte, az se Uplné zastavi. Teprve potom
_ muzete vyndat potryviny a nastavce.

CISTENI A UDRZBA

e Po ukoncCeni prace vypnéte spotfebi¢ a odpojte jej od elektrické sité.

e Hned umyjte vSechny snimatelné ¢asti teplou mydlovou vodou a otfete suchym &istym ruénikem.
o Téleso spotfebice otfete jemnym vihkym hadrem.

» Nepouzivejte kovove houby, brusneé nebo uUtocné Cistici prostredky.

CISTENI MIXERU

o Nastavte prazdnou konvici na procesor a zaviete ji vikem.

« Nalijte do konvice trochu teple mydlové vody a na nékolik vtefin zapnéte rezim ,pulse®.
 Sejméte konvici, oplachnéte ji tekutou vodou a osuste.

CISTENI MISY

e Sejméte nastavce a misu z procesoru.

e Umyjte misu teplou vodou s mycim prostiedkem, oplachnéte ji tekutou vodou a osuste.
NEPONORUJTE TELESO SPOTREBICE DO JAKYCHKOLIV TEKUTIN, A TAKE NEMYJTE JEJ VODOU NEBO
V MYCCE NADOBI.

VAROVANI: Ostfi jsou velice ostra a jsou nebezpe&na. Davejte pozor!

SKLADOVANI

o Pred &isténim vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky.

e Splnéte pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.

o Skladujte spotfebi€ v suchém a Cistém misté.

I PHKOBOLCTBO 3A EKCMITOATALUA

NMPABUITA 3A BE3OIMNACHOCT

¢ [Mpegun ga nsnonasaTte M3OENMETO 3a NPbLB MbT NPOBEPETE, Aany NOCOYEHUTE TEXHUYECKN XapaKTePUCTUKM Ha ypeaa
CbOTBETCTBAT C 3axpaHBaHeTO BLB Bawara mpexa.

e V3genveTto e npegHasHayeHO camo 3a fomalHa ynoTpeba m TpsbBa fa ce ekcnnoaTMpa CbOTBETHO TOBaA

PbkoBOACTBO. YpeabT He € 3a MPOMULLINIEHO M3MOoMn3BaHe.

He nanonsBsarite HaBbH.

BuHaru nskntouBavite ypeaa OT KOHTaKTa, ako He ro nonsearte, a CbLLo Taka Npeaun aa ro noYncreaTe.

C uen npefoTepaTtsBaHe Ha TOKOB yAap Wi Bb3MfaMeHsIBaHe He NOoTansanTe ypeaa BbB BoAa Uy ApYrn TEYHOCTM.

He nosBonsBanTe geuara ga urpasrt ¢ ypeaa.

He ocTaBsanTte BkntoveHus ypen 6e3 Hagsop.

M3nonseante caMoO CbCTaBHUTE YacTu OT KOMMSEKTa.

He ekcnnoaTtupaiTe n3genueTto ¢ noBpeaeH kaben.

He nonpaesnTe ypega camocTossTeNHo. 3a OTCTpaHsBaHe Ha NoBpean ce 00bpHETe B HaW-Onn3Kknst CEPBU3EH LIEHTHP.

CnepeTte, kabenbT ga He AOKOCBA ropeLLy NOBbPXHOCTU U OCTPY NpeaMeT!.

He gbpnanTe, He ycykBanTe kabena, a cbLy0 Taka He obBuMBaKTe ¢ kabena kopryca Ha ypeaa.

W3BaxganTe NpoaykTn U TEYHOCTU CaMO Cref, OKOHYaTEeNHO CMpaHe Ha ABuraTtensi.

He npenbnBanTe KyxHEHCKMS pobOT C NpoayKTy.

KyxHeHcknaT poboT pabotn 6bp30 1 edekTuBHO. [pyn ToBa BpemeTpaeHe Ha HenpekbCcHaTa paboTa He TpsA6bBa pga

HagBuwaBa 3 MUH.

NoAroToOBKA 3A PABOTA

o [Mpeon ga v3nonseate ypeda 3a MpbB MbT M3MUMIATE BCUYKATE CBarsLWKM Ce YacTu C Tomra Boga M npenapart v
noacywete gobpe. Kopnyca 3abbplueTe BbTPE C BNaXHO napuanye.

o 3abpaHsiBa ce ga nortansATe Kkopnyca B pasfnMyHn TEYHOCTU U Aa ro usmmBarte ¢ Boaa.

¢ [MocTaBeTe poboTa BbpXy paBHa, YCTONYMBA MOBLPXHOCT.

BHUMAHMUE: He o6paboTBanTe eqHOBpPEMEHHO NPoayKTUTEe B YawiaTta u B 6neHpgepal

¢ [locTaBeTe yalwaTa 3a CMeCBaHe BbPXY KOpryca 1 S 3aBbPTETE MO NOCOKA Ha YaCOBHUKOBATA CTperika 4o ukcaums.

o 3aTBOpEeTe NpefnasBallMsa Kanak Ha OCHOBaHMETO Ha bneHaepa u ro 3aBbpTeTe A0 uKcaLms.

NMOCTABAHE HA MPUCTABKUTE:

Mpun obpaboTBaHe Ha npogykTute cnarante CAMO EOHA npucTaska.

HOXX 3A PA3BOPOBABAHE HA MNMPOOYKTWM\ NMPUCTABKA 3A PASEbPKBAHE

¢ Bbpxy cdumkcaTopa cnoxeTe JoKpal npuctaBkaTta 3a pa3gpobsiBaHe Unm cMecBaHe.

MocTtaBeTe hmkcaTopa C NpUcTaBkaTa BbpXy OCHOBAHMETO.

lMomecTeTe NpoayKkTUTE B Yallara.

3aTBopeTe YallaTa C Kanaka 1 ro 3aBbpTeTe, TOl Aa ce dumkeumpa.

3ano4BaviTe paboTtara Ha BUCOKa cTeneH (nonoxeHue “II”).

OVNCKOBE — HAPA3BAHE HA CUTHO/HAPA3BAHE HA KPBIYETA

o [locTaBeTe eAnHMSA OT CMEHSILLM Ce HOXOBE B AMCKa U MITbTHO CrioxeTe domKkcaTtopa BbpXY HEro.

o [locTaBeTe hukcaTopa ¢ gucka BbpXy OCHOBaHMETO.

3ABEJIEXKKA: POGOTHT He ce BKIHOYBa NPY HEMNPaBUITHO UINU HEMbITHO criobsBaHe.

PABOTA

e [lpoBepeTe, crnobsiBaHETO a € HafnpaBeHo JoKpal U KakTo TpsidBa.
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e Bkntodete poboTa B KOHTaKTA.
VUMIMYJCEH PEXUM
e Axo uckarte ga sknounte UMIMYINCHNA PEXXUM, 3aBbpTeTe npeBknoyBaTens B nonoxeHne « PULSE».
e HapexeTe npogyktute Taka, 4e Te cCBOOOAHO Aa BNU3aT B OTBOPA BbpXY Kanaka Ha yaiuara.
¢ C nomolita Ha npeBKmYBaTeNs Ha creneHu m3bepeTe paboTHUSA pexum “1” - HUCKa uMnm 2" — BUCOKA CTEMEH.
YpenbT Wwe paboTn HeNPeKbCHATO A0KaTO NPEBKIMIOYBATENST HE Ce 3aBbPTU B NonoxeHne «0».
¢ [MpogykTnTe NnogasawTe GaBHO Ype3 OTBOPA Ha Kanaka camMo NPU BKIKOYeHUs ypea.
BHUMAHMUE: TMopaBaviTe NpoAyKTUTE camMO C MoMollTa Ha Gnbckaya, kaTto neko ro Hatuckate. KonmkoTo no-cunHo e
HaTMCcKaHeTo, ToNKoBa No-rpyoo we 6bae obpaboTBaHeTO.
3ABGEJIEXXKKA: BpemeTpaeHe Ha HenpekbCHaTa paboTta Ha ypeaa He TpsibBa ga HagBuwaBa 3 MUH., a NOYMBKa
MexXxay BKIOYBaHUATa Aa He 6bae no-marnka ot 1 MuH.
¢ He npenbneanTte poboTa ¢ NpoayKTu.
o 3abpaHsaBa ce fa cBansTe CbCTaBHUTE YacTu Ha ypeaa Nno BpemMe Ha paboTtarta my.
BJIEHOEP
bes na ceansaTe yawara, U3BageTe BCUYKM NMPOAYKTU U NPUCTaBKUTE, 3aTBOPETE U (PUKCUpanTe Kanaka Ha Yawlara.
nnu:
CnoxeTe npegnasBaLLms Kanak Ha KyxHeHCKUs po0oT u ro pukcmpanTe.
OTBOpeTe npeanassalius kanak.
MocTaBeTe kaHaTa BbpXy OCHOBaHUETO Ha OneHaepa v npoBepeTe, T8 Aa e dukcupaHa gobpe.
CvineTe CbCTaBKUTE B KaHaTa U s1 3aTBOPETE C Karnaka.
BkntoyeTe poboTa B KOHTaKTa 1 C MOMOLLTA Ha NPEBKIIOYBATESNS Ha CTEMNEHU NOCTaBeTE PabOTHNUSI PEXNM:
— 7”17 (HnCKa cTeneH) — 3a TeYHWN NPOAYKTU.
— "2” (BMCOKa CcTeneH) — 3a CbBMeCTHO 0bpaboTBaHe Ha TeYHU 1 TBPAM NPOSYKTU.
—  KyxHeHckuaT poboT we paboTn HENPeKbCHATO, AOKATO He Obae U3KITHYEH.
—  «PULSE» - umnynceH pexum.
o bneHngepbT € NpegHa3HayeH 3a cMecBaHe Ha pa3HoobpasHM COKOBE, KOKTEWNM C Nef 1 ap.
BHUMAHUE:
¢ He BkntouBante pobota ¢ npasHust brnenaep.
He cnarante B 6bneHgepa ropelum cbetasku (> 70 °C).
HobaBsiiTe cbcTaBkmMTe DAaBHO, C Marnku NOpUUN.
He 3anbneaiite 6neHgepa noBeye OT MaKCMMarHO O3Ha4YeHUe.
Cnepn kato paboTtata Ha ypeaa e NMPUKIOYeHa, Npeau Aa usBaguTe NpoAyKTUTe U NpPUCTaBKUTe, U3KIoYyeTe
po6oTa OT KOHTaKTa U u34yakauTe ABUAraTensaT Aa cnpe HanbJiHO.
MOYNCTBAHE U NOOAOPBXXKA
Cnep kaTo paboTaTa Ha ypea e NpUKIYeHa, U3KIIYeTe o U N3BafeTe LLENCcena OT KOHTaKTa.
o BepHara (0e3 ga HakucBaTe ObMAro BpEME) U3MUIATE BCUYKMTE CBaAnsiLWM Ce YacTu C ToMnna Boga W npenapaT, nocrne
3abbpLueTe CbC Cyxa YncTa Kbpna.
o KopnycbT 3abbpLueTe ¢ MEKO BriaXXHO napuanye.
e He nonsearite Tenyeta, Apackalln U arpecMBHU MUANHU NpenapaTu.
MOYNCTBAHE HA BINEHOEPA
¢ [locTaBeTe NpasHaTa kaHa BbpXy poboTa 1 s 3aTBOpETE C Kanaka.
¢ Cunete B kaHaTa Masko Tomnna BoAa c npenapar v 3a HAKOSKO CEKYHAM BKIIIOYETE UMIMYMCHUS PEXUM.
o Cpanerte KaHaTa, U3NnakHeTe s oA Tevalla BoAa M U3CyLLETE.
MOYNCTBAHE HA YALLATA
o Cpanerte npucrtaBk1Te 1 YawlaTta oT ypega.
¢ VamuinTe yalwaTta v Kanaka ¢ Tonna Boga v npenapar, UsnnakHeTe v no4 tevalla soga v 3abbpliete gobpe.
3ABPAHSABA CE OA NOTANATE KOPMYCA HA YPEOA B PA3JTMYHU TEYHOCTU, A CBHLLO TAKA OA O MUETE
C BOAA Unn B CbAOMUAINTHA MALLUUHA.
BHUMAHMUE: Hox4yeTtaTa ca mHoro octpu. bbaeTte ocobeHo BHMMaTenHu npu paborarta ¢ Tax!
CBbXPAHABAHE
¢ [Mpeou pa npubupaTe ypena 3a CbxpaHsiBaHe, NPOBEPETE, TON A € U3KIOYEH OT KOHTakKTa.
e M3nbnHsBanTe namckeaHusta ot pasgena NOYNMCTBAHE  NMOOOAPBXKA.
¢ ChbxpaHsiBaviTe ypeaa Ha Cyx0 U YMCTO MSCTO.

INSTRUKCJA OBSLUGI

SRODKI BEZPIECZENSTWA

e Przed pierwszym wigczeniem sprawdz, czy charakterystyki techniczne urzadzenia podane na nalepce odpowiadajg
parametrom sieci elektryczne;j.

e Stosowa¢ tylko do uzytku domowego zgodnie z niniejszg Instrukcjg obstugi. Urzadzenie nie jest przeznaczone do

zastosowania przemystowego.

Nie uzytkowa¢ poza pomieszczeniami.

Zawsze odtaczaj urzadzenie od sieci zasilania, jesli nie korzystasz z niego oraz przed czyszczeniem.

Zeby uniknaé porazenia pradem elektrycznym i zapalenia sie, nie zanurzaj urzadzenie w wodzie lub w innych ptynach.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie z urzadzeniem.

Nie pozostawiaj wigczonego urzadzenia bez opieki.

Nie uzywaj akcesoriow, nie dotgczonych do kompletu dostawy.
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Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym kablem zasilajgcym.
Nie prébuj samodzielnie naprawia¢ urzadzenie. W przypadku zaistnienia usterek, zwracaj sie do najblizszego serwisu.
Uwazaj, zeby kabel zasilajgcy nie dotykat ostrych krawedzi i goracych powierzchni.
Nie ciggnij kabla zasilajgcego, nie przekrecaj go i nie nawijaj na zadne przedmioty.
Wyciagaj produkty i ptyny tylko po catkowitym zatrzymaniu silnika.
Nie wolno przetadowywacé robota produktami.
Robot umozliwia szybka i skuteczng prace. Przy tym czas ciagtej pracy nie powinien przekracza¢ 3 min.
PRZYGOTOWANIE DO PRACY
o Przed pierwszym uzyciem wymyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg woda z dodatkiem srodku myjacego i starannie
wysusz. Przetrzyj zewnetrzng czes¢ obudowy za pomocg miekkiej troche wilgotnej szmatki.
¢ Nie wolno zanurza¢ obudowe w dowolnych ptynach i my¢ ja woda.
o Ustaw robot na réwnej trwatej powierzchni.
UWAGA: Nie wolno jednoczesnie obrabia¢ produkty w czasze i blenderze!
e Zatdéz czasze do wymieszania na obudowe i obré¢ jg w kierunku zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara, poki ona nie
ustali sie.
e Zamknij pokrywe ochronng napedu blendera i obré¢, poki ona sig nie ustali.
USTAWIENIE KONCOWEK:
Podczas obrébki produktow zaktadaj TYLKO JEDNA koncowke.
NOZ DO ROZDROBNIENIA PRODUKTOW\ KONCOWKA DO WYMIESZANIA
e Szczelnie zatéz koncéwke do rozdrobnienia lub wymieszania na tacznik.
Zatbz tacznik z kohcdwke na naped.
W16z produkty do czaszy.
Przykryj czasze pokrywa i obroc¢ ja, zeby ona sie ustalita.
Rozpoczynaj prace na wysokiej szybkosci (pozycja “II”).
Tarcze — SZATKOWANIE/KROJENIE NA PLASTERKI
Wstaw jeden z wymiennych nozy do tarczy i szczelnie natdz go na facznik.
o Zaltdz tgcznik z tarczg na naped.
UWAGA: W przypadku nieprawidiowego lub niekompletnego montazu robot nie witaczy sie.
PRACA
e Przekonaj sie, ze montaz zostat wykonany kompletnie oraz we witasciwy sposéb.
o Podtacz robot do sieci elektryczne;.
WARUNKI IMPULSOWE
e Zeby wigczy¢ WARUNKI IMPULSOWE, przestaw przetacznik w pozycje «PULSE».
o Pokroj produkty, Zzeby one swobodnie przechodzity przez gardziel zatadowczg na pokrywie czaszy.
e Za pomocg przetgcznika szybkosci ustaw tryb roboczy “1” — niska lub "2” — wysoka szybko$¢. Blender bedzie ciggle
dziata¢, pdki przetgcznik nie bedzie przestawiony w pozycje «0».
¢ Produkty wktadaj powoli przez gardziel na pokrywie tylko przy wiaczonym robocie.
UWAGA: Wktadaj produkty tylko za pomocg popychacza, umiarkowanie naciskajac go. Im wieksze jest nacisniecie, tym
grubsza jest obrobka.
UWAGA: Czas ciaglej pracy robota nie powinien przekracza¢ 3 min., natomiast przerwa pomiedzy wtaczeniami —
nie mniej niz 1 min.
¢ Nie przetadowuj robota produktami.
o W czasie pracy robota nie wolno zdejmowac¢ dowolnych akcesoriow.
BLENDER
¢ Nie zdejmujgc czaszy wyciagnij wszystkie produkty i koncdwki, przykryj i zamocuj pokrywe czaszy.
lub:
Natéz pokrywe ochronng robota kuchennego i umocuy;j ja.
Otworz pokrywe ochronna.
Ustaw dzban na napedzie blendera i przekonaj sie, Zze on jest trwale zamocowany.
W1t6Z pozostate sktadniki do dzbana i przykryj go pokrywa.
Podtacz robot do sieci elektrycznej i za pomoca przetacznika szybkosci ustaw tryb roboczy:
— "1” (niska szybkosc¢) — do ciektych produktéw.
— 2" (wysoka szybkosc¢) — do wspolnej obrébki ciektych i twardych produktéw.
— Robot kuchenny ciggle dziata, poki nie bedzie wytaczony.
—  «PULSE» - warunki impulsowe.
o Blender przeznaczony jest do wymieszania réznego rodzaju sokéw, koktajli z lodem i in.
UWAGA:
¢ Nie wigczaj robota z pustym blenderem.
Nie wkiadaj do blendera goracych sktadnikéw (> 70 °C).
Dodawaj sktadniki stopniowo, matymi porcjami.
Nie wypetniaj blendera powyzej znaku poziomu maksymalnego.
Po ukonczeniu pracy, zanim wyciagniesz produkty i koncowki, odiagcz urzadzenie od sieci elektrycznej i
zaczekaj, poki silnik elektryczny catkowicie sie zatrzyma.
CZYSZCZENIE | OBSLUGA
e Po skohczeniu pracy wytacz urzadzenie i odtgcz go od sieci elektryczne;.
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o Wszystkie zdejmowane czesci natychmiast wymyj cieptg woda mydlang (nie pograzajac na diugo w wodzie), a potem
przetrzyj suchym czystym recznikiem.

o Przetrzyj obudowe miekkg wilgotng szmatka.

¢ Nie uzywaj szorstkich gabek, sciernych i agresywnych srodkéw czyszczacych.

CZYSZCZENIE BLENDERA

o Ustaw pusty dzban na procesorze i przykryj go pokrywa.

o Wlej do dzbana troche cieptej wody mydlanej i na kilka sekund wtacz warunki impulsowe.

o Zdejmij dzban, przeptukuj go woda biezaca i wysusz.

CZYSZCZENIE CZASZY

e Zdejmij z robota koncowki i czasze.

e Wymyj czasze i pokrywe cieptg wodg z dodatkiem srodku myjacego, przeptukuj wodg biezaca i wysusz.

NIE WOLNO ZANURZAC OBUDOWY URZADZENIA W DOWOLNYCH PLYNACH ORAZ MYC WODA LUB W

ZMYWARCE DO NACZYN.

UWAGA: Ostrza tnace sg bardzo ostre i niebezpieczne. Postuguj sie nimi bardzo ostroznie!

PRZECHOWYWANIE

o Przed przechowywaniem przekonaj sie, Ze urzadzenie odtgczone jest od sieci elektryczne;.

¢ Wykonaj wymagania rozdziatu CZYSZCZENIE | OBSLUGA.

e Przechowuj urzadzenie w suchym czystym miejscu.

& INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

MASURI DE SIGURANTA

¢ Inainte de a pune aparatul in functiune pentru prima data, verificati daca datele tehnice ale aparatului ce sunt
mentionate pe eticheta, corespund cu parametrii sursei de curent electric.

¢ Folositi-l numai in scopuri casnice in conformitate cu indicatiile din Manualul de utilizare. Aparatul nu este destinat
pentru uzul industrial.

¢ Nu folositi aparatul n exterior.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de curent inainte de operatiunea de curatire sau atunci cand nu-l mai
folositi.

e Pentru a evitarea electrocutarea cu curent electric si cauzarea de arsuri, nu introduceti aparatul in apa sau in alte

lichide.

Nu lasati copiii s& se joace cu aparatul.

Nu puneti aparatul in functiune fara o verificare in prealabil.

Nu folositi alte accesorii decat cele ce sunt in componenta setului de livrare.

Nu folositi aparatul cu cablul de alimentare defect.

Nu incercati s& reparati singuri aparatul. In cazul aparitiei unei defectiuni, adresati-v& celui mai apropiat Centru de

service.

Verificati s& nu intre in contact cablul de alimentare cu margini ascutite si suprafete fierbinti.

Nu trageti de cablul de alimentare, nu-I fortati sau rasuci in jurul aparatului.

Scoateti produsele si lichidele numai dupa oprirea completa a motorului.

Nu supra alimentati robotul de bucatarie cu produse.

Robotul de bucatarie este proiectat sa functioneze rapid si eficient. Astfel durata unei functionari continue nu

trebuie sa depaseasca 3 min.

PREGATIREA PENTRU LUCRU

e Tnainte de prima intrebuintare, spalati toate partile detasabile cu apa si detergent de vase si stergeti-le bine.Corpul
exterior puteti sa-| stergeti cu o carpa umeda.

¢ Se interzice introducerea corpului in diferite lichide si spalarea lui cu apa.

o Agezati robotul de bucatarie pe o suprafata neteda si curata.

ATENTIE: Nu prelucrati in acelasgi timp produse in cupa si in mixer/blender!

o Fixati cupa pentru amestec pe corp si rasuciti in directia acelor de ceas pana se fixeaza bine.

. Tnchidet,i capacul de protectie al angrenajului mixerului/blenderului si rasuciti pana se fixeaza.

MONTAREA ACCESORIILOR:

In timp ce gatiti produsele folositti DOAR UN SINGUR ajutaj.

CUTITUL PENTRU MARUNTIREA PRODUSELOR\ ACCESORIU PENTRU EMULSIONARE

o Fixati bine accesoriul pentru faramitare sau emulsionare pe adaptor.

Asezati adaptorul cu accesoriul pe angrenaj.

Alimentati cupa cu produse.

Tnchideti cupa cu capacul si asigurati-va ca este bine fixata.

Incepetl lucrul cu viteza maxima (pozitia “Il”).

DISCURI -TOCARE/ FRAGMENTARE iN BUCATELE

¢ Asezati unul din cutitele demontabile pe disc si flxat,l -I bine pe ajuta;.

e Asezati adaptorul cu discul pe angrena;.

NOTA: Robotul nu incepe sa functioneze daca este asamblat incomplet sau incorect.

FUNCTIONARE

o Verificati ca montarea sa fie efectuata corect si complet.

o Conectati robotul de bucatarie la sursa de curent electric.
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REGIM IMPULSIONAR

¢ Pentru a conecta REGIMUL IMPULSIONAR aduceti intrerupatorul Tn pozitia «PULSE».

o Taiati produsele astfel incat sa treaca usor prin jgheabul de alimentare de pe capacul cupei.

o Cu ajutorul intrerupatorului de viteze stabiliti regimul de lucru “1” — viteza mica sau "2” — viteza mare. Robotul va incepe
sa functioneze continuu pana cand intrerupatorul va fi comutat in pozitia «0».

¢ Introduceti treptat produsele in jgheabul de alimentare de pe capac numai atunci cand robotul este in functiune.

ATENTIE:Introduceti produsele numai cu ajutorul impingatorului presand cu moderatie asupra lui. Cu céat apasati cu mai

mare putere, calitatea prelucrarii devine inferioara.

NOTA: Timpul de functionare continua al robotului nu trebuie si depaseasca 3 min., iar pauzele dintre conectari

sa nu fie mai mici de 1 min.

¢ Nu supra alimentati robotul cu produse.

¢ Se interzice nlocuirea oricarui accesoriu in timpul functionarii robotului.

MIXERUL/ BLENDERUL

* Ne scotand cupa, extrageti toate produsele si accesoriile si fixati capacul cupei .

e sau:

¢ Puneti capacul de protectie a amestecatorului si fixati-l bine.

¢ Deschideti capacul cupei.

o Montati cupa pe angrenajul blenderului si verificati ca el sa fie bine fixat.

¢ Introduceti ingredientele in cupa si inchideti capacul.

« Conectati robotul la sursa de curent si cu ajutorul intrerupatorului pentru viteze stabiliti regimul de lucru:

— ”1” (viteza mica) — pentru produse lichide.
— "2 (viteza mare) — pentru amestecul lichidelor cu produse dure.
— Robotul de bucatarie incepe sa functioneze continuu pana il opriti.
—  «PULSED» - regim impulsionar.
e Mixerul/blenderul este destinat pentru amestecul diferitelor sucuri, cocteiuri cu gheata si altele .
ATENTIE:
¢ Nu porniti robotul cu mixerul gol.
Nu introduceti in mixer ingrediente fierbinti (> 70 °C).
Introduceti ingredientele treptat, Tn cantitati nu prea mari.
Nu incarcati mixerul mai mult decat semnul de marcaj.
Dupa incheierea lucrului, mai intdi scoateti produsele si accesoriile, deconectati aparatul de la sursa si
asteptati ca electromotorul sa se opreasca complet
CURATIRE Si INTRETINERE
. Dupa terminarea IucruIU| deconectati aparatul de la sursa de curent.
e Apoi spalati (nu inmuiati prea mult timp) toate partile demontabile cu apa calda dupa care stergeti-le cu o carpa uscata
si curata.
e Corpul il stergeti cu o carpa moale si umeda.
* Nu folositi bureti duri, detergenti abrazivi si agresivi.
CURATIREA MIXERULUI/BLENDERULUI
¢ Montati recipientul gol pe robot si inchideti-l cu capacul.
¢ Introduceti in recipient putina apa calda si cateva secunde conectati la regimul impulsionar.
e Scoateti recipientul, spalati-| cu apa curata si uscati-I.
CURATIREA CUPEI
e Scoateti accesoriile si cupa de pe robot.
e Spalati cupa si capacul cu apa calda cu detergent si uscati.
SE INTERZICE INTRODUCEREA CORPULUI ROBOTULUI iN LICHIDE DE ORICE FEL SAU SPALAREA CU APA
SAU iN MASINA DE SPALAT VASE.
ATENTIE: Lamele cutitelor sunt foarte ascutite si repreyinta un pericol. Umblati cu ele cu foarte mare grijal
PASTRARE
¢ Inainte de depozitare verificati ca aparatul sa fie scos din priza.
« Indepliniti toate punctele de la CURATIRE SI INTRETINERE.
o Pastrati aparatul la loc curat gi uscat.

W} NOPALOHMK 3 EKCMNYATALII

3AXOOUN BE3MNEKU

o [lepen nepwmm yBIMKHEHHSAIM MEpPEBIPTE, UM BiAMOBIAAOTb TEXHIYHI XapakTepUCTUKM BUpOOY, 3a3HayeHi Ha Haknenuj,
napameTpam eneKkTpoMepexi.

e BukopuctoByBaTu Tinbku B MOOYyTOBMX LiNsX BignoeBigHo o aaHoro [opagHuka 3 ekcnnyarauii. lNMpunag He

Npu3HaYeHnin 4ns BUPOOHNYOro 3aCTOCYBaHHS.

BukopucTtoByBaTu Tiflbkn Y NPUMILLIEHHI.

3aBxau BigKtoYanTe NPUCTPIN 3 eNeKTpoMepeEXi nepes ouYnLLEeHHAM, abo sKLwo Bu 110ro He BUKOPUCTOBYETE.

o6 yHMKHYTM Nopasky eNneKkTpU4HUM CTPYMOM i 3aropsiHHSA, HE 3aHyprorTe Npunag y Bogy Y iHWi piguHu.

He pnossongaunTe gitam rpatucsa 3 npunagom.

He sanuwanTte yBiMKHEHUI Npunag 6e3 Harmsgy.

He BMKOpPUCTOBYITE NPUHANEXHOCTI, LLO HE BXOAATb 4O KOMMIIEKTY.

He BuKopucTOBYyITE NpUnag 3 YLKOIKEHUM LLUHYPOM XUBMEHHS.
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e He Hamaramtecs CaMOCTINHO PEeMOHTyBaTuU NPUCTPiN. Y BUNAOKYy BUHUKHEHHSI HecnpaBHOCTEW 3BepTanTecs Ao
Hanbnmkdoro CepBiCHOroO LEHTPY.
CnigkynTe, WO6 LWHYP XMBMEHHS HE TOPKABCS TOCTPUX KPAMOK Ta rapsvmx NOBEPXOHb.
He TArHiTh, He NepekpyyymnTe Ta Hi Ha WO HE HAMOTYWTE LLHYP XUBIIEHHS.
BunmainTte npoaykTu Ta piavHM TiNbKK NicNs NOBHOI 3yMUHKA ABUIyHa.
He nepeBaHTaxyinTe npouecop npoaykramu.
Mpouecop [o3BONSE npautoBaTM WBMAKO Ta W edekTnBHO. lNMpu UbOMYy TpuBanicTb 6e3nepepBHOI po6oTu He
NoBUHHA NepeBuLLyBaTH 3 XB.
NIAroTOBKA OO POBOTU
o [lepen nepwmM BWKOPUCTAHHSM BUMWWATE YCi 3HIMHI Y4acTUHW TEMMOK BOOOK 3 MUIOYMM 3acoOOM i peTenbHO
npocyLwiTb. Kopnyc 30BHI MPOTPIiTb M'SKOKO 3rierka BOriorotd TKaHMHOI0.
¢ 3abOpOHSAETbLCS 3aHypOBaTU KOPNycC Yy 6yAb-sKy piAWHY Y4 MUTU NOTO BOAOHO.
o [locTaBTe npouecop Ha PiBHY, CTiINKY NOBEPXHIO.
YBAI'A: He 06po6nsaiTe ogHOYacHO NPOAYKTU B Yalli i 6neHaepi!
e YCTaHOBITb Yallly A5 3MiLlyBaHHS Ha KOpNycC Ta NOBEPHiThb il N0 XO4Yy FOANHHUKOBOI CTPINKM Ao dikcadji.
o 3akpunTe 3axMCcHy KpULLKY npuBoay GrieHaepa Ta NOBEPHITh A0 diikcallii.
YCTAHOBKA HACALOK:
Mpun 06pobui npoaykTie BctaHoBnonTe JIMLLUE OOHY Hacagaky.
HDK 0NA 30PIBHKOBAHHA MPOOYKTIB\ HACALOKA )14 3MILLYBAHHA
o LinbHO HagsArHITL HAacaaKy Ans 30pidHIOBaHHA abo 3MilLyBaHHS Ha NepexigHuK.
HacagiTb nepexigHuK 3 Hacagkow Ha nNpuBig,.
MoknagdiTe y Yawy NpoayKTu.
3akpuinTe Yally KPULLKOK Ta MOBEPHITh, W06 BoHa 3adbikcyBanacs.
MounHanTe poboTy Ha BUCOKIN LWIBMAKOCTI (MonoxeHHs "II").
ONCK OnAa 3MIHHUX HOXIB (LUWMHKY BAHHA/HAPIBAHHA CKUBOYKAMW/ KAPTOIMNA-®PI)
e YcTaBTe OAWH i3 3MiHHUX HOXIB Y INCK Ta LWifbHO HacafiTb MOro Ha NepexigHuK.
e HacaniTb nepexifHuvK i3 AMCKOM Ha npmBig,.
TNMPUMITKA: NMpouecop He yBIMKHETLCA NPW HENPaBUIIbHIA Y4 HEeNOBHIN 360pLii.
POBOTA
e [lepekoHanTecs, Lo 300pKka NoBHa i 3pobneHa HaNeXXHNUM YNHOM.
o [ligkntoviTh NpoLecop A0 enekTpoMepeXxi.
IMMYNBbCHUA PEXXM
e o6 yBimkHyTM IMITYJTIbCHUIN PEXXUM, nepeseaitb nepemukay y noauuito «PULSE».
¢ Hapizante npoayKtu Tak, W06 BOHM BiflbHO MPOXOAUNN Y 3aBaHTaXyBarbHY rOpPfIOBMHY Ha KPULLILL YaLui.
o [lepemukayeM LUBUOKOCTEN YCTAHOBITb poboumn pexmnm "1" - HM3bka 4 "2" - BMCOKa LWBMAKICTL. [Mpouecop nodHe
Ge3nepepBHO NpaloBaT! 40T, MOKM Nepemunkad He Oyae nepeBedeHUn y NonoxeHHs "0".
o [1poayKTy NOCTYNOBO 3aBaHTaXYWTE Yepes3 roprioBUHY Ha KpULLLL TiFIbKM NpU YBiIMKHEHOMY npouecopi.
YBATIA: TlogaBavite NpoayKTW TiNlbKU LUTOBXANbHUKOM, MOBINIbHO HAaTUCKAK4YM Ha HbOro. Ymm Ginblua cuna HaTUCKY, TUM
rpybiwe 0yne obpobka.
NMPUMITKA: Yac 6Ges3nepepBHOi poboTM npouecopa He NOBWHEH nepeBullyBatM 3 XB., a MNepepBa MixX
BKITHOYEHHAMM - He MeHLW 1 XB.
e He nepeBaHTaxynTe npowecop NpoayKTamu.
o 3abopoHsieTbesa 3HIMaTV Oyab-sike Npunaaas nig Yac poboTu npolecopa.
BNEHOEP
He 3HiMatoum yaLli, BUTAMHITL 3 HET yCi NPOAYKTU Ta Hacaaku, 3akpuinTe i 3addikCynTe KPULLIKY YaLlli.
abo:
HacyHbTe 3axucHy KpuyLLIKY npolecopa Ta 3adikcymre .
BiokpuiiTe 3aXMCHY KPULLIKY.
BcTaHoBiTb mevunk Ha npwmeig 6nengepa Ta nepekoHanTecs, Wo BiH HaAiiHO 3adikcyBaBcs.
MoMmicTiTb IHrpedieHTU y rMeYnK Ta 3aKpunTe NOro KPULLIKOH.
MigknoyiTh NpoLecop 40 eNeKTPOMEpPEXi Ta NepeMNKAYEM LLIBUOKOCTEN YCTAHOBITb PODOYUIA PEXUM:
— ”1” (HM3bKa WBWAKICTb) - ANSA PiAKUX NPOAYKTIB.
— 2" (BMCOKa LUBMAKICTb) - AN CNiNibHOI 06pOo0KK PiaKMX Ta TBEPAMX MPOOYKTIB.
—  KyxoHHuIA npouecop noyHe 6e3nepepBHO NpauoBaTy 4OTU, MOKM He Byae BUMKHEHWNA.
—  «PULSE» - iMnynbCHWIA pexnm.
o breHagep npusHavyeHUn Ans 3MillyBaHHSA Pi3HOMaHITHUX COKiB, KOKTEWMIB 3 NbOAOM Ta iH.
YBATA:
He BMuKanTe npowecop 3 NOpPOXHIM GrieHaepoM.
He nowmiwarite y 6nenaep rapsdi iHrpegieHtn (> 70 °C).
[opasawTe iHrpegieHT NOCTYNOBO, HEBENMUYKUMU NOPLLSIMU.
He HanoBHIoMTe GneHaep BULLE MaKCUMAIbHOI MO3HAYKM.
HanpwukiHui po6oTun, nepw, HiXk BUATAraTM NpoAyKTUM Ta Hacagku, BiAKno4viTb npunag 3 enekTpomepexi Ta
JoYeKanTecs NOBHOI 3yNMUHKUN eNeKTPpoaBUIyHa.
OYMLUEHHA TA pornan
e HanpukiHui poboTy BUMKHITL NMpunag Ta BiAKMOYITb MOr0 3 ENEKTPOMEpEXi.
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e BuMuiiTe ycCi 3HIMHI YaCTUHM TENNoK MUNBHOK BOAOM Bigpasy X (He 3aMOo4yoyM HaAoBro), NiCNA YOro NPOTPITh CyXUM
YUCTUM PYLLIHWUKOM.

e Kopnyc npoTpiTe M'SIKOKO BOMOroK TKaHWUHOHO.

¢ He BMKOpMCTOBYWTE XOPCTKi rybkn, abpasuBHi Ta arpecuBHi Mutodi 3acobw.

OYUNLLEHHA BNEHOEPA

e YCTaHOBITb MOPOXHIl IMEYNK Ha NPOLIECOP Ta 3aKPUNTE MOTO KPULLIKOHO.

e HanwuiTe y rneuuk HebaraTo Tennoi MUbHOI BOAM Ta Ha AeKiNlbka CeKyHA, YBIMKHITb iMMYNbCHUIN PEXUM.

o 3HIMITb rneYmrkK, NPOMUIATE KOro MPOTOYHOK BOAOK Ta BUCYLUITD.

OYNLLEHHA YALI

o 3HiMiTb Hacagku Ta Yawly 3 npouecopa.

o Bumwuite vawly Ta KpuLLKY TENMOK BOAOK 3 MUIOYMM 3aCOO0M, NPOMUIATE MPOTOYHOK BOAOK Ta BUCYLUITH.

3ABOPOHAETBCA 3AHYPIOBATU KOPIMYC MPOLIECOPA Y BYAb-AKY PIOUHY, A TAKOX MATU BOOOKO ABO

Y NOCYQOMUMHIA MALLIUHI.

YBATA: Jlesa oyxe roctpi i cTaHOBNATb Hebesneky. ObepTanTecs 3 HUMKU BKpar 06epexxHo!

3BEPEXEHHSA

o [epen 36epexeHHAM NepekoHanTeCs, WO Npunag BigKIMIOYEHUA 3 eNEKTPOMEPEX.

o Bukonanite yci Bumorn po3aginy OUYNLLIEHHA TA OOMMAL.

e 306epiraniTe npunag y Cyxomy YUCTOMY MiCLL.

Sjefel YIMYTCTBO 3A PYKOBAHKE

CUI'YPHOCHE MEPE

e [lpe npBor ykbydyerwa ybeante ce ga TEXHWYKa CBOjcTBa MPOM3BOAA, Ha3HaydeHa Ha HanenHuuu, onroeapajy
napamMmeTpvmMa enekTpudHe Mpexe.

o Kopuctute camo y pomahuHCTBY y Cknagy ca OBUM YMyTCTBOM 3a pykoBawe. Ypehaj Huje HamereH 3a
npodecunoHanHy ynotpeoy.

¢ He kopuctutn BaHu.

o YBeK UCKIby4uTe ypehaj n3 enekTpuyHe mpexe npe Ynwhera 1 ako ce He KOpUCTU.

¢ [la ce n3berHy owTehewe CTPyjoM 1 3aropeBarbe, He cTaBuTe ypehaj y Boay v apyre TEYHOCTMU.

e He posBorbaBajTe aeun aa ce urpajy ca ypehajem.

¢ He ocTtaBmajTe ykibyveHu ypehaj 6e3 Hagsopa.

e He kopucTuTe oenoBe Koju He ynase y komnnet ypehaja.

¢ He kopuctute ypehaj ca owteheHM NpUKIbY4YHUM Kabrnom.

¢ He npobajte ga nonpaerbate ypehaj camu. Y cnydajy owtehewa ypehaja jaBuTe ce cepsucy.

o [la3ute ga npukIby4HM Kabn He goaupyje owTpe mBuLEe 1 Bpyhe NoBpLUMHE.

¢ He ByuuTe, He 3aneTrbaBajTe 1 HE HAMOTABA|TE HW Ha LITa MPUKIbYYHK Kabn.

¢ Bagute HamupHuMue n TekyhrHe camo HakoH NOTMYHOr 3ayCcTaBibaka MoTopa.

e He npeonTepehyjTe MynTUNpakTUK HaMUpHULaMa.

o MynTtunpaktuk omoryhyje 6p3y u ecmkacHy obpagy. lNpu Tome Bpeme GecnpekunpgHor paga He cMe TpajaTu BuLue
on 3 MUH.

NMPUNPEMA 3A KOPULUhEHE

e [lpe npBOr MckopullTaBawa OMepuTe CBe [eNnoBe Koju ce ckuAaajy, ca TOnMoM BOAOM W AeTepLeHToM K Aobpo
ocywwmTe. Cnorea obpuunte kKyhmwite MEKOM BNaXXHOM TKaHUHOM.

o 3abpameHo je ctaButHu ypehaj y 6uno koje TekyhuHe n npatm Bogom.

e HamecTute MynTUNpakTUK Ha paBHY U CTabUMHy NOBPLUMHY.

HATIOMEHA: He ob6paljyjTe HaMmupHuUe y nocyau v 'y 6neHaepy nctoBpemMmeHo!

o CTraBuTe nocyay 3a Mellake Ha KyhuluTe 1 OKpeHuTe je y cMepy Kasarbke AoK ce dmKenpa.

e 3arBopwuTe 3alUTUTHM Noknonay 6neHgepa n okpeHuTe JOoK ce ukenpa.

HAMELUTAHE HACTABAKA:

Mpun obpaam npoagykata ctaBute CAMO JE[JAH HacTaBak.

HOXX 3A YCUTHABAHE HAMUPHULA\ HACTABAK 3A MELWLAHE

e UBpCTO HafeHWTe HacTaBak 3a yCuTHaBake UNn Mellarwe Ha aganTtep.

CraBuTe aganTep ca HacTaBak Ha MOroH.

CrtaBuTe HaMmupHuLe y nocyay.

3aTBOpMTE NOCYAY MOKIONLEM N OKpeHUTe Aa ce omkenpa.

MoyHnTe pag Ha BUcokoj 6p3nHn (monoxaj “Il”).

ONCKOBW — CELIKAHE/PE3AHE KPULLKAMA

o CTraBuTe jeaaH oA 3aMeHIbMBMX HOXEBa y ANCK 1 4oBpo HageHWTe ra Ha aganTep.

o CraBuTe aganTtep ca AMCKOM Ha MOroH.

HATOMEHA: MynTUnpaKkTUK ce He YKIbyuyje y cryyajy HenpaBusiHe Unu HenoTnyHe MOHTaxe.

PAL

e YBepuTe ce Aa cTe 06aBUIM MOHTaXy NOTNYHO U MPaBUIHO.

o [pyKIby4MTE MYNTUNPAKTUK ENEKTPUYHO] MPEXN.

UMIYNCHW PEXKM

o Pagu ykibyderwsa UMIMYJICHOIT PEXKMMA ctaBute npekugad Ha « PULSE».

¢ llceunTe HammpHuLe Tako ga cnobogHo yhy y oTBOp Ha NOKMoNLUy nocyae.
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o [Mpekvpgadem Gp3vHa n3abepute pagHu pexum “1” - Hucka unm "2” — Bucoka 6panHa. Myntunpaktuk he 6ecnpekngHo
paguTu OOK He cTaBuTe npekmaad Ha «0».
¢ [lonako cTaBUTE HAMMPHULIE Y OTBOP Ha MOKIIOMLY CaMo [OK je MyNTUNPAKTUK YKIby4eH.
MNMAXKHA: [onaBajTe HaMMpHULLE UCKIBYYMBO rypadem, nonako ra nputuckyjyhu. LUTo Bule npuTtuckyjeTe rypad, To je
obpapa rpybrba.
HATIOMEHA: Bpeme GecnpekumpgHor paga He cMme Tpajatu Buwe o 3 MuMH., nay3a usmelly ABa ykiby4ewa
MyJNTUNpPaKTUKa Mopa aa 6yae HajMarbe 1 MUH.
e He npeonTepehyjTe MynTUNpakTUK HAMMpHULaMa.
e 3abpaneHo je cknpgaTy OMno Koje 4enoBe 3a Bpeme paga MynTunpakTvka.
BJIEHOEP
He cknpajyhu nocyay, nssagure cBe Npou3BoAe U HacTaBke, 3aTBopuTe U UKCHpajTe noknonaw, nocyae.
nnu:
HamecTuTe 3alTuTHM Noknonaw, MynTunpakTuka n doukcupajte ra.
OTBOpMTE 3aLUTUTHM NOKoNad,.
MocTaBuTe 6okan Ha noroH bneHaepa u ybegnTe ce Aa ce CUrypHo onkcupao.
CraBute cacTojke y 6okan n 3aTBOpUTE ra MoKIonuem.
MpuKIby4UnTE MYNTUNPAKTUK ENEKTPUYHOj MPEXN U Npeknaadem 6p3rHa nsabepure pagHu pexmM:
— "1” (Huncka 6p3nHa) — 3a Te4He Npou3Boje.
— "2” (BMcoka B6p3unHa) — 3a 3ajegHUYKY 06pagy TEYHMX U YBPCTUX NPOM3BOAA.
—  MynTtunpaktuk he HenpekugHo paguTyn oK He Oyade UCKIbYYEH.
—  «PULSE» - umnyncHu pexum.
o BneHgep je HamereH 3a MelLake Pa3HOBPCHMX COKOBA, KOKTena ¢ negom v ap.
TMAXKHA:
¢ He ykrbyunTe MynTunpakTuk, kag je bnexgep npasaH.
He ctaBmajTe y bneHgep Bpyhe cactojke (> 70 °C).
[opasajTe cacTojke nocteneHo, Manum nopuvjama.
He nyHuTe GneHaep rope o4 MakcvMarnHe O3Hake.
Mo 3aBpweTKy paga, nNpe Hero WTO U3BaAUTU HaMUPHULE U HacTaBKe, UCKIbyuuTe ypehaj M3 enekTpuuHe
Mpexe 1 cayekajTe AOK ce efleKTPOMOTOp MOTNYHO 3ayCcTaBM.
YUWTREHWE U OOPXABAHE
o [lo 3aBpLUEeTKY pafa UCKIbyunTe ypehaj n3 enekTpudHe Mpexe.
e Opgmax (He kBacehu gyro) onepute CBe AenoBe KOjU Ce CKuAaajy TOMmoM canyhaBoM BOAOM, Nocrne yera obpuimnte
CYBUM YNCTUM NELLKNPOM.
o Kyhuwwte oOpuwimMTe MEKAHOM BRIaXXHOM TKAHWHOM.
¢ He kopuctute uBpcTe cyHhepe, abpasnoHa 1 arpecuBHa cpeacTaa 3a unwherbe.
UMWTREHE BINEHOEPA
¢ HamecTtuTe npasHu 6okan Ha MynTUNPaKTUK 1 3aTBOPUTE MOKIIOMLIEM.
e Hanujte y 6okan mano Tonse canyswaBe BOAE M HAa HEKONMKO CEKYHOM YKIbYYUTE UMMYIICHU PEXUM.
o CkuHuTe 6okan, ucnepute ra Tekynom BOAOM U OCyLLUTE.
UMWTREHE NOCYOE
o CKUHWTE HacTaBke M NOCYAYy C MynTUMNpakTyKa.
o OnepuTe nocyay v Nokrnomnaw TonfoM BOAOM ca AeTepLIeHToM, ncnepute TekyhoMm BoAOM v ocyLumTe.
¢ 3ABPAKYJE CE CTABJbATU KYRULUTE MYNTUNPAKTUKA Y BUINNO KOJE TEYHOCTU, A TAKOBE MNMPATU
BOOOM UINN Y MALLMHU 3A NMPAHKE CYBHA.
MAXHA: CeunBa cy Bpo owTpa u npeacrasrbajy onacHocT. byante ¢ kvma Bprno onpesHu!
YYBAHE
¢ [pe cnpemana ybeante ce aa je ypehaj UCKIby4YeH U3 eNEKTPUIHE MpeXe.
¢ VcnyHute 3axTeBe ogerbka YALLUHEHE VM OOPXXABAHSE.
o YyBajTe ypehaj Ha CyBOM U YACTOM MECTY.

KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne seadme esimest vooluvdrku ldlitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku
vooluvérgu andmetele.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte té0dstuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet viljas.

Eemaldage seade vooluvdrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektril6dgi saamise ja sittimise valtimiseks arge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Arge laske lastel seadmega mangida.

Arge jatke to6tavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Arge kasutage seadet vigastatud toitejuhtmega.

Arge puiidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks pd6rduge lahima teeninduskeskuse poole.
Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega timber korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike véljavdtmist oodake, kuni mootor on I8plikult seiskunud.
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¢ Arge koormake kéogikombaini toiduainetega le.

o Kobodgikombain voimaldab t6ddelda toiduaineid kiirelt ja efektiivselt. Segjuures katkestamata to6tamise aeg ei tohi
liletada 3 min.

ETTEVALMISTUS KASUTAMISEKS

e Enne esmakasutamist peske koik eemaldatavad osad sooja seebiveega ning kuivatage hoolikalt. Puhastage
valiskorpus pehme niiske lapiga.

¢ On keelatud asetada korpust vedelikesse ja pesta vees.

o Asetage koogikombain tasasele kindlale pinnale.

TAHELEPANU : Arge toodelge toiduaineid anumas ja blenderis iiheaegselt!

¢ Asetage anum korpusele ja keerake paripaeva, kuni see kohale fikseerub.

¢ Sulgege blenderi ajamiosa kaitsekaas ja keerake see lukustamiseni.

OTSIKUTE PAIGALDAMINE:

Produktu apstradei uzstadiet TIKAI VIENU uzliktni.

VIILUTAMISTERA\ OTSIK SEGAMISEKS

Asetage viilutamistera vdi otsik segamiseks terahoidikule.

Asetage terahoidik koos kettasega ajamiosale.

Pange toiduained anumasse.

Sulgege anuma kaas ja keerake, kuni see kohale fikseerub.

Alustage tootlemist kdrgel kiirusel (asend I1).

KETTAD — PEENESTAMINE/ VIILUTAMINE

o Pange Uks vahetatavatest nugadest ketta sisse ja asetage see terahoidikule.

o Asetage terahoidik koos kettasega ajamiosale.

MARKUS: Koogikombain ei kaivitu vale voi osalise kokkupaneku korral.

KASUTAMINE

¢ Veenduge, et kddgikombain on pandud kokku taielikult ja digesti.

» Uhendage kogikombain vooluvérku.

IMPULSSREZIIM

e IMPULSSREZIIMI kaivitamiseks keerake liiliti asendisse PULSE.

¢ Loigake toiduained nii, et nad mahtuksid vabalt ettes66tmisavasse anuma kaanel.

o Kiiruste Umberlllitiga valige toéotlemisreziim | - madal vdi Il — kdrge kiirus. Kodgikombain hakkab katkestamata
tddtama, kuni Umberllliti keeratakse asendisse O.

o Toiduained soo6tke jark-jargult ette kaaneava kaudu ainult sisseliilitatud koogikombaini puhul.

TAHELEPAN: Toiduainete ettestdtmiseks kasutage ainult Iikkurit, méddukalt vajutades sellele. Mida kévem vajutus,

seda jamedam on toGtlemine.

MARKUS : Koogikombaini katkestamatu kasutamise aeg ei tohi liletada 3 min., ning vaheaeg sisseliilitamise

vahel vahemalt 1 min.

¢ Arge koormake kéogikombaini toiduainetega le.

¢ On keelatud osade mahavdtmine kaivitatud kddgikombaini pealt.

BLENDER

e Anumat eemaldamata, tdstke valja kdik toiduained ja otsikud, sulgege ja lukustage kaas.
o VOiI:

¢ Pange kdoogikombaini peale kaitsekaas ja fikseerige see kinni.

¢ Avage kaitsekaas.

¢ Asetage kann blenderi ajamiosa peale ja veenduge, et see on kindlalt fikseerunud.

e Pange koostisosad kannu ja kaanetage see.

¢ Uhendage kddgikombain vooluvarku ja valige kiiruste imberliilitiga tootlemisreziim:

— 1 (madal kiirus) - vedelate toiduainete jaoks.
— 2 (korge kiirus) — vedelate ja kbvade toiduainete Uheaegseks to6tlemiseks.
— Kodgikombain tootab katkestamata, kuni see vélja lulitakse.
— PULSE - impulssreziim.
e Blender on m&eldud mitmesuguste mahlade, jaaga kokteilide segamiseks.
TAHELEPANU:
e Arge lulitage tiihja blenderiga kbdgikombaini sisse.
Arge pange kuumi koostisaineid (> 70 °C) blenderi sisse.
Lisage koostisained jark-jargult vaikeste portsioonidega.
Arge taitke blenderi tle maksimaalse tahise.
Too Iopetamisel, enne toiduainete ja otsikute viljavotmist, eemaldage seade vooluvérgust ning oodake, kuni
mootor on I6plikult seiskunud.
PUHASTAMINE JA HOOLDUS
o Parast kasutamist lUlitage seade valja ja eemaldage see vooluvdrgust.
o Peske kbik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva
ratikuga.
e Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.
 Arge kasutage kuirimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.
BLENDERI PUHASTAMINE
o Asetage tiuhi kann kdogikombainile ja sulgege selle kaas.
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o Valage kannu natuke sooja seebivett ning kaivitage moneks sekundiks impulssreZiim.

o Eemaldage kann, peske see seespoolt jooksva vee all ja kuivatage.

ANUMA PUHASTAMINE

o Eemaldage otsikud ja anum kddgikombainilt.

e Peske anum ja kaas sooja seebveega, loputage puhtaks jooksva vee all ja kuivatage. B
ON KEELATUD ASETADA KOOGIKOMBAINI KORPUST VEDELIKESSE, SAMUTI KA PESTA VEES VOI
NOUDEPESUMASINAS.

TAHLEPANU: Léiketerad on darmiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!

HOIDMINE

o Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvérgust eemaldatud.

o Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.

o Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

MY LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NORADIJUMI

e Pirms pirmreiz€&jas ieslégSanas parbaudiet, vai izstradajuma tehniskais raksturojums, kas ir noradits uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

e |zmantot tikai sadzives nolikos saskana ar So LietoSanas instrukciju. Izstradajums nav paredzéts rupnieciskai

izmantoSanai.

Neizmantot arpus telpam.

Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja Jus to nelietojat.

Lai izvairttos no elektrostravas trieciena un uzliesmo$anas, nemérciet ierici tdent un citos Skidrumos.

Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Neizmantajiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma griezieties Servisa centra.

Sekojiet, lai elektrovads neskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Nemiet ara produktus un Skidrumus tikai péc motora pilnigas apstasanas.

Neparslogojiet procesoru ar produktiem.

Procesors dod iespéju stradat atri un efektivi. Nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 3 min.

SAGATAVOSANA DARBAM

e Pirms pirmreizgjas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu Gdeni un mazgasanas Ilidzekli un rapigi

¢ Aizliegts mérkt korpusu jebkuros Skidrumos un mazgat to ar tdeni.

» Novietojiet procesoru uz lidzenas, stabilas virsmas.

UZMANIBU: Neapstradajiet vienlaicigi produktus kausa un blender!

o Uzstadiet maisiSanas kausu uz korpusu un pagrieziet pulkstenraditaja virziena Iidz fiksacijai.

e Aizveriet blendera piedzinas aizsargvaku un pagrieziet I1dz fiksacijai.

UZLIKTNU UZSTADISANA:

Apdirbdami produktus naudokite TIK VIENA uZmova.

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI UZLIKTNIS SAMAISISANAI

¢ Ciesi uzsédiniet sasmalcindSanas vai samaisiSanas uzliktni uz pareju.

Uzsédiniet parejas ierici kopa ar disku uz piedzinu.

lepildiet kausa produktus.

Aizsedziet kausu ar vaku un pagrieziet I1dz fiksacijai.

Saciet darbu, izvéloties lielu atrumu (stavoklis “II”).

DISKI — EVELESANAI/SAGRIESANAI GABALINOS

¢ levietojiet vienu no mainamiem naZiem diska un cieSi uzsédiniet uz parejas ierici.

e Uzsédiniet parejas ierici kopa ar disku uz piedzinu.

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

EKSPLUATACIJA

o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

e Pievienojiet procesoru elektrotiklam.

IMPULSU REZIMS

e IMPULSU REZIMA ieslég$anai uzstadiet parslégu stavoklT «PULSE».

o Sagrieziet produktus ta, lai tie viegli ieietu piepildisanas atvéruma uz kausa vaka.

e Atruma parslégus uzstadiet darba rezima “1” — mazs vai "2” — liels atrums. Procesors saks nepartraukti darboties,
kameér parslégs netiks uzstadits «0» stavokir.

o Produktus pakapeniski iepildiet caur atvérumu uz kausa vaka tikai ieslegta procesora.

UZMANIBU: Padodiet produktus tikai ar stampu, mazliet piespieZot to. Jo lielaks ir piespie$anas spéks, jo rupjaka

apstrade.

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 3 min., bet partraukums starp ieslégSanam

nedrikst bat mazaks par 1 min.

o Neparslogojiet procesoru ar produktiem.
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¢ Aizliegts nonemt jebkadus piederumus procesora darbibas laika.
BLENDERIS
¢ Nenonemot kausu, iznemiet ara visus produktus un nonemiet uzliktnus, aizveriet un piefiksé€jiet kausa vaku.
vai:
Uzlieciet procesora aizsargvaku un piefiksgjiet to.
Atveriet aizsargvaku.
Uzstadiet kausu uz blendera piedzinu un parliecinieties, ka tas ir drosi piefikséts.
lepildiet sastavdalas kausa un piesedziet to ar vaku.
Pievienojiet procesoru elektrotiklam un ar atrumu parslégu izvélieties darbibas reZimu:
— "1” (mazs atrums) — Skidriem produktiem.
— "2” (liels atrums) - 8kidro un cieto produktu kopigai apstradei.
— Virtuves procesors saks nepartraukti darboties, kamér netiks izslégts.
—  «PULSE» - impulsu rezZims.
e Blenderis paredzéts dazadu sulu, kokteilu ar ledu u.c. pagatavosanai.
UZMANIBU:
Neiedarbiniet procesoru ar tukSu blenderi.
Nelieciet blenderT karstus produktus (> 70 °C).
Pievienojiet sastavdalas pakapeniski, nelielam devam.
Nepiepildiet blenderi augstak par maksimalo atzimi.
Beidzot darbu, pirms produktu un uzliktnu iznemsanas, atvienojiet ierici no elektrotikla un sagaidiet
elektromotora pilnigu apstasanos.
TIRISANA UN KOPSANA
e Pé&c darba pabeigSanas izslédziet ierici un atslédziet to no elektrotikla.
e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjadeni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru dvieli.
o Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.
o Neizmantojiet cietus stklus, abrazivos un agresivos tirisanas lidzek|us.
BLENDERA TIRISANA
o Uzstadiet tukSu krlzi uz procesoru un aizveriet to ar vaku.
o lelejiet kriz€ nedaudz silta ziepjudens un uz dazam sekundém ieslédziet impulsu reZimu.

KAUSA TIRISANA

¢ Nonemiet uzliktnus un kausu no procesora.

e Nomazgajiet kausu un vaku ar siltu Gdeni un mazgasanas lidzekli, izmazgajiet tekosa Gdent un nozavéjiet.

AIZLIEGTS MERKT PROCESORA KORPUSU JEBKADOS SKIDRUMOS UN MAZGAT TO AR UDENI VAI TRAUKU
MAZGAJAMA MASINA.

UZMANIBU: Griezéjasmeni ir [oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviki piesardzigi!

GLABASANA

¢ Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

o Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

o Glabgjiet ierici sausa un tira vieta.

NAUDOJIMOSI INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

o Prie§ pradédami naudoti jsitikinkite, kad nurodytos etiketéje techninés charakteristikos atitinka elektros tinklo

parametrus.

Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Naudojimosi Instrukcija. Prietaisas néra skirtas naudoti pramonéje.

Nenaudoti uz patalpos riby.

Siekdami iSvengti gaisro ar elektros traumos neSlapinkite prietaiso vandeniu arba kitu skys¢€iu.

Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieZitros.

Nenaudokite reikmenu, nejeinanciy j prietaiso komplekta.

Nenaudokite prietaiso, kurio maitinimo laidas buvo apgadintas.

Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités | Serviso centra.

Pasirdpinkite, kad maitinimo laidas nesiliesty prie astriy krasty ir karsty pavirsiy.

Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

Produktus ir skyscius iSimkite tik varikliui pilnai sustojus.

Neperkraukite procesoriaus produktais.

Procesorius leidzia dirbti greitai ir efektyviai. Ta¢iau nepertraukiamo darbo trukmé neturi virSyti 3 min.

PARUOSIMAS DARBUI

e Prie$ naudodami pirmg kartg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruopsciai
iSdZiovinkite. Korpusa nusluostykite mink&tu drégnu audiniu.

¢ Draudziama Slapinti korpusg bet kokiu skysciu ir plauti jj vandeniu.

e Pastatykite procesoriy ant lygaus ir stabilaus pavirsiaus.

DEMESIO: Negalima apdoroti produktus inde ir maiSytuve tuo paciu laiku!

¢ Pastatykite maisto ruoSimo indg ant korpuso ir pasukite pagal laikrodzio rodykle, kad uzsifiksuoty.
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o Uzdarykite maiSytuvo pavaros apsauginj dangtj ir pasukite, kad uzsifiksuotuy.
UZMOVU MONTAVIMAS:
Toiduainete todtiemisel kasutage AINULT UHT otsikut.
PEILIS PRODUKTAMS SMULKINTI\ MAISYMO UZMOVA
o |kraukite produktus j inda.
e Sandariai uzmaukite smulkinimo ar maiSymo uzmovg ant laikiklio.
o UZmaukite laikiklj su disku ant pavaros.
o Uzdenkite indg dangciu ir pasukite, kad jis uzsifiksuoty.
o Pradekite darbg jjungdami didelj greitj (padétis "Il").
DISKAI PJAUSTYMUI IR RIEKIMUI GRIEZINELIAIS
o |dékite | diskg vieng iS keiCiamy peiliy ir sandariai uZmaukite jj ant laikiklio.
o UZmaukite laikiklj su disku ant pavaros.
PASTABA: Procesorius nejsijungs, jei jis buvo neteisingai ar nepilnai surinktas.
VEIKIMAS
o |sitikinkite, kad procesorius buvo visi8kai ir taisyklingai surinktas.
e |junkite procesoriy | elektros tinkla.
IMPULSO REZIMAS
e IMPULSO REZIMUI jjungti perveskite perjungiklj j padétj "PULSE".
o Supjaustykite produktus taip, kad jie laisvai praeity pro anga produktams indo dangtyje.
e Greiciy perjungikliu pasirinkite darbo rezimg "1" (mazas greitis) arba "2" (didelis greitis). Procesorius pradés veikti ir
veiks iki tol, kol perjungiklis nebus nustatytas | padétj "0".
o Produktus palaipsniui dékite | angag dangtyje. Tai daryti galima tik procesoriui veikiant.
DEMESIO: Produktus stumkite | anga tik stimiklio pagalba, nuosaikiai jj paspausdami. Kuo stipriau stumiate, tuo rupesnis
apdorojimas.
PASTABA: Nepertraukiamo veikimo trukmé neturi virsyti 3 min., o pertrauka tarp jjungimy turi biti ne mazesné
kaip 1 min.
o Neperkraukite procesoriaus produktais.
o Draudziama nuimti bet kokius reikmenis procesoriui veikiant.
MAISYTUVAS
¢ Nenuimdami indo iSimkite visus produktus ir uzmovas, uzdenkite ir uzfiksuokite indo dangt;.
arba:
Uzdékite apsauginj procesoriaus dangtj ir uzfiksuokite jj.
Atidenkite apsauginj dangtj.
Pritvirtinkite gsotj prie maiSytuvo pavaros ir jsitikinkite, kad jis patikimai uzsifiksavo.
|dékite ingredientus | gsotj ir uzdenkite ji dangciu.
Prijunkite procesoriy prie elektros tinklo ir greiiy perjungikliu nustatykite darbo rezima;
"1" (Mazas greitis) — skystiems produktams.
"2" (Didelis greitis) — kartu apdoroti skystus ir kietus produktus.
— Virtuvés procesorius pradés nepertraukiamai veikti ir veiks iki tol, kol nebus iSjungtas.
"PULSE" — impulso rezimas.
e Maisytuvas skirtas jvairioms sultims, kokteiliams su ledu ir kt. maisyti.
DEMESIO:
¢ Nejunkite procesoriaus, jeigu maisytuvas yra tuscias.
Nedékite | maiSytuva karsty ingredienty (> 70 °C).
Dékite ingredientus palaipsniui, mazomis porcijomis.
Nepripildykite maidytuvo aukdCiau maksimalios zymos.
Baige darba pries iSimdami produktus ir uzmovas iSjunkite prietaisa iS elektros tinklo ir palaukite kol elektros
variklis visiSkai sustos.
VALYMAS IR PRIEZIURA
o Baige darbg iSjunkite prietaisg ir atjunkite jj nuo elektros tinklo.
e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su muilu, o po to nuSluostykite jas
sausu Svariu ranksluosciu.
o Korpusg nusluostykite minkstu drégnu audiniu.
o Nenaudokite Siurk3¢iy kempiniu, valomujy milteliy ir agresyviy valymo priemoniy.
MAISYTUVO VALYMAS
¢ Pritvirtinkite tus€ig gsotj prie procesoriaus ir uzdenkite jj dangciu.
o |pilkite | gsotj truputj Silto vandens su plovikliu ir kelioms sekundéms jjunkite apsivalymo rezima.
¢ Nuimkite gsotj, iSskalaukite jj tekanciu vandeniu ir iSdZiovinkite.
INDO VALYMAS
¢ Nuimkite uzmovas ir indg nuo procesoriaus.
¢ Nuplaukite indg ir dangtj Siltu vandeniu su plovikliu, iSskalaukite tekanciu vandeniu ir iSdZiovinkite.
DRAUDZIAMA MIRKYTI PROCESORIAUS KORPUSA BET KOKIAME SKYSTYJE, PLAUTI J| VANDENIU ARBA
INDY PLOVIMO MASINOJE.
DEMESIO: Peilio aSmenys yra labai astris ir pavojingi. Todél elkités su jais labai atsargiail
LAIKYMAS
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e |vykdykite visus VALYMAS IR PRIEZIURA skyriaus reikalavimus.
o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

B KEZELESIUTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készilék hasznalata elétt, ellenbrizze egyezik-e a miiszaki jellemzésben feltlintetett elektromos fesziiltség a hazi

elektromos halézattal.

Nem val6 ipari csak hazi hasznélatra.

Héazon kivil nem hasznélhaté.

Hasznalaton kivdl és tisztitas kdzben mindig fliggetlenitse az elektromos halézattdl.

Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

Gyerekektdl tavol tartani.

Fellugyelet nélkil ne hagyja a készlléket bekapcsolva.

Ne hasznaljon géphez nem tartozo tartozékot.

Ne hasznélja a készlléket sérult csatlakozoval.

Ne prébalja egyedill javitani a készliléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forrd felllettel.

Ne huzza, tekerje a vezetéket.

Ne prébalja kiszedni a konténerbdl a végterméket vagy a folyadékot addig, amig a vjnjh mikodik, varja meg amig a

motor teljesen leall.

Ne terhelje tul a készlléket élelmiszerrel.

o A készilék lehetbvé teszi a gyors és eredményes munkavégzést. Viszont a folytonos miikodés ne legyen tobb 3
percnél.

ELOKESZITES

¢ Mossa meg mosogatészeres meleg vizzel a szeletel6gép azon részeit, melyek érintkezni fognak az élelmiszerrel, és
tordlje szarazra 6ket. Tordlje meg kivilrél a készulékhazat puha, nedves térlkendével.

o A késziilékhazat vizbe, vagy egyéb folyadékba meriteni és mosni tilos.

« Allitsa a szeleteld gépet egyenes, szaraz felliletre.

FIGYELEM: Ne hasznalja egyidejiileg a blendert és a csészét!

o Helyezze a kever6csészét a késziilékhazra, és forditsa 6ramutato jarasanak irdnyaba, amig nem rogzitédik.

e Zarja le a blender védo fedelét, és forditsa el, amig nem rogzdil.

TARTOZEKOK FELHELYEZESE:

Az élelmiszer feldolgozasakor KIZAROLAG EGY TARTOZEK felhelyezése engedélyezett.

ELELMISZERAPRITO KES\ KEVERO TARTOZEK

Helyezze fel az apritd, vagy kever6 tartozékot az illesztére.

Helyezze fel az illeszt6t a koronggal a meghajtora.

Toltse meg a csészét élelmiszerrel.

Fedje le a csészét és forditsa meg azt, amig nem rogziil.

Kezdje el a munkat magas sebességen (“II” helyzet).

KORONGOK — APRITAS/CIKKEZES

o Helyezze a korongba a kivalasztott kést és huzza ra az illesztére.

o Helyezze fel az illesztét a koronggal a meghajtora.

MEGJEGYZES: A szeletelogép nem kapcsol be addig, amig helyteleniil, vagy nem teljesen van 6sszeszerelve.

MUKODES

¢ Bizonyosodjon meg arrdl, hogy az 6sszeszerelés teljes mértékben és megfeleléen megtoriént.

o Csatlakoztassa a késziléket a halézathoz.

IMPULZUS UZEMMOD

e Az IMPULZUS UZEMMOD miikddtetése érdekében helyezze a kapcsolét «PULSE» helyzetbe.

o Szeletelje fel az élelmiszert ugy, hogy kénnyen beférjen az adagolé torokba a csésze tetején.

o A sebességvaltd segitségével allitsa be a “1” — alacsony, vagy "2” — magas sebességet. A gép folyamatosan fog
mikddni addig, amig a kapcsold nem lesz beallitva «0» helyzetbe.

o Csakis a milikodo gép torkaba adagolja az élelmiszert.

FIGYELEM: Az élelmiszert tolérdd segitségével adagolja, gyengéden nyomva azt. Minél er6sebben nyomja, annal

durvabb a feldolgozas.

MEGJEGYZES: A folytonos miikodés ne legyen tobb 3 percnél, legalabb 1 perces sziinettartassal a kovetkez6

bekapcsolas el6tt.

o Ne terhelje tul a késziléket élelmiszerrel.

o Mikodés kdzben cserélni a tartozékokat tilos.

BLENDER

o Vegye ki az 6sszes élelmiszert és a tartozékot, de ne vegye le a csészét, zarja le és rogzitse a csésze fedelét.

vagy:

Helyezze fel és rogzitse a robotgép védoéfedelét.

Nyissa fel a véd&fedét.

Helyezze a kancsét a blender meghajtéjara és gy6z6djon meg arrdl, hogy az rogzitve van.

Rakja a kancsoba a hozzavaldkat.

Csatlakoztassa a késziiléket a hal6zathoz és a sebességvaltoval valasszon sebességet:
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— 1" (alacsony sebesség) — folyékony élelmiszer részére.
— "2” (magas sebesség) — folyékony és kemény élelmiszer résére.
— A szeletel6gép addig fog mikddni, amig ki nem lesz kapcsolva.
—  «PULSE» - impulzus Gzemmad.
¢ A blender kilonféle gyimolcslevek, jeges koktélek, stb. keverésére van tervezve.
FIGYELEM:
o Ne mikddtesse a gépet Ures blenderrel.
Ne rakjon a blenderbe forré hozzavalot (> 70 °C).
Fokozatosan, kisebb adagonként adagolja az élelmiszert.
Ne toltse meg a blendert a maximalis jelzdn feldl.
Miutan elvégezte a munkat mielétt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja
meg, amig teljesen leall a motor.
TISZTITAS ES KARBANTARTAS
o Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és dramtalanitsa a készuléket.
¢ Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehetd tartozékokat meleg, szappanos vizben, és tordlje meg szaraz, tiszta
térlbkendbvel.
o A készllékhazat térdlje meg puha nedves torlékendbvel.
¢ Ne haszndljon surolészert, surolé szivacsot és agressziv tisztitészert.
BLENDER TISZTITASA
o Helyezze a blender lres kancsojat a motorhazra és zarja le fedével.
o Ontsén a kancsdba egy kevés szappanos vizet és néhany masodpercre kapcsolja be az impulzus izemmaodot.
o Vegye le a kancso6t, mossa meg vizsugar alatt és szaritsa meg.
CSESZE TISZTITASA
o Vegye le a tartozékokat és a csészét a géprél.
e Mossa meg a cseszét meleg mosogatdszeres vizben, Oblitse meg és szaritsa ki.
A KESZULEKHAZAT ViZBE, VAGY EGYEB FOLYADEKBA MERITENI, ILLETVE ViZZEL, VAGY
MOSOGATOGEPBEN MOSNI TILOS.
FIGYELEM: A pengék nagyon élesek, ezért veszélyesek. Fokozott figyelemmel kezelje 6ket!
TAROLAS
o Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készulék aramtalanitva van.
o Kdvesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész Iépéseit.
e Szaraz, hlivds helyen tarolja.

NAUOAJTAHY XXOHIHOET T HY¥CKAYIJIbIK

KAYIMNCI3OIK LUAPATIAPDI

e Anfall peT icke Kocap angbliHaa OyibIMHbIH 3aTTaHOaaa KepceTinreH TeXHUKanbIK cunatTamanapbl 3NeKTp XKenicCiHiH
napameTprepiHe calnkec KeneTiHiHE K3 XKeTKI3iHi3.

¢ Ochbl ManganaHy XeHiHgeri Hyckayrblkka COMKeC TeK TYPMbICTbIK MakcaTTa faHa nanganaHy kepek. Acnan eHepKacinTik
MakcaTTa KonjaHyfa apHanvaraH.

o Yn-xannapgaH TbiC Xepae nanganaHyra bonmangebi.

o Erep KkypbinfbiHbl NanpganaHbanTbiH OomncaHbl3, OHbl Tasanap angblHAa SMeKkTp XKEMiCiHEH apkalaH aXblpaTbin
KOMbIHbI3.

e OneKkTp TOrbl COFyblHAH >X8HE OT LWbIfyblHAH aynak Gony ywiH acnanTbl cyfa Hemece Oacka CyWblK 3aTTapra

MaTbIpMaHbI3.

BananapgblH acnanneH oriHayblHa o 6epMeH;3.

Tokka KocbInFaH acnanTbl Kapaychbl3 kanabipMaHbI3.

YKeTkisinim xuHarbiHa KipMENTIH Kepek-XapakTapabl nanganaHoanpis.

KyaT kesiHe KOCy CbiMbIHa 3aKblM KenreH acnanTtbl nanganaHbaHbI3.

KypbinfbiHbl ©3 6eTiHi3beH XeHaeyre apekeT xxacamaHpl3. AkaynbiKkTap nanga 6onfaH xarganga CepBuc opTanbiFbiHa

xabapnachblHpl3.

KyaT kesiHe KOCy CbiMbl ©TKIp XXMEKTEP MeH bICTbIK 3aTTapfa TWin TypMayblH KagaranaHbls.

KyaTt KkesiHe KOCy CbiMbIH TapTKblflaMaHbI3, LUMpaTnaHbI3 XeHe eLlkaHaan 3aTka OHbl OpaMaHbI3.

A3bIK-TYNIK NEH CyMbIK TaraMbl TEK KO3FanTKbILL TOMbIK TOKTaFaHHaH KeWiH faHa anbiHbI3.

MpoLeccopfa asbIK-TYNiKTi LWlamagaH apTblK canMaHbI3.

Mpoueccop Xbingam api TMIMAI XyMbIC icTeyre MyMkiHAIK Gepegi. Byn opanga y3gmikci3 Xymbic icTey yakbiTbl 3

MMHYTTaH acnayfa Tuic.

XX¥MbICKA OANbIHOAY

e Anfaw peT namganaHap angbliHga anvanbl-canmarnbsl 0enwekTepiHiH 6apnbifbiH XKYFbIW 3aT KOCbIIFaH Xbifibl CYyMeEH
XybIHbI3 Aa, 904€eH KypFaTbiHbI3. KanTamacbiHbIH ChIPTbIH Con AbIMKbIN 8pi )KyMCaK MaTaMeH CYPTiHi3.

¢ KantamacbIH Ke3 KenreH CyMblK 3aTKa MaTbipyfa XkaHe OHbl CYMEH Xyyfa TbilbIM canbliHagbl.

o [Mpoueccopapl OipTeric, OpPHBIKTbI Xepre opHaTbIHbI3.

ECKEPTY: Wapa meH 6neHaepae a3bIK-TyniKTi 6ip Me3rinae karap eHaemMeHis!

e ApanacTblpyfa apHarfaH LapaHbl KanTamara OpHaTbIHbI3 4a, OpHbIHA OekireHwwe carar TiniHiH 6aFbITbiIMeH OypbIHbI3.

o bBneHaep xeTeriHiH KOpFaHbIC KaknafbiH XabblHbI3 Aa, OpHbIHA OekireHwe bypbiHpbI3.

KOHObIPMANAPObI OPHATY:

©Himaepai eHaey kesiHaoe TEK KAHA BIP cantama opHaTbIHpI3.
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A3bIKTbl ¥CAKTAYFA APHAIFAH MbIWAK\ APAJNTACTBIPYFA APHAJTFAH KOHOBIPMA
¥cakTayra HeMmece apanacTtblpyfa apHarnfaH KOHAbIpMaHbl 6Trenikke ThbiFbl34an KUrisiHis.
©Tneniri 6ap OUCKiHI XXeTekKe KOHObIPbIHbI3.
LLlapafa a3bIK-TYNiKTi canblHpI3.
LLlapaHbliH, KaknafblH >kabblHbI3 4a, OpHbIHA GEKY YLUiH OHbl OYPbIHbI3.
KyMbICTbI XOFapbl xbingamabikneH 6actaHbia (‘17 kyii).
OVCKITEP — ¥CAKTAIN KECY/TINNIMOEN TYPAY
¢ AybICTbipManbl NblakTapAblH, GipeyiH auckire KipicTipiHi3 Ae, OHbl eTNEesikKe ThbiFbi3Aan KOHObIPbIHbI3.
e OTneniri 6ap OUCKiHI XeTekKe KOHObIPbIHbI3.
ECKEPIM: Tpoueccop AypbiC HeMece TOSbIK XXMHaKTanmaca, icke KocblfiManTbiH 6onaabl.
X¥MbIC
o XuHakrayabl TOMbIK 8pi TUICTI TYpAe iCke acblpFaHbIHbI3Fa KO3 XKETKI3iHi3.
o [Ipoueccopabl anekTp XKesniciHe KOCbIHbI3.
MMMNYNbCTIK PEXKM
o VIMIMYNbCTIK PEXKUMUI icke Kocy yLiH axblpaTbin KockblwTbl «PULSE» KyliHe aybICThIPbIHbI3.
o A3bIK-TYNIKTi LWWapaHbIH KaknafblHaaFbl a3blk canbiHaTbiH CaHblnaygaH epKiH eTeTiHAewn eTin TypaHbI3.
o XKbingamablK aybICTbIPFbILUTLIH, KemeriMeH “1” — TeMeH XyMbIC peXunMmiH Hemece “2° — >Kofapbl XblNAamabIKTbl
OpHaTbIHbI3. Mpoueccop aybICTbIPbIN KOCKbIW «0» KyriHe aybICTbIpbIIFaHFa OENiH Y3AIKCi3 XXyMbIC icTen bacTangpl.
o A3bIK-TYMIKTi KaKNaKTafFbl CaHblniay apKbifibl TEK MPoLieccop icke Kocynbl 60onfaH kesae FaHa GipTiHgen canbiHbI3.
ECKEPTY: A3bIK-TyniKTi TEK UTEPrill apKbifibl faHa calnblHbI3, OHbIH YCTiIHEH WamManan 6acbiHpl3. KatTbl 6ackaH caibiH
eHaey HaTWXeCi canacbl3 bonagpl.
ECKEPIM: MNpoueccopablH Y3AIKCi3 XyMbIC icTey yakbITbl 3 MUHYTTaH acnayfa, an icke Kocy apanbiKTapblHOafbl
y3inic 1 MMHYTTaH Kem 6Gonmayfa Tmic.
o [Ipoueccopra a3blK-TYNIKTi LlamagaH apTblK canMaHbI3.
o [Ipoueccop XXyMbIC iCTEN TypFaH Ke3ae Ke3 KernreH Kepek-kapakTbl OaH LeLlin anyfa TbiibiM canbiHagb!.
BNEHOEP
o LllapaHbl anmacTtaH 6apnblk asblk-TyNiK NeH KoHAblpManapAbl anbin LbiFapbiHpl3 4a, WapaHblH KaknafbiH OpHbIHA
BekiTiHj3.
Hemece:
MpoueccopablH KopFaFbill KaknaFblH KUTi3iHi3 KeHe OHbl OEKITiHi3.
KopfaHbIC KaKnafbiH aLlblHbI3.
KyMblpaHbl 6rieHaepaiH XeTteriHe opHaTbIHbI3 A, 63 OpHbIHA MbIKTan GekireHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.
Kypanac 6eniktepai kyMblpara canbiHbl3 4, OHbIH, KaknafblH XabblHpI3.
Mpoueccopabl aneKkTp XeniciHe XanfaHpl3 Aa, XblNAaMablK ayblCTbIPFbILLUTLIH KOMEriMeH XXYMbIC PEXUMIH OpHATbIHbI3:
— "1” (TeMeH Xbingamabik) — CyMblK OHIMAEP YLUIH.
— "2 (Kofapbl XblngamablK) — CyMbIK XXoHe KaTTbl eHiMaepAi bipre eHaey yLUiH.
— Ac yi npoueccopbl TOKTaH axblpaTbifiFaHLLa Y34iKCi3 XXyMbIC icTeln bacTtangbl.
—  «PULSE» - umnynbTik pexum.
e breHgep ap Typni WeipbiHAApAbl, My3 CanblHFaH KOKTENNbAEepai apanacTblipyfa apHanfaH.
ECKEPTY:
o BneHaepi 60c TypraH npoLleccopbl icke KOCnaHbI3.
Bnenaepre biCTbIK a3blK-Tynik canManpi3 (> 70 °C).
A3bIK-TyMiKTi BipTiHAEN, WaFbliH O6enikTepMeH KOCbIHpI3.
bnengepai eH ynkeH GenrinieHreH xxepaeH >ofapbl TONTbIPMaHbI3.
XyMbICTbl asiKTaFaHHaH KeWiH, asbIK-TyNiK NeH KOoHAbIpManapAbl anbin WbiKNac OypbiH acnantbl 35eKTp
XeniciHeH aXblpaTbiHbI3 4a, ANEKTP KO3FanTKbIL TONbIK TOKTaFraHLa KyTe TYPbIHbI3.
TA3AIJIAY XOHE KYTIN ¥CTAY
o XXyMbICTbI asiKTaraHHaH KeniH acnanTbl OLUipiHi3 e, OHbl 9NEeKTP XeniCiHeH aXbIpaTbIHbI3.
o [lepey (y3aK yakbIT cynamacTaH) 6apnblk anmanbi-canmansl 6enwekrepai cabbiHabl Xbiflbl CYMEH XYbIHbI3 Aa, KypFak
Tasa CyNnriMmeH CypTiHi3.
e KanTamaHbl XXyMcak AbIMKbI MaTaMeH CYPTIHi3.
o KaTkbin xeke, KbIpfbILL XXaHe KYLUTI Ta3apTKbILW KypanaapAbl nanganaHbaHbI3.
BJIEHOEPLOI TASATIAY
¢ Boc KymbipaHbl NpoLeccopFa OpHaTbIHEI3 Aa, OHbIH KaKrarbiH XabbiHpI3.
o KyMmblpara azgan cabblHAbI XKbIfbl CY KyWbIHbI3 3, BipHelle cekyH MMMYMbCTiK PEXMMAI KOCbIHbI3.
o KyMblpaHbl anblHpI3 3, afbiH CYMEH XYbIHbI3, COAAH COH, KypFaTblHbI3.
LUAPAHbBbI TASAJIAY
o [lpoueccopaaH KoHabIpManap MeH LapaHbl anbiHbI3.
e Lllapa MeH KaknaKTbl Xyfblll 3aT KOCbISFaH Xbiflbl CYMEH XyblHbI3 a, afblH CYMEH Lakblin, KypfaTbiHbI3.
MPOLUECCOPAObIH KANTAMACBLIH KE3 KEJIF'EH CY¥UbIKTbIKKA MATbLIPYFA, COHOAU-AK CYMEH XYYFA
HEMECE biAbIC XYFbILl MALUVMHALA XYYFA TbIbIM CANbIHALDI.
ECKEPTY: Keckiw Xy3gep eTe oTKip, COHAbIKTAH onap kayinti 6onbin Tabbinagbl. Onapgbl YNAKEH CaKTbIKNeH
narnganaHbiHbI3!
CAKTAY
o Cakran Kosip angbiHaa acnanTblH, 3NEKTP XKeMiCIHEH aXblpaTbliFaHbIHA KO3 XXEeTKi3iHi3.
o TABAJIAY XXOHE KYTIIN ¥CTAY GenimiHgeri Tanantapgbl OpbliHAAHbI3.
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e AcnanTbl Kyprak Tasa xep/e CakTaHbI3.

UPUTA ZA RUKOVANJE
SIGURNOSNE MJERE
o Prije prve uporabe provjerite da li tehniCke karakteristike proizvoda, naznagene na naljepnici, odgovaraju parametrima
elektricne mreze.
¢ Upotrebljavati samo u domacinstvu, u skladu s ovom Uputom za rukovanje. Uredaj nije namijenjen za profesionalnu
uporabu.
Ne upotrebljavati vani.
Uvijek iskljucite uredaj iz mreZe napajanja prije ¢iS¢enja ili kad ga ne upotrebljavate.
Kako biste izbjegli oSteCenje elektricnom strujom i zapaljenje, ne stavljajte uredaj u vodu ili druge tekuéine.
Ne dozvoljavajte deci igru s uredajem.
Ne ostavljajte uklju&en uredaj bez kontrole.
Ne upotrebljavajte pribore koji nisu u kompletu uredaja.
Ne koristite uredaj s oste¢enim kablom.
Ne popravljajte uredaj samostalno. U slu€aju problema obratite se u servisni centar.
Pazite da kabel ne dodiruje ostre ivice ili vruce.
Ne vucite kabel, ne presavijajte i nigdje ne namotavajte.
Vadite namirnice i tekuéine samo nakon potpunog zaustavljanja motora.
Ne stavljajte u procesor preveliku koliinu proizvoda.
e Procesor osigurava brzi i efikasni rad. Pri tome neprekidan rad ne smije trajati viSe od 3 min.
PRIPREME ZA RAD
o Prije prve uporabe isperite sve dijelove koji se skidaju toplom vodom s deterdZentom i dobro osusite. Vanjsku povrsinu
tijela obriSite mekanom malo vlaznom tkaninom.
e Zabranjuje se stavljati tijelo u bilo koje tekucine i prati ga vodom.
o Namjestite procesor na ravnu stabilnu povrsinu.
PAZITE: Ne obradujte proizvode u posudi i mijesalici istovremeno!
¢ Namjestite posudu za mijeSanje na tijelo i okrenite u smjeru kazaljke kako bi se fiksirala.
e Zatvorite zastitni poklopac pogona mijesalice i okrenite do fiksacije.
NAMJESTANJE PRIBORA:
U vrijeme obrade proizvoda stavljajte SAMO JEDAN nastavak.
NOZ ZA DROBLJENJE PROIZVODA\ PRIBOR ZA MIJESANJE
Cvrsto nadjenite pribor za drobljenje ili mije$anje na adapter.
Namijestite adapter s priborom na pogon.
Stavite proizvode u posudu.
Zatvorite posudu poklopcem i okrenite kako bi se fiksirala.
o Pocnite rad uz veliku brzinu (polozaj “II”).
DISKOVI — SJECKANJE/REZANJE SNITA
o Postavite jedan od zamjenljivih noZeva u disk i €vrsto ga nadjenite na adapter.
o Namjestite adapter s diskom na pogon.
NAPOMENA: U slucaju nepravilne ili nedovrSene montaze procesor se nece ukljuciti.
RAD
o Uvjerite se da je montaZa dovrSena i pravilna.
e Ukljucite procesor u elektricnu mrezu.
IMPULSNI REZIM
e Kako biste ukljugili IMPULSNI REZIM, okrenite mjenjaé u poloZaj «PULSE».
¢ Isijecite namirnice kako bi slobodno prolazile kroz otvor na poklopcu posude.
e Pomoc¢u mjenjaca brzina izaberite radni rezim “1” — mala ili "2” — velika brzina. Procesor ¢e neprekidno raditi do tog
trenutka, kad ¢e mjenjac biti okrenut u polozaj «0».
¢ Postepeno dodavajte namirnice preko otvora na poklopcu samo kad je procesor ukljucen.
PAZITE: Dodavajte namirnice samo pomodéu udaraéa, lako ga pritiskujuéi. Sto je visa snaga pritiska, to je grublja obrada.
NAPOMENA: Vrijeme neprekidnog rada procesora ne smije biti vece od 3 min., dok je minimalna pauza izmedu
dva uklju¢enja 1 min.
¢ Ne stavljajte u procesor preveliku koli€inu proizvoda.
e Zabranjuje se skidati bilo koje pribore u vrijeme rada procesora.
MIJESALICA
¢ Ne skidajuéi posudu, izvadite sve proizvode i pribore, zatvorite i fiksirajte poklopac posude.
ili:
Namjestite zastitni poklopac kuhinjskog procesora i fiksirajte ga.
Otvorite zastitni poklopac.
Namjestite bokal na pogon mijeSalice i uvjerite se da je sigurno fiksiran.
Stavite sastojke u bokal i zatvorite ga poklopcem.
Prikljucite uredaj elektricnoj mrezi i pomoc¢u mjenjaca brzina odredite radni rezim:
— "1” (mala brzina) — za tekuée proizvode.
— "2” (velika brzina) — za zajedni¢ku obradu tekucih i €vrstih proizvoda.
— Kuhinjski procesor ¢e neprekidno raditi do isklju¢enja.
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—  «PULSE» - impulsni rezim.
o Mijesalica je namijenjena za mijeSanje raznovrsnih sokova, koktela s ledom itd.
PAZITE:
o Ne ukljuéujte procesor kad je mijeSalica prazna.
Ne stavljajte u mijeSalicu vruée sastojke (> 70 °C).
Dodavaijte sastojke postepeno, malim porcijama.
Ne punite mijeSalicu viS8e od maksimalne oznake.
Nakon zavrsetka rada prije nego Sto izvlaciti proizvode i pribore iskljucite uredaj iz mreze napajanja i sacekajte
_ dok se elektromotor potpuno zaustavi.
CISCENJE | ODRZAVANJE
o Nakon zavrSetka rada iskljucite uredaj iz elektricne mreze.
¢ Odmah (bez dugog kvaSenja) isperite sve dijelove, koji se skidaju, toplom vodom s deterdZzentom, posle ¢ega obrisite
suhom Cistom tkaninom.
¢ Tijelo obrisite mekanom viaznom tkaninom.
* Ne upotrebljavajte Cvrste spuzve, abrazivna i agresivna sredstva za ciscenje.
CISCENJE MIJESALICE
o Namjestite prazni bokal na procesor i zatvorite poklopcem.
o Nalijte u bokal malo tople vodom s deterdZentom i na nekoliko sekundi ukljucite impulsni rezim.
e Skinite bokal, isperite ga teku¢om vodom i osusite.
CISCENJE POSUDE
e Skinite pribore i posudu s procesora.
e Operite posudu i poklopac toplom vodom s deterdZentom, isperite tekucom vodom i osusite.
ZABRANJUJE SE STAVLJATI TIJELO PROCESORA U BILO KOJE TEKUCINE, A TAKODER PRATI VODOM ILI U
MASINI ZA PRANJE SUDOVA.
PAZITE: Ostrice su vrlo ostre i predstavljaju opasnost. Budite s njima vrlo oprezni!
CUVANJE
o Prije Guvanja uvjerite se da je uredaj iskljucen iz elektricne mreze.
e Ispunite zahtjeve odjeljika CISCENJE | ODRZAVANJE.
« Cuvajte uredaj na prohladnom i suhom mjestu.

E BEDIENUNGSANLEITUNG

SICHERHEITSHINWEISE

e Vor der ersten Verwendung stellen Sie sicher, dass die technischen Daten des Gerates, die auf dem Aufkleber

angegeben sind, mit den Parametern des Stromversorgungsnetzes lbereinstimmen.

Das Gerat ist nur fur Haushaltsgebrauch bestimmt. Es ist nicht zu Industriezwecken geeignet.

Das Gerét eignet sich nicht fiir AuRenbetrieb.

Ziehen Sie den Stecker jedes Mal vor der Reinigung und immer, wenn das Gerat nicht betrieben wird.

Um sich vor Schadigungen durch Strom zu schiitzen und Brandgefahr auszuschlieRen, tauchen Sie das Gerat niemals

ins Wasser bzw. andere FlUssigkeiten.

Halten Sie die Kinder davon ab, mit dem Geréat zu spielen.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbeaufsichtigt stehen.

Benutzen Sie keine Teile, die im Zubehdrsatz nicht enthalten sind.

Das Gerat darf nicht betrieben werden, wenn das Netzkabel beschadigt ist.

Versuchen Sie niemals, das Gerat selbstdndig zu reparieren. Bei Beschadigungen wenden Sie sich an den

Kundendienst.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel mit scharfen Kanten oder heiRen Oberflachen nicht in Berihrung kommt.

o Das Netzkabel darf nicht angespannt, verdreht oder um etwas gewickelt werden.

e Nehmen Sie die Lebensmittel und Flussigkeiten erst dann heraus, wenn das Triebwerk endgiltig zum Stillstand
gekommen ist.

¢ Uberladen Sie die Kiichenmaschine nicht mit Produkten.

¢ Die Kiichenmaschine ermdglicht einen schnellen und effizienten Ablauf. Dabei soll die Dauer des ununterbrochenen
Betriebs 3 Minuten nicht liberschreiten.

VORBEREITUNG

e Vor dem ersten Gebrauch waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit warmem Wasser und einem Reinigungsmittel,
wischen Sie anschlieBend das Gerat trocken. Das Gehause wischen Sie von auf’en mit einem weichen leicht
angefeuchten Tuch ab.

¢ Es ist verboten, das Gehduse in Fliissigkeiten zu tauchen bzw. es mit Wasser zu spiilen.

¢ Stellen Sie die Kiichenmaschine auf eine ebene und rutschfeste Oberflache auf.

ACHTUNG: Lebensmittel diirfen nicht gleichzeitig in der Schale und im Blender bearbeitet werden!

o Stellen Sie die Mixschale in das Gehause ein und drehen sie im Uhrzeigersinn, bis sie fixiert ist.

e Schlieften Sie die Schutzhaube des Blenderantriebs und drehen sie bis zum Anschlag.

EINSTELLEN DER AUFSATZE:

Bei der Bearbeitung der Produkte benutzen Sie NUR EINEN Aufsatz.

ZERKLEINERUNGSMESSER\ MIXERAUFSATZ

e Setzen Sie den Aufsatz zum Zerkleinern oder Mixen fest auf den Adapter auf.

e Stellen Sie den Adapter mit der Aufsatz auf den Antrieb auf.
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e Fillen Sie die Lebensmittel in die Schale ein.
¢ SchlieRen Sie die Schale mit dem Deckel zu und drehen Sie ihn, bis er fixiert ist.
¢ Beginnen Sie die Arbeit mit der hohen Geschwindigkeit (Position ,II%).
SCHEIBEN — HOBELN/SCHEIBENSCHNEIDEN
o Stecken Sie eines der austauschbaren Messer in die Scheibe und setzen es fest auf den Adapter auf.
e Stellen Sie den Adapter mit der Scheibe auf den Antrieb auf.
BEMERKUNG: Die Kiichenmaschine wird sich nicht einschalten, wenn der Zusammenbau fehlerhaft oder
unvolistandig durchgefiihrt worden ist.
INBETRIEBNAHME
o Vergewissern Sie sich, dass der Zusammenbau komplett und auf eine gehdrige Weise durchgefiihrt worden ist.
¢ SchlieRen Sie die Klichenmaschine an das Stromnetz.
IMPULSBETRIEB
¢ Um den IMPULSBETRIEB abzuschalten, bringen Sie den Schalter in die Position «<PULSE».
¢ Schneiden Sie Lebensmittel so, dass sie frei in den Ladetrichter auf dem Schalendeckel passen.
¢ Mit dem Geschwindigkeitsschalter schalten Sie auf den Arbeitsbetrieb ,1* - niedrige Geschwindigkeit bzw. "2” — hohe
Geschwindigkeit. Die Klichenmaschine wird ununterbrochen arbeiten, bis der Schalter in die Position ,0“ gebracht wird.
e Laden Sie die Produkte langsam durch den Trichter auf dem Deckel ein nur, wenn die Kiichenmaschine
eingeschaltet ist.
ACHTUNG: Fiillen Sie die Lebensmittel nur mithilfe eines Schiebers nach, dabei soll auf den Schieber nicht mit Gewalt
gedriickt werden: Je groRer die Druckkraft, desto grober die Bearbeitung.
BEMERKUNG: Die Dauer des ununterbrochenen Betriebs der Kiichenmaschine soll 3 Minuten nicht
tiberschreiten, mit obligatorischen Zwischenpausen von mind. 1 Minuten.
¢ Achten Sie darauf, dass die Kiichenmaschine mit Lebensmitteln nicht tberlastet wird.
o Esist verboten, Zubehor wahrend des Betriebs der Kichenmaschine abzunehmen.
BLENDER
¢ Ohne die Schale abzunehmen, nehmen Sie alle Produkte und Aufsatze heraus, schlieRen Sie den Deckel der Schale
zu und fixieren ihn.
oder:
Setzen Sie die Schutzhaube der Kiichenmaschine auf und befestigen Sie sie.
Offnen Sie die Schutzhaube des Blenderantriebs.
Stellen Sie den Krug auf den Blenderantrieb und vergewissern Sie sich, dass er sicher befestigt ist.
Legen Sie die Zutaten in den Krug und schlieen ihn mit dem Deckel zu.
Schlielen Sie die Kiichenmaschine ans Netz und wahlen Sie mit dem Geschwindigkeitsschalter die noétige
Betriebsweise aus.
— "1” (niedrige Geschwindigkeit) — fiir flissige Produkte.
— 2" (hohe Geschwindigkeit) — fiir gleichzeitige Bearbeitung von flissigen und festen Produkten.
— Die Kichenmaschine arbeitet, bis sie ausgeschaltet wird.
—  «PULSE» - Impulsbetrieb.
o Blender ist fir Mixen von verschiedenen Saften, Cocktails mit Eis u. a. bestimmt.
ACHTUNG:
¢ Schalten Sie die Kiichenmaschine nicht beim leeren Blender ein.
Geben Sie nicht in den Blender heil3e Zutaten (> 70 °C).
Geben Sie die Zutaten allmabhlich, in kleineren Portionen.
Beim Einfiillen darf der maximal zulassige Stand nicht Uberschritten werden.
Wenn Sie mit lhrer Arbeit fertig sind, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und warten, bis der
Elektromotor endgiiltig zum Stillstand gekommen ist, bevor Produkte und Aufsatze herausgenommen werden
dirfen.
REINIGUNG UND PFLEGE
e Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.
e Gleich danach spilen Sie alle abnehmbaren Teile (ohne Sie fiir langere Zeit im Wasser zu lassen) mit warmem
Seifenwasser und wischen sie anschliefsend mit einem trockenen und sauberen Tuch.
o Wischen Sie das Gehause mit einem weichen feuchten Tuch.
¢ Verzichten Sie auf harte Schwdmme, scheuernde und aggressive Reinigungsmittel.
REINIGUNG DES BLENDERS
o Befestigen Sie den leeren Krug auf der Kiichenmaschine und schlief3en ihn mit dem Deckel zu.
¢ Gielden Sie in den Krug etwas warmes Seifenwasser ein und aktivieren fir wenige Minuten den Impulsbetrieb.
¢ Nehmen Sie den Krug ab, spiilen ihn unter flieRendem Wasser und wischen ihn trocken.
SCHALENREINIGUNG
o Nehmen Sie Aufsatze und die Schale aus der Kiichenmaschine ab.
e Waschen Sie die Schale und den Deckel mit warmem Wasser und einem Reinigungsmittel, spilen sie unter
flieBendem Wasser und wischen sie trocken.
DAS GEHAUSE DER KUCHENMASCHINE DARF KEINESFALLS IN EINE FLUSSIGKEIT GETAUCHT WERDEN
SOWIE MIT WASSER GEWASCHEN ODER IN EINER SPULMASCHINE GESPULT WERDEN.
ACHTUNG: Schneideklingen sind extrem scharf und kénnen gefahrlich sein. Setzen Sie sie dul3erst vorsichtig ein!
AUFBEWAHRUNG
¢ Vor der Aufbewahrung vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker aus der Steckdose gezogen ist.
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¢ Befolgen Sie die Vorschriften aus dem Teil REINIGUNG UND PFLEGE.
e Bewahren Sie das Gerat an einem sauberen, trockenen Ort auf.
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