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GB DESCRIPTION

Motor unit

Bowl

Bowl lid
Crushing knife
Pulse button (P)
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CZ poPIS

Téleso spotrebice

Misa

Viko na misu

NUz na drceni

Tlacitko rezimu ,pulse” (P)
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PL oPis

Obudowa

Czasza

Pokrywa czaszy

N6z do rozdrabniania

Przycisk warunkow impulsowych (P)
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. Kopnyc

Yawa

Kpuwka vauwi

Hi>xx ans nogpibHeHHSA

KHonka imnynscHoro pexumy (P)
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EST KIRJELDUS

Korpus

Anum

Anuma kaas
Viilutamistera
Impulssreziimi nupp (P)

abRwn =~

RUS ycTPONCTBO U3OENUA

Kopnyc

Yawa

Kpblwka yam

Hox ansa namenbyeHus

KHonka umnyrnbcHoro pexuma (P)
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BG ONUCAHME

Kopnyc

Yawa

Kanak Ha yawarta

Onopa Ha npucTaBkaTta

Hox 3a pasgpobsaBaHe

ByToH 3a umnyncen pexum(P)
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RO DESCRIERE

Corp

Cupa

Capacul cupei

Cutit pentru far\mi'area produselor
Butonul pentru regimul impulsionar (P)

SCG onuc

. Kyhuuwte

Mocypa

lMoknonay nocyae

Hox 3a ycuth-aBame

[dyrme 3a ykibyyerwe nmnyricHor pexvmva (P)
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LV APRAKSTS

Korpuss

Kauss

Kausa vaks

Nazis sasmalcinasanai
Impulsu reZzima poga (P)
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~ 230V / 50 Hz 150 W

mm

156

0.79 /0.89 kg 120
QL*ZM
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LT APRASYMAS

. Korpusas

Maisto ruoSimo indas

Indo dangtis

Smulkinimo peilis

Impulso rezimo mygtukas (P)
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KZ CUNATTAMA

Kantama

LUlapa

LLlapaHblH Kaknafbl

¥cakTayfa apHarfaH nbilak
NmnynbcTik pexum 6aTteipmacs! (P)
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D GARATEBESCHREIBUNG

Gehause

Schale

Schalendeckel
Zerkleinerungsmesser

Taste des Impulsbetriebs (P)
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Készllékhaz

Csésze

Csésze fedele

Apritd kés

Impulzus Gzemmod gomb (P)

CR oris

. Tijelo

Posuda

Poklopac posude

Noz za drobljenje

Tipka impulsnog rezima (P)
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[€]5] INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e Before the first connecting of the appliance check that voltage indicated on the rating label
corresponds to the mains voltage in your home.

e For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other
purposes than described in this instruction manual.

e Do not use outdoors.

e Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or in any other

liquids.

Close supervision is necessary when it is used near children or invalids.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

Do not use other attachments than those supplied.

Do not operate after malfunction or cord damage.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the

malfunctioning appliance in the nearest service center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

e Do not pull, twist, or wrap the power cord around appliance.

e Never attempt to take food or liquid out from the container when the blade is moving. Always
wait until the motor stops completely.

¢ Do not overload the appliance with a food.

e The appliance operates fast and effective. Do not operate continuously for more than 1 min.

FOOD PROCESSOR ASSEMBLING

e Before the first using, wash all removable parts in warm soapy water, rinse thoroughly and dry.
Wipe the housing with a damp cloth.

¢ Never immerse motor body in any liquid or wash under running water.

e Place the motor unit on a level surface.

e Align the rib under the bowl with the corresponding slot on the motor unit. Turn gently until it
locks in position.

e Fit the cutting knife on the drive spindle.

e Load products to be processing in the bowl.

e Place lid on the bowl and rotate it to lock.

NOTE: you must complete assembling fully; otherwise you cannot switch on device.

FOOD PROCESSOR USING

e Please make sure accessories are at its places before switching on.

e Plug-in device.

e Press and retain the Pulse button — food processor will operate till this button is pressed.

CAUTION: Depend on the majority of foodstuffs, it is advisable to activate the Pulse button

momentarily a few times in succession and then to continue operating until the required degree of

fineness has been achieved.

CAUTION: Do not operate continuously longer than 1 minutes with less than 2 minute

intermission.

e Do not overload the appliance by putting in too much food and do not operate continuously for
more than one minute.

e Do not remove any parts during the operating.

SOME PRODUCTS PROCESSING

e To avoid blades damage do not process hard items such as frozen foods, ice, cereals, rice,
spices and coffee.

Type of food PREPARATION Max amc_>unt at Time approximate
one time
IMeat Remove skin and sinew, cut into 1 cm pieces 100 g 10-20 sec.
Fish Remove bones and skin, cut into 2 cm cubes 150 g 10-20 sec.
Onions Peel and cut into 2-3 cm pieces 100 g 7 short bursts
Garlic Peel 5 cloves 5 sec.
Apple (raw) Peel, remove cores and cut into 2 cm pieces 150 g 10-15 sec.
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Carrots Peel and cut into 2 cm pieces 150 g 10-15 sec.

Cabbage Remove the core and cut into 2 cm pieces 100 g 5 sec.

Peanuts Remove the skin 100 g 60 sec.

CLEANING AND CARE

e Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in
warm sudsy water after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth.

e Wipe housing with a damp cloth.

e Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

e Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

e Keep the appliance in a dry clean place.

IE PYKOBOACTBO MO 3KCNNYATALIUN

MEPbI BE3OIMNMACHOCTHU

e [lepeg nepBOHayamnbHbIM BKMNIOYEHMEM MNPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT 1N  TEXHUYECKME
XapakTepUCTUKN U3NENNs, YKasaHHble Ha HaKnenke, napameTpam 3feKTPOCETH.

e Vicnonb3oBaTb TONMbKO B ObITOBLIX LEeNsAX CornacHo AaHHoMy PyKoBOACTBY MO 3Kcnsyatauuu.
Mpnbop He NpeaHasHayeH ANst NPOMbILUNIEHHOTO NPUMEHEHNS.

e He ucnonb3oBaTb BHE MOMELLEHUN.

e Bcerga oTknoyanTe YCTPOMCTBO OT 3MEKTPOCeTU nepen OYUCTKOM, unn ecnu Bbl ero He
nucnonbsyeTe.

e Bo us3bexaHve nopaxeHna AMNeKTPUYECKMM TOKOM W BO3ropaHud, He norpyxanTte npubop B

BOAY WUV ApYyrne >XUOKoCTu.

He nossonsante getam urpatb ¢ npnbopom.

He octaBnsaiTe BKNOYEHHbIM npubop 6e3 npucmoTpa.

He ncnonb3ynte npMHagnexHoCTn, He BXOASLME B KOMMMEKT NOCTaBKN.

He ncnonb3ynte npubop ¢ NOBpEXAEHHbBIM LLUHYPOM MUTAHWS.

He nbiTaTecb CaMOCTOATENbHO PEMOHTUPOBATL YCTPOUCTBO. [1py BO3HUKHOBEHUM HENONagok

obpawantecb B CepBUCHbIN LIEHTP.

Cnepgute, 4TObbI LUHYP NUTaHUSA HE Kacarncs OCTPbIX KPOMOK M ropsivmx NOBEPXHOCTEN.

He TaHUTe 3a WHYp NnTaHUs, He Nepekpy4YnBanTe U HU Ha YTO He HamMaTbiBanTe ero.

N3Bnekante NnpoayKTbl N XNOKOCTU TOSMbKO NOCME NOSIHOW OCTAaHOBKM ABUraTens.

He neperpyxante npoweccop npogykramu.

Mpoueccop nos3BonsieT pabortatb OGbICTPO U 3aPdPeKTUBHO. Mpn 3TOM NPOAOIMKUTENBLHOCTb

HenpepbIBHOW paboTbl He AOMKHAa NpeBbIWwaTbh 1 MUH.

NoAOroToOBKA K PABOTE

e [lepen nepBoHayanbHbIM UCNOMb30BaHMEM BbIMOWTE BCE CbEMHble YacTW TEnsion BOOOW C
MOKOLUM CPeacTBOM M TwaTenbHO npocywmute. Kopnyc CHapyXu npoTpuTe MSArkon crerka
BNaXXHOW TKaHbLHO.

e 3anpeljaeTcsi norpyxaTb KOpnyc B NoOble XXUAKOCTU U MbITb €ro BOAOMW.

e YCTaHOBUTE NPOLIECCOP Ha POBHYIO, YCTOMYMBYIO NOBEPXHOCTb.

e CoBMecCTUTE BbICTYMNbl B HWKHEN YacTU 4Yalim C nasamu Ha Kopryce. AKKypaTHO NOBEPHUTE
Yawly oo ukcaumu.

e HageHbTe HOX ANA N3MenbYeHUs Ha NPUBOA.

e 3arpysuTte B Yally NpoayKThbl.

e 3akponTe Yally KpbILIKOW U NOBEPHUTE, YTOOLI OHa 3adhnKcupoBanach.

NMPUMEYAHMUE: MNMpoueccop He BKITKYUTCA NPU HENPaBUITbHOW UITU HENOJTHOW cOOopKe.

PABOTA

e Ybegutecb, 4TO cObOpKa NPOM3BEAEHA NOMHOCTLIO U AOIMKHLIM 06pa3om.

e [logkniounTe Npoueccop K ANeKTPoCceTH.

e HaxmuTe n yaepxmBanTe KHOMKY MMMNYNbCHOMO pexuma — npoueccop byget paboTtatb 40 Tex
nop, NOKa HaxaTa 3Ta KHorka.
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BHUMAHUWE: B Havyane obpaboTkM pekoOMeHOyeTCs HEeCKONbKO pa3 KPaTKOBPEMEHHO BKIOYMTb
npnbop gns Toro, YTobbl HE NeperpyxaTb anekTpoasuratenes. 10 Mepe n3menbYeHns NpoayKToB
NPOAOIPKUTENBbHOCTb HENPEPBLIBHON PaboTbl MOXXHO NOCTENEHHO YBENMYNBaTh.

NMPUMEYAHUE: Bpemsa HenpepbIBHOW paboTbl npoueccopa He AOMKHO npeBbiwaTtb 1 MUH.,
a nepepbIiB MeXAy BKIMHOYEHUSAMU - HE MEHEE 2 MUH.

e He neperpyxanTte npoueccop NpoayKTamu.

e 3anpewaeTca cHMMaTh Nobble NpMHAANEXHOCTU BO Bpems paboTbl npoLeccopa.

PEXUMbl OBPABOTKU HEKOTOPbIX MPOAYKTOB

e YT1OGbLI HE NOBpeauTb Ne3Busi, He obpabaTbiBanTe CrMLIKOM TBEpAble MPOAYKTbl, TaKMe Kak

nep, 3aMOpPOXeHHbIE NMPOAYKTbI, KPYrbl, PUC, NpUnpasbl U Koge.
O6pab6artbiBa- MakcumanbHas MakcumansHoe Bpems
eMbI NPoAYKT NOArOTOBKA macca npoayKToB HenpepLIBHON
PoAYy poAay o6paboTku

Msico Ypanute Koxy, KOCTU U CYXOXWUns 100 ¢ 10 - 20 cek
[MopexbTe Ha Kycovkn pasmepom 1 cm

PbiGa yaanute koxy i ko 150 1 10 - 20 cek
[MopexbTe Ha KyCOYKM pa3MepoM 2 CM

nyk MouncTuTEe M MOPEXbTE HA KYyCOYKU 100 ¢ 7 KOPOTKUX HaNATHE
pasmepom 2-3 cm

YecHok MouncTntb 5 ponek 5 cek

Abnokn MoYncTnUTb, yOanuTb KOCTOYKM W 150 ¢ 10 - 15 cek

(cBexwue) nopesartb Ha NTOMTUKN pasMepoM 2 CM

MopkoBb MouncTUTb M nope3aTb Ha KyCOYKM 150 ¢ 10 - 15 cek
pasmepom 2 cm

Kanycra MoYncTnTb, yOanuTb KOYEPBLBKKY W 100 ¢ 5 cex
nopesartb Ha KyCOYkM pa3MepoM 2 CM

Opexmn CHsaTb ckopnyny 100 r 60 cek

OUYNCTKA N YXoa

e [locne okoH4YaHust paboTbl BbIKAOYMTE NPUBOP M OTKITHOYUTE Er0 OT ANEKTPOCETMU.

e Cpasy xe (He 3amayMBasi HaZONro) BbIMONTE BCE CbEMHblE YacTU Tension MbIfIbHOW BOAOW,
nocrie 4Yero NPOTPUTE CYXUM YUCTbIM MOSTIOTEHLEM.

e Kopnyc npoTpuTe MArkom BAaXHOW TKaHbIO.

e He ncnonb3ynte xecTtkue rybkun, abpasmBHble 1 arpeCCuUBHbIE YMCTALWME CPEACTBA.

XPAHEHUE

e [lepen xpaHeHuem ybegunTtechb, YTO NpMOOP OTKITHOYEH OT 3NIEKTPOCETU.

e BoinonHute tTpeboBaHus pasgena OUNCTKA N YXOU.

e XpaHute Npnbop B CyXOM YNCTOM MECTE.

NAVOD K POUZITi

BEZPECNOSTNIi POKYNY

e Pfed prvnim pouZzitim spotfebie zkontrolujte, zda technické udaje uvedené na nalepce
odpovidaji parametrim elektrické sité.

e Pouzivejte pouze v domacnosti v souladu s timto Navodem k pouziti. Spotfebi¢ neni uren pro
prumyslové ucely.

e Pouzivejte spotfebi€ pouze ve vnitfnich prostorach.

e Vzdy vytahnéte zastrCku ze zasuvky pred CiSténim a v pfipadé, Ze elektricky pfistroj
nepouzivate.

e Pro zamezeni urazu elektrickym proudem a pozaru neponofujte pfistroj do vody nebo jinych

tekutin.

Nedovolujte, aby si déti hraly se spotfebiCem.

Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebi€ bez dozoru.

Pouzivejte spotfebi€ vyhradné s pfislusenstvim z dodavky.

Nepouzivejte spotfebi€ s poSkozenym napajecim kabelem.

Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pristroje. Pokud je to nutno, obratte se na nejblizsi

servisni stfedisko.

e Davejte pozor a chrarite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a horkem.
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Netahnéte za napajeci kabel, nepfekrucujte jej a neotacejte kolem télesa spotfebice.
Vyndavejte potraviny a tekutiny pouze po tom, co se motor uplné zastauvi.

Nepretézujte procesor potravinami.

Procesor umozni rychlou a ucinnou praci. Pfi tom maximalni doba nepretrzitého provozu
nesmi byt delSi nez 1 min.

PRIPRAVA K PRACI

e Pfed prvnim pouZzitim umyjte vSechny snimatelné casti teplou vodou s mycim prostfedkem a
dobre je vysusSte. Téleso spotfebiCe otfete jemnym trochu vihkym hadrem.

Neponofujte téleso spotiebi¢e do jakékoliv tekutiny a nemyijte jej vodou.

Postavte procesor na rovnou, pevnou plochu.

Spojte Cipky v dolni ¢asti misy a zlabky na télese spotiebice. Opatrné misu otocte az na doraz.
NUz na drceni nastavte na pohon.

Dejte potraviny do misy.

Zavrete misu vikem a otocte ji az na doraz.

UPOZORNENI: Nebude-li montaz spravna nebo uplna, procesor se nezapne.

PROVOz

e Prekontrolujte, zda je montaz spravna a uplna.

e Zapoijte procesor do elektrické sité.

o Stisknéte tlacCitko reZimu ,pulse” — procesor bude pracovat, dokud toto tlacitko bude stisknuto.
UPOZORNENI: Na zagatku prace spotiebi¢ nékolikrat za sebou zapnéte, aby se motor
nepretézoval. Postupneé Ize dobu nepretrziteho provozu prodiuzovat.

UPOZORNENI: Maximalni doba nepfretrzitého provozu nesmi byt delSi nez 1 min., minimalni
prestavka mezi zapnutimi — 2 min.

e NepretéZujte procesor potravinami.

e Je presny zakaz snimat jakékoliv ¢asti procesoru za provozu.

REZIMY OPRACOVANI NEKTERYCH POTRAVIN

e Abyste nepokazili ostfi, neopracovavejte pfrilis tvrdé potraviny, jako tfeba led, mrazené
potraviny, kroupy, ryze, kofeni a kava.

Potraviny PRIPRAVA MaX|maIn|_vaha vMaz(_lrpaInl doba o
potravin nepretrzitého opracovani
Odstrante kuzi, kosti a Slachy "
Maso Nakrajte na kostky o velikosti 1 cm 1009 10 - 20 vtefin
Odstranite kuzi a kosti "
Ryba Nakrajte na kostky o velikosti 2 cm 1509 10 - 20 vtefin
Cibule Ocistéte a nakréjte na kostky o 100 g 7 kratkych stisknuti
velikosti 2-3 cm
Cesnek Ocistéte 5 zoubki 5 vtefin
Jvablka ’ OC|st<’ate, odstr.ante. pecky a nakrajte 150 g 10 - 15 vtefin
(Cerstva) na platky o velikosti 2 cm
Mrkev Oc!stetg a nakrajte na kostky o 150 g 10 - 15 vtefin
velikosti 2 cm
] Odistéte, odstrarite kostal a nakrajte "
zeli na kostky o velikosti 2 cm 1009 5 vtefin
Ofechy Odstrarite skofapky 100 g 60 vtefin

CISTENI A UDRZBA

e Po ukonceni prace vypnéte spotiebi¢ a odpojte jej od elektricke sité.

e Hned umyjte vSechny snimatelné casti teplou mydlovou vodou a otfete suchym Cistym
ruénikem.

e Téleso spotfebiCe otfete jemnym vihkym hadrem.

e Nepouzivejte kovove houby, brusné nebo utocné Cistici prostredky.

SKLADOVANI

e Prfed Cisténim vzdy vytahnéte zastrCku ze zasuvky.

o Splnéte pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.

e Skladujte spotiebi€¢ v suchém a Cistém misté.
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EE PBKOBOACTBO 3A EKCIJIOATALIUA

NMPABUIA 3A BE3OMNMACHOCT

e [lpean pa vsnonseaTe M3genueTo 3a NPbB NbT NpoBepeTe, Aanu NOCOYEHUTE TEXHUYECKU
XapakTepUCTMKN Ha ypeaa CbOTBETCTBAT C 3axpaHBaHETO BbB Balwiata mpexa.

e VzgenueTto e npegHasHayeHO caMoO 3a goMallHa ynoTpeba m TpsibBa ga ce ekcnnoatupa
CbOTBETHO TOBa PbKOBOACTBO. YpeabT He € 3a MPOMULLIFIEHO MU3MNON3BaHe.

e He usnonssante HaBbH.

e BwuHaru uskniouBanite ypega OT KOHTaKTa, ako He ro nomnseaTe, a CblIO Taka npean ga ro
nouncreare.

e C uen npepoTBpaTsiBaHe Ha TOKOB yAap unuv Bb3nfiaMeHsiBaHe He noTansanTe ypeda BbB BoAa

UNn Opyrn TEYHOCTMW.

He nossonsBanTe geuaTa ga urpasaTt ¢ ypeaa.

He octaBsanTe BknioveHns ypen 6e3 Hag3sop.

M3non3BanTe camo CbCTaBHUTE YaCTW OT KOMIIEKTa.

He ekcnnoatuparite nsgenneTo ¢ noBpeaeH kaben.

He nonpassiite ypega camocTtodTenHo. 3a oTCTpaHsBaHe Ha noBpean ce obbpHeTe B Hau-

OGnn3KMA CepBU3EH LEHTBP.

Cnepete, kabenbT ga He JOKOCBA ropeLLn NoBbPXHOCTU U OCTPU NpeameTH.

He abpnante, He ycykBanTe kabena, a CbLLO Taka He o6BuBanTe ¢ kabena kopnyca Ha ypeaa.

N3BaxxganTe NpoayKT U TEYHOCTM CaMO Cref OKOHYaTEeNHO CnupaHe Ha ABuraTens.

He npenbnBante KyxHeHCKna poboT ¢ NpoayKTu.

KyxHeHCkmaT poboT paboTtn 6bp30 n edekTuBHo. Npn ToBa BpeMmeTpaeHe Ha HenpeKkbCcHaTa

paboTa He TpAbGBa Aa HagBuwasa 1 MUH.

NnOoAroTOBKA 3A PABOTA

e [lpeaun na vsnonseaTe ypeaa 3a NpbB MbT U3MUIATE BCUYKUTE CBAnNsLWM ce YacTu ¢ Tonna Boaa
1 npenapar 1 rn nogcywete gobpe. Kopnyca 3abbplueTte BbTpe C BNaXHO napuanye.

e 3abpaHsiBa ce Aa noTansATe Koprnyca B pa3fiM4HM TeYHOCTU U Aa ro uammBaTte ¢ BoAa.

e [locTtaBeTe poboTa BbpXy paBHa, yCTOMYMBA NOBBHPXHOCT.

e CbeavHeTe wu3gaTUHUTE B JONfiHATa 4YacT Ha 4Yawarta C Te3n Ha kopnyca. BHumartenHo
3aBbpTeTe YalwaTa 4o pukcaums.

e [locTaBeTe HOXa 3a pasgpobsiBaHe BbpXy OCHOBAHUETO.

e [lomecTeTe npoaykTMTE B YalwlaTa.

e 3aTBoOpeTe YallaTta C Kanaka v ro 3aBsbpTeTe, TOW Aa ce ukcupa.

3ABEJIE)XKKA: PoGOTHLT He ce BKJHOYBa NPU HENPaBUITHO UJN HEMBITHO CrinobsBaHe.

PABOTA

e [lpoBepeTe, crnobsBaHeTo Aa € HanpaBeHO AOKpaK U KakTo Tpsibea.

e Bknoyete poboTa B KOHTAKTA.

e HartncHeTe n npegbpxante OGyTOHA Ha UMMYMCHUA pPexXum — pobOTHLT wWe paboTn Jokato
OYTOHBLT € HaTUCHaT.

BHUMAHMWE: B HayanoTo Ha paboTaTta ce npenopbyBa HAKOMKO NbTW 3a KPaTKO Aa MU3KMYBaTe

ypeda 3a ga He npetoBapBaTe Mpexata. Cnopea cTeneHTta Ha pasgpobsiBaHETO Ha npoaykTa

MOXeTe [a yBennyaBsaTe BpemMeTpaeHe Ha HenpekbcHaTta paboTta Ha poborTa.

3ABEJIE)XKKA: BpemeTpaeHe Ha HenpeKkbCcHaTa paboTa Ha ypeaa He TpAa6bBa aa HapBuwasa 1

MMWH., @ MOYUBKA MeXAY BKIIOYBaHMATA Aia He 6bae no-marnka oT 2 MUH.

He npenbneanite poboTta ¢ NnpoayKkTu.

3abpaHsBa ce aa cBanaTe CbCTaBHUTE YacTu Ha ypeda no Bpeme Ha paboTtaTta my.

PEXXKUMU HA OBPABOTBAHE HA HAKOU NMPOAOYKTU

e 3a fa He pasBanuTe Hox4detata He obpaboTBanTe MHOro TBbLPAM NPOAYKTU, TaKMBa KaTo nea,
opu13, nognpaskn n kage.

060a60TBAH MakcumanHo MakcumanHo Bpeme 3a
P noaroToBKA KornunyecTBa Ha HenpeKbCHaTo
npoAaykKT
npoaykra obpaboTBaHe
Meco MouncreTe KOXa, KOKanu n CyxXoXnnus. 100 10 - 20 cek
HapexeTe Ha napyeTa c pa3amep 1 cm
Punba [NouncTeTte Koxa, Kokanu. HapexeTte 150 r 10 - 20 cek
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Ha napyeTa c pa3mep 2 CMm.
nyk MouncrteTe n HapexeTe Ha nap4yeTta C 100 7 KpaTKn
pasmep 2-3 cm HaTMUCKaHUS
YecbH MouucreTte 5 ckmnngku 5 cek
MouncTeTe, n3BageTe KOCTUIKN U
A6bnkun (NpecHwn) A 150 r 10 - 15 cek
HapeXeTe Ha napveTta ¢ pa3mep 2 cm
MouncTeTe n HapexeTe Ha nap4yeTa c
MopkoBu P P 150 r 10 - 15 cek
pasmep 2 cMm
MouncteTte, wu3BageTe kodaHa U
3ene A 100r 5 cek
HapexeTe Ha nap4yeta ¢ pa3mep 2 cm
Opexm [MouncTeTe YepynkaTa 100 r 60 cek

NOYNCTBAHE U NOAAPBXKA

Cnen kato pabotata Ha ypeda e MpuUKYeHa, U3KMNYeTe ro U u3BageTte Lencena oT
KOHTaKTa.

BegHara (6e3 ga HakuceaTte AbIro Bpeme) N3MniTe BCUYKUTE CBansLWm ce YacTu ¢ Tonna soga
“ npenapar, nocne 3abbpLueTe CbC Cyxa YncTa Kbpna.

KopnycbT 3abbpluete ¢ MeEKO BNaxHO napuanye.

He nonssanTe Tenyerta, gpackalin n arpeCUBHN MUAITHM Npenaparu.

C'bXPAHFI BAHE

Mpean ga npubupaTte ypena 3a CbxpaHaBaHe, NpoBepeTe, TOM Aa € U3KMYEH OT KOHTaKTa.
M3nbnHsasante nsnckeaHmnata ot pasgena NOYNCTBAHE U NMOOAPBXKA.
CbxpaHsBanTe ypeaa Ha CyXxo U YUCTO MSCTO.

INSTRUKCJA OBSLUGI
SRODKI BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym wigczeniem sprawdz, czy charakterystyki techniczne urzadzenia podane na
nalepce odpowiadajg parametrom sieci elektryczne,j.

Stosowac tylko do uzytku domowego zgodnie z niniejszg Instrukcjg obstugi. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do zastosowania przemystowego.

Nie uzytkowa¢ poza pomieszczeniami.

Zawsze odtagczaj urzadzenie od sieci zasilania, jesli nie korzystasz z niego oraz przed
czyszczeniem.

Zeby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym i zapalenia sie, nie zanurzaj urzadzenie w
wodzie lub w innych ptynach.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie z urzadzeniem.

Nie pozostawiaj wigczonego urzadzenia bez opieki.

Nie uzywaj akcesoriow, nie dotgczonych do kompletu dostawy.

Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym kablem zasilajgcym.

Nie probuj samodzielnie naprawia¢ urzadzenie. W przypadku zaistnienia usterek, zwracaj sie
do najblizszego serwisu.

Uwazaj, zeby kabel zasilajgcy nie dotykat ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.

Nie ciggnij kabla zasilajgcego, nie przekrecaj go i nie nawijaj na zadne przedmioty.

Wyciggaj produkty i ptyny tylko po catkowitym zatrzymaniu silnika.

Nie wolno przetadowywac robota produktami.

Robot umozliwia szybka i skuteczng prace. Przy tym czas ciaglej pracy nie powinien
przekraczaé 1 min.

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

Przed pierwszym uzyciem wymyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z dodatkiem
Srodku myjagcego i starannie wysusz. Przetrzyj zewnetrzng czes¢ obudowy za pomocg miekkiej
troche wilgotnej szmatki.

Nie wolno zanurza¢ obudowe w dowolnych ptynach i my¢ jg woda.

Ustaw robot na réwnej trwatej powierzchni.

Potacz wystepy w spodniej czesci czaszy i rowki na obudowie. Starannie obro¢ czasze, zeby
ona sie ustalita.

Zatdz ndz do rozdrobnienia na naped.

W16z produkty do czaszy.
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e Przykryj czasze pokrywag i obroc¢ ja, zeby ona sie ustalita.

UWAGA: W przypadku nieprawidiowego lub niekompletnego montazu robot nie wigczy sie.

PRACA

e Przekona;j sie, ze montaz zostat wykonany kompletnie oraz we wtasciwy sposoéb.

e Podtacz robot do sieci elektryczne;.

e Nacisnij i utrzymuj przycisk warunkow impulsowych — robot bedzie dziata¢, poki bedzie
nacisniety ten przycisk.

UWAGA: Na poczatku obrobki zaleca sie kilkakrotnie wtgczy¢ urzadzenie, zeby nie przetadowywac

silnik elektryczny. W miare zdrobnienia produktéw czas trwania cigagtej pracy mozna stopniowo

zwiekszac.

UWAGA: Czas ciagtej pracy robota nie powinien przekracza¢ 1 min., natomiast przerwa

pomiedzy wigczeniami — nie mniej niz 2 min.

e Nie przetadowuj robota produktami.

e W czasie pracy robota nie wolno zdejmowa¢ dowolnych akcesoriow.

TRYBY OBROBKI NIEKTORYCH PRODUKTOW

e Zeby unikng¢ uszkodzenia ostrz, nie obrabiaj zbyt twardych produktéw, takich jak 16d,
zamrozone produkty, kasze, ryz, przyprawy i kawe.

Obrabiany Przygotowanie Maksymalna masa | Maksymalny czas ciagtej
produkt produktow obroébki
Mieso Usuna¢ skére, koéci, Sciegna.
Pokroi¢ na kawatki o wielko$ci 1 100 g 10 - 20 sek.
cm.
Ryby Usung¢ skore i kosci.
Pokroi¢ na kawatki o wielkosci 2 150 g 10 - 20 sek.
cm.
Cebula Olbrac, i pokroi¢ na kawalki o 100 g 7 krétkich naciénieé
wielkosci 2-3 cm
Czosnek Obrac 5 zgbkow 5 sek.
Jabtka (Swieze) Obrac,.usur)qc pegtkl i pokroi¢ na 150 g 10 - 15 sek.
kawatki o wielkosci 2 cm
Marchew Olbrac’ i pokroi¢ na kawalki o 150 g 10 - 15 sek.
wielkosci 2 cm
Kapusta Obrac,. usunac g’:gb i pokroi¢ na 100 g 5 sek.
kawatki o wielkosci 2 cm
Orzechy Usunac tupine 100 g 60 sek.

CZYSZCZENIE | OBSLUGA

e Po skonczeniu pracy wytacz urzadzenie i odtgcz go od sieci elektryczne;.

o Wszystkie zdejmowane czesci natychmiast wymyj ciepta wodg mydlang (nie pograzajac na
dtugo w wodzie), a potem przetrzyj suchym czystym recznikiem.

e Przetrzyj obudowe miekkg wilgotng szmatka.

e Nie uzywaj szorstkich gabek, sciernych i agresywnych srodkéw czyszczacych.

PRZECHOWYWANIE

e Przed przechowywaniem przekonaj sie, ze urzadzenie odtgczone jest od sieci elektrycznej.

e Wykonaj wymagania rozdziatu CZYSZCZENIE | OBSLUGA.

e Przechowuj urzadzenie w suchym czystym miejscu.

e INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

MASURI DE SIGURAN]‘A

e |nainte de a pune aparatul in functiune pentru prima data, verificati daca datele tehnice ale
aparatului ce sunt mentionate pe eticheta, corespund cu parametrii sursei de curent electric.

e Folositi-l numai in scopuri casnice in conformitate cu indicatile din Manualul de utilizare.
Aparatul nu este destinat pentru uzul industrial.

¢ Nu folositi aparatul in exterior.

e Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de curent inainte de operatiunea de curatire sau
atunci cand nu-l mai folositi.

e Pentru a evitarea electrocutarea cu curent electric si cauzarea de arsuri, nu introduceti aparatul
in apa sau in alte lichide.
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Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Nu puneti aparatul in functiune fara o verificare in prealabil.

Nu folositi alte accesorii decat cele ce sunt in componenta setului de livrare.

Nu folositi aparatul cu cablul de alimentare defect.

Nu ncercati s& reparati singuri aparatul. in cazul aparitiei unei defectiuni, adresati-va celui mai

apropiat Centru de service.

Verificati sa nu intre Tn contact cablul de alimentare cu margini ascutite si suprafete fierbinti.

Nu trageti de cablul de alimentare, nu-I fortati sau rasuci in jurul aparatului.

Scoateti produsele si lichidele numai dupa oprirea completa a motorului.

Nu supra alimentati robotul de bucatarie cu produse.

Robotul de bucatarie este proiectat sa functioneze rapid si eficient. Astfel durata unei

functionari continue nu trebuie sa depaseasca 1 min.

PREGATIREA PENTRU LUCRU

o Inainte de prima intrebuintare, spalati toate partile detagabile cu apa si detergent de vase i

stergeti-le bine.Corpul exterior puteti sa-l stergeti cu o carpa umeda.

Se interzice introducerea corpului in diferite lichide si spalarea lui cu apa.

Asezati robotul de bucatarie pe o suprafata neteda si curata.

Fixati proeminentele din partea de jos a cupei in orificiile de pe corp.

Agezati cutitul pentru faramitare pe angrenaj.

Alimentati cupa cu produse.

Tnchide’gi cupa cu capacul si asigurati-va ca este bine fixata.

NOTA: Robotul nu incepe sa functioneze daca este asamblat incomplet sau incorect.

FUNCTIONARE

o Verificati ca montarea sa fie efectuata corect si complet.

o Conectati robotul de bucatarie la sursa de curent electric.

e Apasati ti si mentineti apasat butonul de regim impulsionar - robotul va functiona atata timp cat
acest buton este apasat.

ATENTIE: La inceputul prelucrarii se recomanda sa conectati de cateva ori aparatul pentru scurt

timp pentru ca sa nu solicitati electromotorul. Pe masura ce produsele sunt farédmitate timpul de

repaus poate fi treptat marit.

NOTA: Timpul de functionare continua al robotului nu trebuie sa depaseasca 1 min,, iar

pauzele dintre conectari sa nu fie mai mici de 2 min.

e Nu supra alimentati robotul cu produse.

e Se interzice inlocuirea oricarui accesoriu in timpul functionarii robotului.

REGIMURILE DE PRELUCRARE PENTRU CITEVA DIN PRODUSE

e Pentru a nu defecta lama nu prelucrati produse dure cum ar fi gheata, produse congelate,

boabe, orez, condimente, si cafea.

Produsul de Greutatea maxima a Durata maxinlévde
PREPARARE preparare fara
prelucrat produselor -
intrerupere
Indepartati  pielita, oasele si
Carne tendoanele 100 g 10 - 20 sec
Taiati in bucati de 1 cm
Indepartati pielita, oasele Taiati in
Peste bucéﬁi e CpM ’ ’ 150 g 10 - 20 sec
Ceapa Curatati si taiati in bucati de 2-3 cm 100 g 7 scurte apasari
Usturoi Curatati 5 catei 5 sec
Curatati, indepartati coaja si taiati in
Mere (proaspete) bucsti 2 cm P : 1a s : 150 g 10 - 15 sec
Morcov Curatati si taiati in bucati de 2 cm 150 g 10 - 15 sec
Varzs Cure:1t,§’gi indepartati miezul si taiati in 100 g 5 sec
bucati de 2 cm
Arahide Indepartati invelitoarea 100 g 60 sec

CURA‘[IRE Sl iNTRE]‘INERE
e Dupa terminarea lucrului deconectati aparatul de la sursa de curent.
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e Apoi spalati (nu inmuiati prea mult timp) toate partile demontabile cu apa calda dupa care
stergeti-le cu o carpa uscata si curata.

e Corpul il stergeti cu o carpa moale si umeda.

e Nu folositi bureti duri, detergenti abrazivi si agresivi.

PASTRARE

e Inainte de depozitare verificati ca aparatul sa fie scos din priza.

o Indepliniti toate punctele de la CURATIRE Sl TNTRETINERE.

e Pastrati aparatul la loc curat i uscat.

WA NOPAOHMK 3 EKCNNYATALI

3AXOOU BE3MNEKU

e [lepen nepwum yBiMKHEHHAM MNEPEBIPTE, YM BiQNOBIAAIOTb TEXHIYHI XapaKTepUCTUKN BUPOOY,
3a3HayeHi Ha Haknenui, napameTpamM enekTpoMepexi.

e BukopucrtoByBaTu Tinbku B NOGYTOBMX LiNsaxX BiANOBIAHO 40 AaHoro MNopaaHuka 3 ekcnnyaTau,ii.
Mpunag He Npu3HaYeHUn 4Na BUPOOHMYOro 3aCTOCYBaHHS.

e BukopucToByBaTy TiflbKM B NPUMILLEHHI.

e 3aBxau BigkNo4anTe NPUCTPIN Bif enekTpoMepexi nepen ovmweHHaM, abo akwo Bu rnoro He
BUKOPUCTOBYETE.

e LUlo6 yHVMKHYTM NOpasKkyn enekTPUYHNM CTPYMOM i 3arOopsiHHS, He 3aHypIONTE Npunag y Bogy uu

HLWY PianHY.

He posBonsaunTte gitam rpatuca 3 Nnpuiagom.

He 3anunwanTe yBiMKHEHWU Npunag 6e3 gornsay.

He BUMKOpUCTOBYIMTE NPUHANEXHOCTI, O HE BXOOATb A0 KOMMIEKTY.

He BukopucToBynTe npunag 3 yLWKOKEHNUM LLUHYPOM XUBIEHHS.

He Hamarantecsa caMOCTIIHO 34iMCHIOBATU PEMOHT NPUCTPOID. Y BUNAAKY BUHUKHEHHSA

HecnpaBHOCTEN 3BepTanTecsa Ao Hanbnmxyoro CepBiCHOIO LEHTPY.

CnigkynTte, WO LWHYP XNBMNEHHA HE TOPKABCSA rOCTPUX KPANOK Ta rapsiiynx NOBEPXOHb.

He TarHiTh, He nepekpy4ynTe Ta Hi Ha WO He HAMOTYMTE LLUHYP XVUBMEHHS.

Bunmainte npoaykt Ta piguHU TifbKKW NIiCrsi MOBHOI 3YNUHKW OBUrYHa.

He nepeBaHTaxynTe npouecop npoaykramu.

Mpouecop p[os3Bonse npauioBatTM LWBUMAKO Ta W edekTuBHO. [lpu uUbOMYy TpuBanicTb

6e3nepepBHOI po6OTM He NOBMHHA NepeBuLUyBaTu 1 XB.

NniArotoBKA 4O POBOTU

e [lepeg nepwum BUKOPUCTAHHAM BUMWWTE BCi 3HIMHI YaCTUHM TENmOK BOAOK 3 MUKOYUM
3acobom i peTenbHO npocywiTe. Kopnyc 30BHI NPOTPITh M'AKOLO 311erka BOSIOror TKAHWHOH0.

e 3abopoHAETLCA 3aHYplOBaTU KOpNyC y OyAb-AKYy piauHY Y4 MUTU NOro BOOOlO.

e BcTaHOBITb NpoLEecop Ha PiBHY, CTiMKY NOBEPXHIO.

e CnonydiTb BUCTYMMW Y HWXKHIN YaCTUHI Yalli 3 nazamMmn Ha Kopnyci. AKypaTHO NOBEPHITb YaLly 40
dikcauii.

e HapgsarHiTb HiX ons nogpibHeHHNA Ha npuBig

e 3aBaHTaxTe y yally npoayKTu.

e 3akpumnTe Yally KpULLKOK Ta NOBEPHITb, W06 BOHa 3adikcyBanacs.

TMPUMITKA: Mpouecop He YBIMKHETbLCA Npu HenpaBUIIbHIA Y1 HENOBHIN 360pUi.

POBOTA

e [lepekoHanTecs, Wwo 36opka NoBHa i 3pobrneHa HaneXXHUM YMHOM.

e [ligkntoyiTe Npouecop 40 enekTpoMepexi.

e HaTuCHITbL Ta yTpMMyIMTE KHOMKY iMNYNbCHOIO pexumy - npouecop dyae npautoBaTt 4O TUX Nip,
NMOKN HAaTUCHYTa LA KHOMKa.

YBAlA: Ha no4atky o6pobKknM peKoMeHOYETbCA Kiflbka pa3iB KOPOTKOYACHO YBIMKHYTU npunag gons

Toro, wob He nepeBaHTaxyBaTu enekTpoaBuryH. B mipy nogpibHeHHs npoaykTiB TpuBanicTb

6e3nepepBHOi pob6OTN MOXHA NOCTYNOBO 306iNbLUyBaTK.

NMPUMITKA: Yac 6e3nepepBHOI pob6oTu npouecopa He NOBUHEH nepeBuwyBatM 1 xB., a

nepepBa MiX YyBiMKHEHHSIMA - HE MEHLU 2 XB.

e He nepeBaHTaxynTe npouecop NpoayKTamu.

e 3abopoHsieTbea 3HiMaTh Byab-ake npunagasa nig yac pobotm npouecopa.

www.scarlett-europe.com 12 SC-1144




PEXXUMU OBPOBKU OEAKUX NPOAOYKTIB
e LUlo6 He 3awkoguTh nesa, He o6pobnanTe 3aHaA4TO TBEPAI NPOAYKTU, Taki AK Nig, 3aMOPOXEHI

npoayKTU, Kp

nv, pyc, Npunpasu Yu Kaea.

MpoaykT, wo MOrOTOBKA MaKcumaan? MaKCI/IMa.ﬂb-I.-IVIVI yac
obpobnseTbLCA Maca npoaykTtiB | 6e3nepepBHOI 06pOOKMU
M'sico Bm,qgnmm WKIpY, KICTKN Ta CyXOXMnns 100 10 - 20 cek
[MopizaTy Ha LWMaTOYKM po3mipom 1 cm

PuGa Buganutu LIKipY, KiCTKM Mopizath Ha 150 10 - 20 cek
LLUMATOYKMN PO3MIPOM 2 CM

nyk |_|O‘-II/I.CTVITI/I i NOpi3aTN Ha LWMAaTOYKN 100 7 KOPOTKMX
po3mipom 2-3 cm HaTUCKaHb

YacHuk MoyncTutn 5 3y6uukiB 5 cek

S6nyka (caixi) I‘qulmcmm, BUAANNUTA KICTOUKM | 150 10 - 15 cek
nopisaT Ha LWIMaToOYKM PO3MipOM 2 CM

Mopksa I‘qumlcmm 1 nopisaTu LUMaTouYKM 150 10 - 15 cek
po3MipoM 2 cM

Kanycra |_|O‘-I.I/ICTVITVI, BMAANNTM KaYaH i 100 5 cex
nopisaTn Ha LWIMaToYKM PO3MipoM 2 CM

"opixu 3HATW WKapnyny 100 r 60 cek

OYMLWLEHHA TA porndaan

e HanpukiHui po60Tn BUMKHITb NpMnag Ta BigKMOYiITb NOro 3 eNeKTpoMepeXxi.

e BumMmunTe ycCi 3HIMHI YacTUHM TENnoK MWUMBLHOI BOAOK Bigpasy X (He 3aMOo4vyruu HaLOoBro),
nicns Yoro NPOTPITb CYXMM YUCTUM PYLLIHUKOM.

e Kopnyc NpoTpiTb M'AKOI0 BOSIOrOK0 TKAHUHOIO.

e He BukopuctoBynTe TBepAi rybkun, abpasmBHi Ta arpecuBHi MUoYi 3acoom.

3BEPIFAHHA

e [lepepn 36epiraHHsAM nNepekoHanTecs, WO npunag BiaKNoYEHWI 3 eNeKTPOMEPEXI.

e BukoHante Bumoru posainy OHNWEHHA TA 4OMMAL.

e 306epirante npunag y CyxoMy YNCTOMY MiCLii.

Slefe; YIMYTCTBO 3A PYKOBAKE

CUIN'YPHOCHE MEPE

e [lpe npBor ykbyyewa ybeoute ce [Oa TexHMYKa CBOjCTBA MpPOM3BO4A, Ha3HayeHa Ha
HanenHuuw, ogroapajy napameTpryma enekTpuyHe Mpexe.

e Kopuctute camo y gomahunHCTBY y cknagy ca OBMM YMNyTCTBOM 3a pykoBawe. Ypehaj Huje

HameneH 3a npodecnoHanHy ynotpeby.

He kopncTuTh BaHu.

YBek nckrbyumte ypehaj n3 enekrpmyHe Mpexe rnpe Ynwhera n ako ce He KOPUCTMU.

[a ce n3berHy owtehewe CTpyjoM 1 3aropeBane, He cTaBuTe ypehaj y Boay 1 Apyre TeYHOCTM.

He posBorbaBajTe geuu ga ce urpajy ca ypehajem.

He octaBrbajTe ykibyyeHn ypehaj 6e3 Haasopa.

He kopucTtute genose Koju He ynase y komnnet ypehaja.

He kopuctute ypehaj ca owteheHnm Npukrby4HUM Kabrom.

He npo6Gajte aa nonpasrbate ypehaj camn. Y cnyyajy owtehewa ypehaja jaBute ce cepucy.

Ma3nTe ga npukrbydHu kKabn He goaupyje owTpe usnue n Bpyhe noBpLumHe.

He ByuuTe, He 3aneTrbaBajTe U He HAMOTAaBajTe HN Ha LWTa NPUKIbYYHM Kabn.

BaguTte HamupHuue n TekyhmHe camo HakoH NOTNYHOr 3ayCcTaBibaka MOTOpa.

He npeontepehyjTe MynTunpakTMk HaMMpHULama.

MynTtunpaktuk omoryhyje 6p3y n ecomkacHy obpagy. lNpu Tome Bpeme 6ecnpekmagHor paga He

cMe TpajaTy Buwe oA 1 MUH.

NMPUMNMPEMA 3A KOPULLUThEHE

e [lpe npBor uckopuTaBaka ONeputTe CBe AenoBe Koju ce ckuaajy, ca TOnnomM BOAOM U
aetepLieHToMm n fobpo ocywmte. Cnorba 06puwnTe KyhnwTe MEKOM BIIaXKHOM TKaHUHOM.

e 3abpameHo je ctaBuTu ypehaj y 6uno koje TtekyhuHe n npatu sogom.

e HamecTuTe MynTUNPaKTUK HA paBHY MU CTabWUNHY NOBPLUMHY.
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e CraBuTe uUcTypeHa gerna y OOweM ferny nocyge y 3apesde Ha Kyhuwty. AKypaTtHO OKpeHuTe
nocyny Aok ce cukeupa.

e (CraBuTeE HOX 3a yCUTHaBaH-€ Ha NOroH.

e CTraBuTe HamupHuLe y nocyay.

e 3aTBOpUTE NOCyAy NOKIIOMNUEM U OKPEeHUTe Aa ce ukcupa.

HATTOMEHA: MynTunpakTUK ce He YKIby4yje Yy cnyuvajy HernpaBuiiHE WNU HemnoTnyHe

MOHTaxe.

PAL

e YBepuTte ce Aa cte 06aBUNN MOHTaXy NOTMNYHO U NPaBUIHO.

o [lpyKrbyunTe MynTUNPaKTUK ENEKTPUYHOj MPEXN.

e [lpuTucHUTE N OpXUTE AyrMe WUMMYNCHOr pexuma — MynTunpaktuk he pagutn ok je gyrme
NPUTUCHYTO.

MAXKHA: Ha nodveTky obpage npenopydyje ce HEKOSNMKO MyTa KpaTKOBPEMEHO YKIbyunmTu ypehaj

Aa ce u3berHn npeonTtepeherwe enekTpuyHor moTopa. [Mpunukom ycuThaBawa HaMupHULa

MOXeTe [ia nocTerneHo nosehasarte BpeMe HernpekngHor paga.

HATTOMEHA: Bpeme GecnpekugHor paga He cme Tpajatm Buwe oa 1 MuH., nay3sa mamehy

ABa YKIby4yeHta MynTunpakTmka mopa aa 6yae HajMarwbe 2 MUH.

He npeontepehyjTe MynTunpakTuk HaMMpHULama.

3abpareHo je ckngaTn 6uno Koje Aenose 3a BpeMe paga MynTunpakTuka.

PEXXUMU OBPAAE NOJEAUHUX HAMUPHULIA

e [la ce He owTeTe owTpuue, He obpahyjTe NpeBuwe TBpAE HAMUPHULE, Kao nen, CMpP3HyTe
HaMUpHULE, NPeKpyne, NUpuUHaYy, 3a4nHe 1 kada.

HamupHuue 3a NPUNPEMA MakcumanHa MakcumanHo Bpeme
obpany TeXWHa HaMUpHUUA HenpeKkngHe obpape
Meco CKMoHUTE KOXNLY U Xune 100 10 - 20 cek
Mceuute y komage og 1 cm
PuGa l(/I)|<J'|0H1/|Te KOXWLY U KOCTH 150 10 - 20 cek
ceunTe y komage o 2 cm
7
LipHm nyk g_;”gl\;me vivcelmre y komane on 100 r KpaTKOBpEMEHUX
nputucaka
Benu nyk Ouucrtute 5 KpULLIKK 5 cek
JaByke (caexe) OunCTUTK, YKMOHUTU KOWITULE W 150 10 - 15 cek
ncehn y komage o 2 cm
Waprapena COI\;IVICTVITI/I n ncehu y komage og 2 150 r 10 - 15 cex
Kynyc OunCTUTN, YKIMOHUTU KOYak U 100 5 cex
ncehn y komage o 2 cm
Opacu OrbywtTnTn 100 r 60 cek

YALWHREHE U OOPXABAHE

e [lo 3aBpweTKy paga uckrbyunte ypehaj 3 enekTpudHe mMmpexe.

e Opamax (He kBacehu Oyro) ornepuTte CBe [ENOBeE KOjU Ce CKuAajy TOMMom canyHaBOM BOLOM,
nocne yera obpuwnTe CyBUM YMCTUM NELLKMPOM.

e KyhuwTte obpuLnTe MEKAHOM BNAXHOM TKAHUHOM.

e He kopuctute uBpcte cyHhepe, abpa3noHa n arpecrMBHa cpeacTBa 3a umwhetwe.

YYBAE

e [lpe cnpemamra ybeante ce aa je ypehaj UCKIby4eH U3 eNeKTpPUYHE MpeXe.

e lcnyHute 3axteBe ogerbka HALLREHE N OOPXABAHSE.

e YygajTe ypehaj Ha CyBOM 1 YNCTOM MECTY.

3] KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne seadme esimest vooluvorku lulitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed
vastaksid kohaliku vooluvérgu andmetele.

e Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte to0stuslikuks kasutamiseks.

e Arge kasutage seadet véljas.
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o Eemaldage seade vooluvdrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektrilo0gi saamise ja suttimise valtimiseks arge asetage seadet vette ega teistesse

vedelikesse.

Arge laske lastel seadmega mangida.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Arge kasutage seadet vigastatud toitejuhtmega.

Arge plildke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdérvaldamiseks pddrduge ldhima

teeninduskeskuse poole.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega imber korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike valjavbétmist oodake, kuni mootor on I6plikult seiskunud.

Arge koormake ké6gikombaini toiduainetega (le.

Koogikombain vdimaldab toodelda toiduaineid kiirelt ja efektiivselt. Seejuures katkestamata

tootamise aeg ei tohi uletada 1min.

ETTEVALMISTUS KASUTAMISEKS

e Enne esmakasutamist peske kodik eemaldatavad osad sooja seebiveega ning kuivatage
hoolikalt. Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

e On keelatud asetada korpust vedelikesse ja pesta vees.

e Asetage koogikombain tasasele kindlale pinnale.

e Seadke anuma alumise osa olevad nukkid korpuse soontega kohakuti. Keerake anum
ettevaatlikult, kuni see kohale fikseerub.

e Asetage viilutamistera ajamiosale.

e Pange toiduained anumasse.

e Sulgege anuma kaas ja keerake, kuni see kohale fikseerub.

MARKUS: Ké6gikombain ei kiivitu vale véi osalise kokkupaneku korral.

KASUTAMINE

e Veenduge, et koogikombain on pandud kokku taielikult ja digesti.

e Uhendage kdgikombain vooluvérku.

e Vajutage ja hoidke impulssreziimi nupp — kd6gikombain tootab selle nupu vabastamiseni.

TAHELEPAN: Té6tlemise alustamisel soovitatakse lilitada seade mdned korrad liihiajaliselt sisse,

et valtida mootori Ulekoormust. Toiduainete peenestamisega voib katkestamata tootlemise aja

kestust jark-jargult pikendada.

MARKUS : Koogikombaini katkestamatu kasutamise aeg ei tohi lletada 1 min., ning

vaheaeg sisselulitamise vahel vahemalt 2 min.

Arge koormake ké6gikombaini toiduainetega (le.

On keelatud osade mahavotmine kaivitatud koogikombaini pealt.

MONEDE TOIDUAINETE TOOTLEMISREZIIMID

e Terade vigastamise valtimiseks arge toodelge selliseid kdvasid toiduaineid nagu jaa,
kulmutatud toiduained, tangud, riis, maitseained ja kohv.

C Toiduaine Ka_tlll(.estar_nata
Toiduaine ETTEVALMISTUS . tootlemise
maksimaalne kaal .
maksimaalne aeg
Eemaldage kamar, kondid ja kddlused
Liha Lbéigake 1 cm paksuseks 100 g 10-20s
tukkideks
Eemaldage nahk ja luud. Lbigake 2 cm
Kala paksusekgs tUkkidekSJ ° 1509 10-20s
Sibul Koorige ja Ldigake 2-3 cm paksuseks tukkideks 100 g 7 kiiret vajutust
Kuuslauk Koorida 5 kuunt 5s
Ounad Koorida, eemaldada kivid ja lIdigata 2 cm
(varsked) | paksuseks tukkideks J ) 150g 10-15s
Porgand Koorida ja I6igata 2 cm paksuseks tukkideks 150 g 10-15s
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Koorida, eemaldada juurikas ja lbdigata 2 cm
Kapsas paksuseks tikkideks 100g 5s
Pahklid Eemaldada pahklikoor 100 g 60 s

TIRISANA UN KOPSANA

e Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atslédziet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjudeni, péc tam
noslaukiet ar sausu tiru dvieli.

e Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

e Neizmantojiet cietus stk|us, abrazivos un agresivos tiriSanas lidzek|us.

GLABASANA

e Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

e Izpildiet sadajas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

o Glabajiet ierici sausa un tira vieta.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NORADIJUMI

e Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai izstradajuma tehniskais raksturojums, kas ir
noradits uz uzlimes, atbilst elektrotikla parametriem.

e |zmantot tikai sadzives nolikos saskanad ar So LietoSanas instrukciju. lzstradajums nav
paredzéts rapnieciskai izmantoSanai.

e Neizmantot arpus telpam.

e Vienmer atvienoijiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja Jus to nelietojat.

Lai izvairitos no elektrostravas trieciena un uzliesmoSanas, nemérciet ierici Gdent un citos

Skidrumos.

Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma griezieties Servisa centra.

Sekojiet, lai elektrovads neskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Nemiet ara produktus un skidrumus tikai péc motora pilnigas apstasanas.

Neparslogojiet procesoru ar produktiem.

Procesors dod iespéju stradat atri un efektivi. Nepartrauktas darbibas laiks nedrikst

parsniegt 1 min.

SAGATAVOSANA DARBAM

e Pirms pirmreizéjas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ddeni un
mazgasSanas lidzekli un rupigi nozavejiet. Korpusu no arpuses noslaukiet ar mikstu, samitrinatu
lupatinu.

e Aizliegts mérkt korpusu jebkuros skidrumos un mazgat to ar udeni.

e Novietojiet procesoru uz lidzenas, stabilas virsmas.

e Savienojiet izcilnus kausa apaksSéja dala ar korpusa rievam. Saudzigi pagrieziet kausu Iidz
fiksacijai.

e Uzsediniet sasmalcinoSo nazi uz piedzinu.

e lepildiet kausa produktus.

e Aizsedziet kausu ar vaku un pagrieziet l1dz fiksacijai.

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

EKSPLUATACIJA

o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

e Pievienojiet procesoru elektrotiklam.

e Piespiediet un turiet impulsu reZima pogu — procesors stradas tik ilgi, kamér bus nospiesta Si
poga.

UZMANIBU: Apstrades sakuma ieteicams vairakas reizes Tslaicigi ieslégt ierici, lai neparslogotu

elektromotoru. Produktiem sasmalcinoties, nepartrauktas darbibas ilgumu var pakapeniski

palielinat.
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PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums

starp ieslegSanam nedrikst but mazaks par 2 min.

e Neparslogojiet procesoru ar produktiem.

e Aizliegts nonemt jebkadus piederumus procesora darbibas laika.

DAZU PRODUKTU APSTRADES REZIMI

e Lai nesabojatu asmenus, neapstradajiet parak cietus produktus: ledu, sasaldétus produktus,
putraimus, risus, piedevas un kafiju.

Apstradajama & Produktu Maksimalais
P J SAGATAVOSANA roC nepartrauktas apstrades
is produkts maksimala masa laiks
Atbrivot no adas, kauliem un cipslam )
Gala Sagriezt gabalinos pa 1 cm 1009 10 - 20 sek
Zivis Atbrlyot no adgs un kauliem 150 g 10 - 20 sek
Sagriezt gabalinos pa 2 cm
Sipoll gcc);’unzlet un sagrieziet gabalinos pa 2- 100 g 7 Tsi piespiedieni
Kiploki Notirit 5 daivinas 5 sek
Aboli (svaigi) NO’[II’I’F, iznemt séklinas un sagriezt 150 g 10 - 15 sek
gabalinos pa 2 cm
Burkani Notirit un sagriezt gabalinos pa 2 cm 150 g 10 - 15 sek
Kaposti NO’[II’I’F, izgriezt kacenu un sagriezt 100 g 5 sek
gabalinos pa 2 cm
Rieksti Nonemt Caulu 100 g 60 sek

TIRISANA UN KOPSANA

e Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atslédziet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjudeni, péc tam
noslaukiet ar sausu tiru dvieli.

e Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

e Neizmantojiet cietus stk|us, abrazivos un agresivos tiriSanas lidzek|us.

GLABASANA

e Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

e Izpildiet sadajas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

e Glabajiet ierici sausa un tira vieta.

NAUDOJIMOSI INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

e Pries pradédami naudoti jsitikinkite, kad nurodytos etiketéje techninés charakteristikos atitinka
elektros tinklo parametrus.

e Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Naudojimosi Instrukcijg. Prietaisas néra skirtas naudoti
pramonéje.

¢ Nenaudoti uz patalpos riby.

e Pries valydami prietaisg arba nenaudodami jo visada jj iSjunkite i$ tinklo.

e Siekdami iSvengti gaisro ar elektros traumos neslapinkite prietaiso vandeniu arba kitu skysciu.

¢ Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.

e Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

e Nenaudokite reikmeny, nejeinanciy j prietaiso komplekta.

¢ Nenaudokite prietaiso, kurio maitinimo laidas buvo apgadintas.

e Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités | Serviso
centra.

e Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas nesiliesty prie astriy krasty ir karsty pavirsiy.

e Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

e Produktus ir skyscius iSimkite tik varikliui pilnai sustojus.

¢ Neperkraukite procesoriaus produktais.

e Procesorius leidzia dirbti greitai ir efektyviai. TaCiau nepertraukiamo darbo trukmé neturi

virSyti 1min.
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PARUOSIMAS DARBUI

e Prie§ naudodami pirmg kartg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo
priemone ir kruop$ciai iSdziovinkite. Korpusg nusluostykite minkstu drégnu audiniu.

e Draudziama Slapinti korpusa bet kokiu skysciu ir plauti jj vandeniu.

e Pastatykite procesoriy ant lygaus ir stabilaus pavirSiaus.

e Suderinkite iSsikiSimus indo apatinéje dalyje su iSdroZzomis korpuse. Tvarkingai pasukite inda,
kad uzsifiksuoty.

e UZmaukite smulkinimo peilj ant pavaros.

e |kraukite produktus j inda.

e Uzdenkite indg dangCiu ir pasukite, kad jis uzsifiksuoty.

PASTABA: Procesorius nejsijungs, jei jis buvo neteisingai ar nepilnai surinktas.

VEIKIMAS

e |sitikinkite, kad procesorius buvo visisSkai ir taisyklingai surinktas.

e |junkite procesoriy | elektros tinkla.

e Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukga — procesorius dirbs tol, kol Sis mygtukas
paspaustas.

DEMESIO: Darbo pradzioje rekomenduojame kelis kartus trumpam jjungti prietaisg, kad elektros

variklis nepersikrauty. Darbo metu nepertraukiamo veikimo trukme galima palaipsniui didinti.

PASTABA: Nepertraukiamo veikimo trukmé neturi virSyti 1 min., o pertrauka tarp jjungimy

turi buti ne mazesné kaip 2 min.

Neperkraukite procesoriaus produktais.

Draudziama nuimti bet kokius reikmenis procesoriui veikiant.

KAI KURIY PRODUKTY APDOROJIMO REZIMAI

e Kad nepakenktuméte asSmeniui neapdorokite per kiety produkty, tokiy kaip ledas, Saldyti
produktai, kruopos, ryziai, prieskoniai ir kavos pupelés.

Apdorojami & Maksimali Maksimali nepertraukiamo
produktai PARUOSIMAS produkty masé darbo trukme
PaSalinkite oda, kaulus ir
Mésa sausgysles. Supjaustykite 100 g 10 - 20 sek
gabaliukais po 1 cm
. Pasalinkite odg ir kaulus. )
Zuvis Supjaustykite gabaliukais po 2 cm 1509 10 - 20 sek
— Nulupkite ir supjaustykite , _—
Svoginai gabaliukais po 2-3 cm 100 g 7 trumpi paspaudimai
Cesnakai Nulupkite. 5 skiltelés 5 sek
... ... | Nulupkite, iSimkite kauliukus ir )
Obuoliai (Sviezi) supjaustykite gabaliukais po 2 cm 150 g 10 - 15 sek
Morkos Nulup‘klte. ir supjaustykite 150 g 10 - 15 sek
gabaliukais po 2 cm
oL Nulupkite, i8imkite kopustkotj ir
Kopustai supjaustykite gabaliukais po 2-3 cm 1009 5 sek
Riedutai PaS&alinkite kevalus. 100 g 60 sek

VALYMAS IR PRIEZIURA

e Baige darbg iSjunkite prietaisg ir atjunkite jj nuo elektros tinklo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su muilu, o po
to nuSluostykite jas sausu Svariu ranksluosciu.

e Korpusg nusluostykite minkStu drégnu audiniu.

¢ Nenaudokite SiurksCiy kempiniy, valomuyjy milteliy ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

e PrieS dédami prietaisa j laikimo vietg jsitikinkite, kad jis iSjungtas i$ elektros tinklo.

e |vykdykite visus VALYMAS IR PRIEZIURA skyriaus reikalavimus.

e Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.
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[ KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

e A készilék hasznalata el6tt, ellenbrizze egyezik-e a miszaki jellemzésben feltuntetett

elektromos feszultség a hazi elektromos halozattal.

Nem valé ipari csak hazi hasznalatra.

Hazon kivul nem hasznalhaté.

Hasznalaton kivul és tisztitas kozben mindig fuggetlenitse az elektromos haldzattol.

Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

Gyerekektdl tavol tartani.

Fellgyelet nélkul ne hagyja a készuléket bekapcsolva.

Ne hasznaljon géphez nem tartozo tartozékot.

Ne hasznalja a készuléket sérult csatlakozoval.

Ne prébalja egyedul javitani a készuléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forro felllettel.

Ne huzza, tekerje a vezetéket.

Ne probalja kiszedni a konténerbdl a végterméket vagy a folyadékot addig, amig a vjnjh

mUkodik, varja meg amig a motor teljesen leall.

e Ne terhelje tul a készuléket élelmiszerrel.

e A készulék lehetévé teszi a gyors és eredményes munkavégzést. Viszont a folytonos
miikodés ne legyen tobb 1 percnél.

ELOKESZITES

e Mossa meg mosogatdészeres meleg vizzel a szeletel6gép azon részeit, melyek érintkezni
fognak az élelmiszerrel, és torolje szarazra 6ket. Torolje meg kivulrél a készulékhazat puha,
nedves torl6kenddvel.

o A készulékhazat vizbe, vagy egyéb folyadékba meriteni és mosni tilos.

o Allitsa a szeletel gépet egyenes, szaraz feliiletre.

o lllessze a csésze also részén talalhaté kiallé részeit a késziilékhaz vajataiba. Ovatosan forditsa
meg a csészét, amig ne rogzitodik.

e Helyezze az apritokést a meghaijtora.

e Toltse meg a csészét élelmiszerrel.
Fedje le a csészét és forditsa meg azt, amig nem rogzul.

MEGJEGYZES A szeletelogép nem kapcsol be addig, amig helyteleniil, vagy nem teljesen

van osszeszerelve.

MUKODES

e Bizonyosodjon meg arrdl, hogy az sszeszerelés teljes mértekben és megfelel6en megtortént.

e Csatlakoztassa a készuléket a halézathoz.

e Nyomja meg és tartsa az impulzus-gombot — a szeletel6gép addig fog mikodni ebben az
uzemmodban, amig a gomb le lesz nyomva.

FIGYELEM: Mielétt elkezdené a feldolgozast, ajanlatos néhanyszor rdvid idére bekapcsolni a

készuléket annak érdekében, hogy a motor ne legyen tulterhelve. Az apritas soran a folytonos

mikodes idejét emelni lehet.

MEGJEGYZES: A folytonos miikodés ne legyen tobb 1 percnél, legalabb 2 perces

sziinettartassal a kovetkez6 bekapcsolas elo6tt.

e Ne terhelje tul a készuléket élelmiszerrel.

e Mikodés kozben cserélni a tartozékokat tilos.

NEMELY ELELMISZER FELDOLGOZASANAK IDEJE

e A penge sérulésének elkerulése érdekében ne dolgozzon fel tulsagosan kemény élelmiszert,
mint a jég, fagyasztott termék, kulonféle dara, rizs, fliszer és kaveé.

Feldolgo;ando ELOKESZITES Ma_)_(imalis Fontonps fe_zld_olg_ozas
termék tomeg maximalis ideje

. Tavolitsa el a bért, csontokat és inakat .
Hus Vagdalja 6ssze 1 cm darabokra 1009 10 - 20 masodperc

Tavolitsa el a bért, csontokat ) .
Hal Vagdalja 6ssze 2 cm darabokra 1509 10 - 20 masodperc
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Hamozza meg és vagdalja 6ssze 2-3

Hagyma cm darabokra

100 g 7 révid nyomas

Fokhagyma Hamozza meg 5 cikk 5 masodperc

Meghamozni, eltavolitani a magvakat

Alma (friss) és felvagni 2 cm darabokra 150 g 10 - 15 masodperc
Sargarépa gﬂaiggimgzm’ ¢s felvagni 2 cm 150 g 10 - 15 masodperc
Kaposzta Meghamozni, eltavolitani a torzsajat és 100 g 5 masodperc

felvagni 2 cm darabokra

Di6 Eltavolitani a héjat 100 g 60 masodperc

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

e Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a készuléket.

¢ Nyomban (nem &ztatva) mossa meg a levehetd tartozékokat meleg, szappanos vizben, és
torolje meg szaraz, tiszta torl6kenddvel.

o A készulékhazat tordlje meg puha nedves torl6kendével.

¢ Ne hasznaljon suroldszert, surold szivacsot és agressziv tisztitdszert.

TAROLAS

e Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készulék aramtalanitva van.

o Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész Iépéseit.

e Szaraz, hivos helyen tarolja.

E NAUOANAHY XXOHIHOEI H¥CKAYNbIK

KAYINCI3OIK LUAPAJIAPDI

e Anfaw peT icke kKocap angbiHoa OyMbiMHbIH 3aTTaHbaga KepceTinreH TexHUKanblk
cunaTTamManapbl 9NeKTp XeniciHiH, napameTpriepiHe Cankec KeneTiHiHe K3 XeTKi3iHi3.

e Ocbl NanpganaHy >xeHiHOeri Hyckayrnblkka CoMKeC TeK TYPMbICTbIK MakcaTTa faHa nanganaHy
Kepek. Acnan eHepKacCinTik MakcaTTa KongaHyfa apHanvaraH.

e YRn-xannapgaH TbIC Xepae nanganaHyra 6onmangbi.

e Erep KypbinfbliHbl NanganaHbanTbiH 60ncaHbl3, OHbl Ta3anap anabiHaa 3NeKkTp XeniCiHeH
apKaLlaH axblpaTbin KOMbIHbI3.

e OneKTp TOrbl COfybIHAH X8He OT WbIFyblHaH aynak 6ony ywiH acnanTtbl cyfa Hemece 6acka

CYWbIK 3aTTapFa MaTblpMaHbl3.

BananapabiH acnanneH onHayblHa 0N 6epMeH;s.

Tokka KocbliFaH acnanTbl kapaycbl3 KanablpMaHbI3.

XKeTkisinim xxmHafbiHa KIpMEWTIH Kepek-kapakTapAbl narganaHbaHpbi3.

KyaT KesiHe KOCy CbiMblHA 3aKbIM KeNreH acnanTbl nanganaHbaHbI3.

KypbinfbiHbl ©3 BeTiHi36eH enaeyre apekeT )acamaHbi3. AkaynbikTap nanga 6onfaH xxafganga

CepBuc opTtanbifbiHa xabapnacbiHpbI3.

KyaT ke3iHe KOCY CbIMbl ©TKip XXWUEKTep MEH bICTbIK 3aTTapfa TUiN TypMayblH KagaranaHbl3.

KyaT ke3iHe KOCy CbIMbIH TapTKblflaMaHbI3, LUMpaTnaHbl3 XXaHe ellkaHaan 3aTka OHbl OpaMaHbI3.

A3bIK-TYNIK NeH CyMblK Tarambl TEK KO3FaNTKbIL TOSbIK TOKTaFaHHaH KeWiH faHa anbliHbI3.

[Mpoueccopfra a3blK-TYNiKTi WamagaH apTblK cariMaHbI3.

[Mpoueccop Xbingam api TMiMAi )KyMbiC icTeyre MyMKiHAik 6epeai. byn opanga y3aikcis XXymbic

icTey yakbITbl 1 MUHYTTaH acnayfa TMic.

XX¥MbICKA JAUBLIHOAY

e Anfaw peT navganaHap angpliHga anmanbl-canManbl 6enwekTepiHiH 6apnbifblH XKyFbil 3aT
KOCbINFaH Xbifbl CYMEH XybIHbI3 Aa, 864eH KypFaTbiHbi3. KanTamacbiHblH CbIPTbIH Ca AbIMKbIS
api XXymcaK MaTaMeH CYPTiHi3.

e KantamacbiH Ke3 KenreH CyWblK 3aTKa MaTbipyfa >XOHe OHbl CYMeH XYyfa TbIAbIM
canblHagbl.

e [lpoueccopabl GipTeric, OPHBIKTbI XXepre opHaTbIHbI3.

e llapaHblH TemeHri XafblHOafbl KepTnewTepai kKantamagarbl OWblKTapfFa gongen KenTipiHis.
LLlapaHbl opHbIHa GekireHwe enneH OypbIHbI3.

e Ycakrayfa apHarnfaH NbllakTbl XXeTEeKKe KUri3iHi3.

e Lllapara asbIK-TYNiKTi canblHpbI3.

e UlapaHblH KaknafbiH xabbiHbl3 4a, OpHbIHA 6eKy yLiH OHbl BYpPbIHbI3.
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ECKEPIM: Tpoueccop AypbiC HeMece TONbIK XXUHAKTariMaca, icke KOCbINManuTbiH 6onagbl.

X¥MbIC

e XuHakTayabl TONbIK 9pi TUICTI TypAe iCKke acblpFaHbIHbI3Fa KO3 XeTKi3iHi3.

e [lpoueccopabl aneKkTp XeniciHe KOCbIHbI3.

e VIMnynbCTiK peXuMmHiH 6aTbipmacbkiH 6acbiHbI3 4a, ycTan TypbiHbI3 — NpoLeccop ocbl 6aTtbipma
BGacynbl TypfraHLa XXyMbIC iCTENTIH 6onaabl.

ECKEPTY: ©Hpoeyni 6actaraH ke3ge 9NeKTp KO3FanTKbIWTbl acKblH XXKYKTEMeC YLWiH acnanTbl

GipHelle peT KbiCka YyaKkblTka KOCy Typanbl keHec 6epemis. A3bIK-Tynik ycaktana 6epreH cambiH

Y34iKCi3 XXyMbIC icTey yakbITbiH BipTiHaen ynfanta 6epyre 6onaapl.

ECKEPIM: NpoueccopablH Y3AiKCi3 XXYMbIC icTey yaKbiTbl 1 MUHYTTaH acnayfa, an icke Kocy

apanbiKTapbliHAarbl y3inic 2 MMHYTTaH KeM Gonmayfa Tmic.

e [lpoueccopfra asblK-TYMiKTi WamagaH apTblKk carMaHbI3.

e [lpoueccop XyMbIC iCTEN TypFaH Kesae Ke3 KerreH Kepek-XapakTbl o4aH LweLlin anyfa TbibIM
canblHagabl.

KEWUBIP A3bIK-TYNIK TYPIH ©HOEY PEXXUMIEPI

e [lbllWAaKTbIH XKy3iH Oyngipin anMac ywiH My3, My3gaTbiiFaH eHiM, A8HAI Aakbingap, Kypil,
ackaTbIKTap MeH Kode CUSKTbI TbiM KaTTbl a3blK-TYNIKTI OHOEMEH,3.

©OHaeneTiH [AVBIHOAY A3BIK-TYNIKTiH eH, EH y3aK y3gikcis
a3sblK YJIKEeH canmarbl OHAey YaKblITbl

TepiciH, cyneri MeH WaHAbIPbIH anbin

ET TacTaHbl3 100 r 10 - 20 cek
Kenemi 1 cMm KecekTepMeH TypaHbI3

Banbik eTi Tepici MEH cyiieriH anbin TacTaHpi3 150 r 10 - 20 cexk
Kenemi 2 cMm kecekTepmMeH TypaHpl3

Musia TaszanaHbi3a pa, kenemi 2-3 cm 100 1 7 peT KbiCcKka-
KECEKTEPMEH TypaHbI3 Kblcka 6acy

CapbimMcak TasanaHbl3 5 Tynip 5 cek

Apma (kaHa Tasanaﬂblg, CyieriH anbin TacTaHbl3 150 10 - 15 cex

nicKeH) Aa, kenemi 2 cm TiniMgepMeH TypaHbi3

CoGia TaszanaHbl3a ga, kenemi 2 cMm 150 r 10 - 15 cex
KECEKTEPMEH TypaHbI3

KbIpblkkabar Tasanan, e3eriH anbin TacTtaHpl3 Aa, 100 5 cek

Kenemi 2 cm KECEKTEPMEH TYypPaHbI3

YKaHrak KabblIfbIH apLUbliHbI3 100 r 60 cek

TA3AJIAY XXOHE KYTIMN ¥CTAY

e XyMbICTbl asiKTaFraHHaH KeniH acnanTbl eLWipiHi3 A&, OHbl 3MEKTP XerniCiHeH aXblpaTbIHbI3.

e [lepey (y3aK yakblT cynamacTtaH) 6apnblk anmanbl-canmanbl 6enwekrepai cabblHAbl Kbifbl
CYMEH XYbIHbI3 Aa, KypFak Ta3a CyrnriMeH CypTiHi3.

e KanTtamaHbl XXyMcak ObIMKbIST MaTaMeH CYPTiHi3.

e KaTkbin Xeke, KblpfblLL XX8He KyLUTi Ta3apTKbllW Kypangapabl narganaHbaHpl3.

CAKTAY

e Cakran Kosip angbiHOa acnanTblH, ANEeKTP XeniCiHeH axblpaTbliFaHblHA KO3 XETKI3iHi3.

e TASAJAY XKOHE KYTIMN ¥CTAY GenimiHaeri Tanantapabl OpblHAAHbBI3.

e AcnanTbl Kypfak Ta3a xxepae CakTaHbI3.

UPUTA ZA RUKOVANJE

SIGURNOSNE MJERE

e Prije prve uporabe provjerite da li tehniCke karakteristike proizvoda, naznaCene na naljepnici,
odgovaraju parametrima elektricne mreze.

e Upotrebljavati samo u domacinstvu, u skladu s ovom Uputom za rukovanje. Uredaj nije
namijenjen za profesionalnu uporabu.

¢ Ne upotrebljavati vani.

e Uvijek iskljuCite uredaj iz mreze napajanja prije €iS¢enja ili kad ga ne upotrebljavate.

o Kako biste izbjegli oSteCenje elektricnom strujom i zapaljenje, ne stavljajte uredaj u vodu ili
druge tekucine.

e Ne dozvoljavajte deci igru s uredajem.
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Ne ostavljajte uklju€en uredaj bez kontrole.
Ne upotrebljavajte pribore koji nisu u kompletu uredaja.
Ne koristite uredaj s oSte¢enim kablom.
Ne popravljajte uredaj samostalno. U slucaju problema obratite se u servisni centar.
Pazite da kabel ne dodiruje oStre ivice ili vruce.
Ne vucite kabel, ne presavijajte i nigdje ne namotavaijte.
Vadite namirnice i teku¢ine samo nakon potpunog zaustavljanja motora.
Ne stavljajte u procesor preveliku koliCinu proizvoda.
Procesor osigurava brzi i efikasni rad. Pri tome neprekidan rad ne smije trajati viSe od 1 min.
RIPREME ZA RAD
Prije prve uporabe isperite sve dijelove koji se skidaju toplom vodom s deterdzentom i dobro
osusite. Vanjsku povrsinu tijela obriSite mekanom malo vlaznom tkaninom.
e Zabranjuje se stavljati tijelo u bilo koje tekuéine i prati ga vodom.
e Namijestite procesor na ravnu stabilnu povrsinu.
e Stavite isturene dijelove u donjem dijelu posude u udubljenja na tijelu. Polako okrenite posudu
kako bi se fiksirala.
¢ Namjestite noz za drobljenje na pogon.
e Stavite proizvode u posudu.
e Zatvorite posudu poklopcem i okrenite kako bi se fiksirala.
NAPOMENA: U slu€aju nepravilne ili nedovrSene montaze procesor se nece ukljuéiti.
RAD
e Uvjerite se da je montaza dovrSena i pravilna.
e UkljuCite procesor u elektricnu mrezu.
e Pritisnite i drzite tipku impulsnog rezima — procesor Ce raditi dok je tipka pritisnuta.
PAZITE: U poCetku obrade preporucuje se nekoliko puta ukljuciti uredaj na kratko vrijeme kako se
ne bi preopteretio elektromotor. U procesu drobljenja proizvoda moZzZete postepeno povecavati
vrijeme neprekidnog rada.
NAPOMENA: Vrijeme neprekidnog rada procesora ne smije biti ve¢e od 1 min., dok je
minimalna pauza izmedu dva uklju€enja 2 min.
e Ne stavljajte u procesor preveliku koli€inu proizvoda.
e Zabranjuje se skidati bilo koje pribore u vrijeme rada procesora.
REZIMI OBRADE POJEDIHIH PROIZVODA
e Kako se ne bi oStetile oStrice, ne obradujte suviSe tvrde proizvode, kao led, smrznute namirnice,
griz, riza, zacini i kava.

e g & o ¢ o o0 o o o o

Proizvod koji Maksimalna masa Maksimalno vrijeme
se obraduje PRIPREMA proizvoda neprekidne obrade

Udaljite koZu, kosti i suhe Zile

Meso Isijecite u komade po 1 cm 1009 10-20s
. Udaljite koZu i kosti )
Riba Isijecite u komade po 2 cm 1509 10-20s
Luk COnc;‘lstlte i isijecite u komade po 2-3 100 g 7 kratkih pritisaka
Cesnjak Ogistite 5 krisaka 5s
Jabuke (svjeze) Odistite, izvadite kostice i isijecite u 150 g 10-15s

kriske po 2 cm

Mrkva Odistite i isijecite u komade po 2 cm 150 g 10-15s

Odistite, izvadite kocanj i isijecite u 100 g 5s

Kupus komade po 2 cm

LjeSnjaci Oljustite 100 g 60 s

CISCENJE | ODRZAVANJE

e Nakon zavrSetka rada iskljuCite uredaj iz elektricne mreze.

e Odmah (bez dugog kvaSenja) isperite sve dijelove, koji se skidaju, toplom vodom s
deterdZentom, posle ¢ega obriSite suhom €istom tkaninom.

e Tijelo obriSite mekanom vlaznom tkaninom.

e Ne upotrebljavajte Cvrste spuzve, abrazivna i agresivna sredstva za CiS¢enje.
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CUVANJE

e Prije Cuvanja uvjerite se da je uredaj iskljuCen iz elektricne mreze.
e Ispunite zahtjeve odjelika CISCENJE | ODRZAVANJE.

o Cuvajte uredaj na prohladnom i suhom mjestu.

[} BEDIENUNGSANLEITUNG

SICHERHEITSHINWEISE

e Vor der ersten Verwendung stellen Sie sicher, dass die technischen Daten des Gerates, die auf
dem Aufkleber angegeben sind, mit den Parametern des Stromversorgungsnetzes
ubereinstimmen.

e Das Gerat ist nur fur Haushaltsgebrauch bestimmt. Es ist nicht zu Industriezwecken geeignet.

e Das Gerat eignet sich nicht fur AulRenbetrieb.

e Ziehen Sie den Stecker jedes Mal vor der Reinigung und immer, wenn das Gerat nicht
betrieben wird.

e Um sich vor Schadigungen durch Strom zu schutzen und Brandgefahr auszuschlief3en, tauchen

Sie das Gerat niemals ins Wasser bzw. andere Flussigkeiten.

Halten Sie die Kinder davon ab, mit dem Gerat zu spielen.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbeaufsichtigt stehen.

Benutzen Sie keine Teile, die im Zubehdrsatz nicht enthalten sind.

Das Gerat darf nicht betrieben werden, wenn das Netzkabel beschadigt ist.

Versuchen Sie niemals, das Gerat selbstandig zu reparieren. Bei Beschadigungen wenden Sie

sich an den Kundendienst.

e Achten Sie darauf, dass das Netzkabel mit scharfen Kanten oder heilRen Oberflachen nicht in
Beruhrung kommt.

e Das Netzkabel darf nicht angespannt, verdreht oder um etwas gewickelt werden.

e Nehmen Sie die Lebensmittel und Flussigkeiten erst dann heraus, wenn das Triebwerk
endgultig zum Stillstand gekommen ist.

e Uberladen Sie die Kiichenmaschine nicht mit Produkten.

e Die Kuchenmaschine ermdglicht einen schnellen und effizienten Ablauf. Dabei soll die Dauer
des ununterbrochenen Betriebs 1 Minuten nicht tiberschreiten.

VORBEREITUNG

e Vor dem ersten Gebrauch waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit warmem Wasser und
einem Reinigungsmittel, wischen Sie anschlieRend das Gerat trocken. Das Gehause wischen
Sie von auflden mit einem weichen leicht angefeuchten Tuch ab.

e Es ist verboten, das Gehause in Flussigkeiten zu tauchen bzw. es mit Wasser zu spiilen.

o Stellen Sie die Kichenmaschine auf eine ebene und rutschfeste Oberflache auf.

e Bringen Sie Vorsprunge im unteren Bereich der Schale mit den Nuten im Gehause zusammen.
Drehen Sie vorsichtig die Schale bis zu ihrer Fixierung.

e Setzen Sie das Zerkleinerungsmesser auf den Antrieb auf.

e Fullen Sie die Lebensmittel in die Schale ein.

e Schlieen Sie die Schale mit dem Deckel zu und drehen Sie ihn, bis er fixiert ist.

BEMERKUNG: Die Kichenmaschine wird sich nicht einschalten, wenn der Zusammenbau

fehlerhaft oder unvollstandig durchgefuhrt worden ist.

INBETRIEBNAHME

e Vergewissern Sie sich, dass der Zusammenbau komplett und auf eine gehorige Weise
durchgefuhrt worden ist.

e Schlielen Sie die Kichenmaschine an das Stromnetz.

e Drucken Sie auf den Impulsbetriebknopf und halten ihn fest - die Klichenmaschine wird
arbeiten, solange dieser Knopf betatigt wird.

ACHTUNG: Vor dem Beginn der Bearbeitung ist es empfehlenswert, das Gerat einige Mal

kurzfristig einzuschalten, damit der Elektromotor nicht Uberlastet wird. Im Zuge der Zerkleinerung

der Produkte kann die Dauer des ununterbrochenen Betriebs allmahlich verlangert werden

BEMERKUNG: Die Dauer des ununterbrochenen Betriebs der Kiuchenmaschine soll 1

Minuten nicht uiberschreiten, mit obligatorischen Zwischenpausen von mind. 2 Minuten.

e Achten Sie darauf, dass die Kichenmaschine mit Lebensmitteln nicht Uberlastet wird.
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e Esist verboten, Zubehor wahrend des Betriebs der Kichenmaschine abzunehmen.

BEARBEITUNGSWEISEN EINEIGER LEBENSMITTEL

e Damit die Klingen nicht beschadigt werden, bearbeiten Sie keine all zu harten Produkte wie
Eiswurfel, Gefrierprodukte, Grutzen, Reis, Gewurze und Kaffee.

Zu Max. Gewicht Max. Dauer des
bearbeitende VORBEREITUNG der ununterbrochenen
Produkte Lebensmittel Betriebs
. Haut, Knochen und Sehnen entfernen.
Fleisch In 1cm-Stiicke schneiden 1009 10 - 20 Sek.
. Haut und Graten entfernen.
Fisch In 2cm-Stiicke schneiden 1509 10 - 20 Sek.
Zwiebeln Abschalen und in  2-3cm-Sticke 100 g 7 Mal kurz driicken
schneiden
Knoblauch Schalen 5 Zehen 5 Sek.
Apfel (frisch) Pellen., entkernen und in 2cm-Stiicke 150 g 10 - 15 Sek.
schneiden
Karotten Pellen und in 2cm-Stiicke schneiden 150 g 10 - 15 Sek.
Putzen, den Strunk entfernen und in
Kohl 2cm-Stlicke schneiden 1009 5 Sek.
Nuf3e Schale entfernen 100 g 60 Sek.

REINIGUNG UND PFLEGE

e Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

e Gleich danach spllen Sie alle abnehmbaren Teile (ohne Sie fur langere Zeit im Wasser zu
lassen) mit warmem Seifenwasser und wischen sie anschlieRend mit einem trockenen und
sauberen Tuch.

e Wischen Sie das Gehause mit einem weichen feuchten Tuch.

e \Verzichten Sie auf harte Schwamme, scheuernde und aggressive Reinigungsmittel.

AUFBEWAHRUNG

e Vor der Aufbewahrung vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker aus der Steckdose

gezogen ist.
e Befolgen Sie die Vorschriften aus dem Teil REINIGUNG UND PFLEGE.

e Bewahren Sie das Gerat an einem sauberen, trockenen Ort auf.
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